KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

Poziom i forma

agroekobiznes
g studiow

pierwszego stopnia stacjonarne

Grupa przedmiotéw / specjalnos¢

przedmiot wspolny Profil ksztatcenia ogolnoakademicki

Nazwa przedmiotu Inzynieria procesowa Kod przedmiotu B1ab3s.001
Rodzaj zaje¢ obowigzkowy
. . w € L P Ps T S Semestr 3
Formy zajec¢ i liczba godzin
Y zajec | ficzba godz! 3015 30 Punkty ECTS 6

Program obowigzuje od

2025/2026

Przedmioty wprowadzajace

Blab1s.003, Blabls.004

Cele przedmiotu

Celem ksztatcenia z przedmiotu jest zapoznanie studentéw z podstawowymi procesami mechanicznymi i cieplnymi
charakterystycznymi dla przetwérstwa rolno-spozywczego, wyksztatcenie umiejetnosci wykonywania obliczen oraz
prowadzenia badan wybranych proceséw, interpretacji uzyskanych wynikéw i wyciggania wnioskow.

Ramowe tresci programowe

Procesy rozdrabniania, przesiewania i sortowania, aglomeracji, formowania i ekstrudowania ciat statych. Opadanie
swobodne i zaktdcone, ruch kropli cieczy w cieczy, przeptyw gazu przez warstwe cieczy. Przeptyw ptynu przez ztoze
materiatu rozdrobnionego oraz w uktadach wielofazowych (gaz-ciecz, ciecz-ciecz i ciato state-ptyn). Fluidyzacja i
transport pneumatyczny. Mechaniczne rozdzielanie uktadéw niejednorodnych (wyciskanie cieczy, filtracja, grawitacyjne
rozdzielanie zawiesin, rozdzielanie w polu sity od$rodkowej). Rozdrabnianie cieczy (homogenizacja, rozpylanie cieczy).
Mieszanie cieczy, materiatéw sypkich i mieszanin dwufazowych. Pojecia podstawowe w wymianie ciepta. Bilans
energetyczny. Sposoby przenoszenia ciepta. Przewodzenie ciepta przez jedno- i wielowarstwowe $cianki ptaskie i
cylindryczne. Nieustalone przewodzenie ciepta. Przejmowanie ciepta podczas konwekcji swobodnej oraz wymuszonej i
burzliwego ruchu ptynu. Wnikanie ciepta w procesie mieszania. Wnikanie ciepta podczas wrzenia cieczy. Wnikanie
ciepta podczas skraplania. Promieniowanie cieplne. Przenikanie ciepta. Nawilzanie i suszenie gazéw. Wykresy
psychrometryczne. Kinetyka procesu suszenia. Podstawy procesu ekstrakcji w uktadach ciecz - ciecz oraz ciecz —
ciato state. Destylacja rownowagowa, rézniczkowa, z parg wodng i prézniowa. Rektyfikacji i sposoby jej
przeprowadzania. Definicja procesu absorpcji. Wnikanie i przenikanie masy. Krystalizacji i sposoby jej
przeprowadzania. Zamrazanie i rozmrazanie Zywnosci.

Inne informacje o przedmiocie

przedmiot ma zwigzek z prowadzong na Uczelni dziatalnoscig naukowg

. . godzin w tym w tym
Naklad pracy studenta zwiazany z: ogoétem kontaktowych praktycznych
udziatem w wyktadach 30 30
udziatem w innych formach zaje¢ 45 45 45
TTAYWIaQUANTyTT WSPATCIETT TITETYTOTyCZITYTT PTOTESU UCZETT STE,
Wyliczenie: udziatem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 5 5 18
aied
przygotowaniem do egzaminu 10
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 60 60
Razem godzin: 150 80 107
Razem punktow ECTS: 6 3,2 43
Wiedza Umiejetnosci Kgmor::éiage
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia si¢ P
AB_WO03; AB_U02;
AB_WO04 AB_UO03 AB_KO1
L .. . R Data:
Cele i tresci ramowe sformutowat Dr hab. inz. Stawomir Obidzinski, prof. PB 15.10.2024
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad

Omowienie efektéw uczenia sie i sposobu zaliczenia wyktadu. Procesy rozdrabnianie, przesiewania i
sortowanie, aglomeracji, formowania i ekstrudowania ciat statych. 2h

Mechaniczne rozdzielanie uktadéw niejednorodnych (wyciskanie cieczy, filtracja, grawitacyjne rozdzielanie
2 zawiesin, rozdzielanie w polu sity odérodkowej). 2h

3 Fluidyzacja i transport pneumatyczny. 2h

4 Mieszanie cieczy, materiatéw sypkich i mieszanin dwufazowych. 2h
Ruch ciat statych i cieczy w ptynach (opadanie swobodne i zaktécone, ruch kropli cieczy w cieczy, przeptyw gazu
5 przez warstwe cieczy). 2h

Przeplyw plynu przez zloze materiatu rozdrobnionego oraz w ukfadach wielofazowych (gaz-ciecz, ciecz-ciecz i
6 ciato state-ptyn). 2h

Rozdrabnianie cieczy (homogenizacja, rozpylanie cieczy). Podstawy procesu ekstrakcji w uktadach ciecz - ciecz
7 oraz ciecz — cialo state. 2h

8 Pojecia podstawowe w wymianie ciepta. Bilans energetyczny. 2h

Sposoby przenoszenia ciepta. Przewodzenie ciepta przez jedno- i wielowarstwowe $cianki ptaskie i
9 cylindryczne. Nieustalone przewodzenie ciepta. 2h

Przejmowanie ciepta podczas konwekcji swobodnej oraz wymuszonej i burzliwego ruchu ptynu. Wnikanie ciepta
10 W procesie mieszania. 2h

Whikanie ciepta w procesesach: mieszania, wrzenia cieczy, skraplania. Promieniowanie ciepta. Przenikanie
11  ciepfa. 2h

12 Nawilzanie i suszenie gazéw. Wykresy psychrometryczne. Kinetyka procesu suszenia. 2h




Podstawy procesu ekstrakcji w uktadach ciecz - ciecz oraz ciecz — ciato state. Wymiana ciepta w procesie
destylacji. Destylacja rbwnowagowa, rézniczkowa, z parg wodng i prézniowa. Definicja rektyfikacji i sposoby jej
przeprowadzania. 2h
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Zamrazanie i rozmrazanie zywnosci. 2h

Wymiana ciepta w procesie absorpc;ji i krystalizacji. Krzywa nasycenia i przesycenia. Sposoby przeprowadzania
krystalizacji. Kinetyka krystalizacji i rozpuszczania. 2h

=
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Cwiczenia audytoryjne

Tresci programowe — ; — — — -
Omowienie efektéw uczenia sig i sposobu zaliczenia ¢wiczen. Zajgcia organizacyjne i przepisy BHP. 2h

Obliczenia przewodzenia ciepta przez jedno- i wielowarstwowe $cianki ptaskie i cylindryczne. 2h

Obliczenia procesu przejmowanie ciepta podczas konwekcji wymuszonej i burzliwego ruchu ptynu. 2h

Obliczenia wnikania ciepta podczas skraplania. 2h

Sporzadzanie bilansu masowego i energetycznego suszarki. 2h

Obliczenia technologiczne przeponowych wymiennikéw ciepta. 2h

Podstawy obliczania ekstraktora. 2h

N~ |wW|N]| -

Zajecia zaliczeniowe. 1h

Laboratorium

Omowienie efektéw uczenia sig i sposobu zaliczenia laboratoridw. Zajecia organizacyjne i przepisy BHP.
Zapoznanie z przyrzgdami pomiarowymi (narzedzia suwmiarkowe i mikrometryczne). 2h

=

2 Analiza sitowa. Proces rozdzielania ciat statych. 2h

Badanie procesu rozdrabniania. Wptyw rodzaju surowca, szczeliny roboczej na zapotrzebowanie urzadzenia na
moc i jako$¢ produktu. 2h

Badanie procesu rozdrabniania. Wptyw wilgotnosci surowca na zapotrzebowanie urzadzenia na moc i jakosé
produktu. 2h

Badania procesu cigcia. Okres$lenie jednostkowej sity ciecia.

Obliczenia procesu fluidyzacji. Wyznaczanie minimalnej predkosci fluidyzaciji. 2h

Badania procesu opadania swobodnego i zaktoconego. 2h

Badania procesu barbotazu. 2h

Badanie procesu przewodzenia ciepta. Wyznaczanie wspotczynnika przewodzenia ciepfa. 2h

Badanie procesu suszenia mikrofalowego. 2h

Badania procesu ekspandowania. 2h

Wyznaczanie wspotczynnika przenikania ciepta w wymienniku typu rura w rurze. 2h

Badanie ciepta i temperatury przemian fazowych metodg DSC. 2h

Badanie procesu suszenia konwekcyjnego. Wyznaczanie krzywych suszenia. 2h

Zajecia zaliczeniowe. 2h

wyktad prowadzony jest z zastosowaniem technik multimedialnych.

Metody dydaktyczne zajecia laboratoryjne wykonywane sg samodzielnie przez studentéw pod nadzorem prowadzacego.

(realizacja stacjonarna)
éwiczenie rachunkowe wykonywane samodzielnie przez studentéw przy pomocy i nadzorem prowadzgcego.

Metody dydaktyczne wyktad prowadzony jest z zastosowaniem technik multimedialnych.
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(realizacja zdalna)

w z wykfadu obowigzuje egzamin pisemny na koniec semestru.
) . L zaliczenie ¢wiczen laboratoryjnych dokonywane jest na podstawie kolokwiéw czgstkowych z kolejnych éwiczen i
Forma zaliczenia wykonanych sprawozdan.

o] zaliczenie ¢wiczen dokonywane jest na podstawie kolokwiéw czgstkowych z kolejnych éwiczen.

Z wyktadu obowigzuje egzamin pisemny na koniec semestru. Egzamin sktada sie pytan testowo-opisowych
zawierajgcych zagadnienia omawiane na wyktadzie. Odpowiedz na kazde pytanie jest punktowane. Kryteria

% oceny z zaliczenia wyktadu sg nastepujgce: 2 - ponizej 51% max liczby punktéw 3,0 - od 51% do 60% 3,5- od
61% do 70% 4,0 - od 71% do 80% 4,5 - od 81% do 90% 5,0 - od 91% do 100%. Warunkiem zaliczenia
kolokwium jest uzyskanie przynajmniej oceny dostatecznej.

Na kazdych zajeciach realizowane jest inne ¢wiczenie. Z kazdego ¢wiczenia studenci wykonujg sprawozdanie.
Na kazdych zajeciach laboratoryjnych studenci piszg 15 minutowe kolokwia z materiatu zawartego w instrukcji
do laboratorium. Warunkiem zaliczenia laboratorium sg pozytywne oceny ze wszystkich sprawdzianéw
(wszystkich éwiczen) oraz zaliczone wszystkie sprawozdania. Ocena koficowa ustalana jest na podstawie
$redniej arytmetycznej ocen ze wszystkich ¢wiczen laboratoryjnych stosujgc nastepujgce zasady zaokraglania:
o . 3,0 - srednia od 3,0 do 3,25; 3,5 - srednia od 3,26 do 3,75; 4,0- srednia od 3,76 do 4,25; 4,5- $rednia od 4,26 do
Warunki zaliczenia 4,75; 5,0- srednia powyzej 4,76. 3,5 - $rednia od 3,26 do 3,75 4,0- srednia od 3,76 do 4,25 4,5- $rednia od 4,26
do 4,75 5,0- $rednia powyzej 4,76.

Zaliczenie ¢wiczen odbywa na podstawie wykonanych i przekazanych w formie pisemnej zadan - obliczen
dotyczgcych wybranego procesu cieplnego. Kazdy ze studentéw wykonuje obliczenia samodzielnie w trakcie
kolejnych zaje¢ éwiczeniowych i jest zobowigzany przekaza¢ wykonane obliczenia w wyznaczonym przez
prowadzgcego terminie. W ramach zaliczenia ¢wiczen student, ma réowniez obowigzek odpowiedzie¢ na pytania

o] zaliczajgce, dotyczace wykonywanych obliczeh. Student za przygotowane obliczenia moze otrzymac 40
punktéw, a za pytania zaliczajgce kolejnych 10 punktéw (tgcznie 50 punktéw). Kryteria oceny z przedmiotu sg
nastepujgce: 2 — ponizej 50 % uzyskanej liczby punktéw, 3 — 51 do 60 % uzyskanej liczby punktow, 3,5 — 61 do
70 % uzyskanej liczby punktéw, 4= 71 do 80 % uzyskanej liczby punktéw, 4,5— 81 do 90 % uzyskanej liczby
punktéw, 5— 91 do 100 % uzyskanej liczby punktow.




Symbol efektu

Odniesienie do efektow uczenia sie

Zakladane efekty uczenia sie zdefiniowanych dla kierunku studiow

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne

Wiedza: student zna i rozumie

El

procesy mechaniczne i cieplne charakterystyczne dla przetworstwa

rolno-spozywczego AB_W03

E2

procesy zwiazane z przeptywem ptynéw charakterystyczne dla

przetworstwa rolno-spozywczego AB_W04

Umiejetnosci: student potrafi

E3

wykonac¢ pomiary podstawowych parametrow proceséw
mechanicznych, cieplnych oraz zwigzanych z przeptywem ptynéw, AB_U03
charakterystyczne dla przetwérstwa rolno-spozywczego

E4

oblicza¢ na podstawie badan podstawowe wskazniki proceséw
mechanicznych cieplnych oraz zwigzanych z przeptywem ptynéw,
charakterystyczne dla przetwdrstwa rolno-spozywczego, interpretuje
otrzymane wyniki badan i wycigga wnioski

AB_U02

E5

prowadzi¢ obliczenia procesow mechanicznych, cieplnych oraz
zwigzanych z przeptywem ptynéw, charakterystyczne dla
przetworstwa rolno-spozywczego oraz interpretuje otrzymane wyniki
obliczen

AB_U02

Kompetencje spoteczne: student jest gotéw do

E6

uczenia sig¢ i kreatywnego wykorzystywania zdobytej wiedzy AB_KO01

Symbol efektu

Metody weryfikacji efektow uczenia sie Forma zaje¢, na ktérej zachodzi weryfikacja

El

egzamin W

E2

egzamin W

E3

kolokwium czgstkowe z ¢wiczen laboratoryjnych, sprawozdanie z L
zajec laboratoryjnych

E4

kolokwium czgstkowe z ¢wiczen laboratoryjnych; sprawozdanie z Lé
Zzajec laboratoryjnych ’

E5

kolokwium czgstkowe z ¢wiczen laboratoryjnych; sprawozdanie z Lé
Zzajec laboratoryjnych ’

E6

obserwacje na zajeciach laboratoryjnych LIC

1 Lewicki P.P. (red). Inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego. WNT, 2012.1

Hapanowicz J., Operacje mechaniczne w inZynierii procesowej : laboratorium. Oficyna Wydawnicza Politechniki

Literatura podstawowa 2 Opolskiej,126 s. 2000.
3 Koch R., Noworyta A.: Procesy mechaniczne w inzynierii chemicznej. WNT, Warszawa, 1998.
4 Zarzycki R.: Wymiana ciepta i ruch masy w inzynierii Srodowiska. WNT 2010
1 Kmie¢ A., Englart S., Ludwinska A.: Teoria i technika fluidyzacji. Oficyna Wydawnicza Politechniki Wroctawskiej,
Wroctaw. 2007.
2 Gawronski R.: Procesy oczyszczania cieczy. Oficyna Wydawnicza Politechniki Warszawskiej, Warszawa, 2006.
Literatura uzupetniajaca 3 Ciesielczyk W., Kupiec K., Wiechowski A.: Przyktady i zadania z inzynierii chemicznej i procesowej. Cz. 1. i Cz.

2. Wydawnictwo Politechniki Krakowskiej, Krakéw, 2000.

4 Orzechowski Z., Prywer J., Zarzycki R.: Mechanika ptyndw w inzynierii i ochronie $rodowiska. WNT 2009.

Pawfow K.F., Romankow P.G., Noskow A.A.: Przyktady i zadania z zakresu aparatury i inzynierii chemicznej.
5 WNT. 1988r.

Koordynator przedmiotu:

dr hab. inz. Stawomir Obidziriski, prof. PB Data: 15.10.2024




POLITECHNIKA BIALOSTOCKA Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow Poziom i forma

agroekobiznes pierwszego stopnia stacjonarne

studiow
Grupa przedmiotoéw / specjalnosé przedmiot wspoiny Profil ksztatcenia ogolnoakademicki
i Blab3s.002
Nazwa przedmiotu Mikrobiologia rolno-spozywcza E Kod pr_zed_mjotu a ,S
Rodzaj zaje¢ obowigzkowy
s . w € L P Ps T S Semestr 3
Formy zaje¢ i liczba godzin
15 30 Punkty ECTS 4
Program obowigzuje od 2025/2026

Przedmioty wprowadzajace

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z budowa, funkcjonowaniem, przystosowaniem do srodowiska i znaczeniem

Cele przedmiotu drobnoustrojow w rolnictwie i przemysle spozywczym.

Zapoznanie studentéw z mikroflorg surowcéw i produktéw roslinnych i zwierzecych. Oméwienie pozytywnych i
negatywnych aspektdéw proceséw fermentacyjnych w zywnosci. Zasady zastosowania drobnoustrojéw i ich metabolitéw w
Ramowe tre$ci programowe produkcji bezpiecznej zywnosci. Podstawowe metody mikrobiologicznej analizy zywnos$ci zwigzane z zapewnieniem
mikrobiologicznego bezpieczenstwa. Wystepowanie, znaczenie ogélnobiologiczne mikroorganizméw. Budowa i
przystosowania drobnoustrojéw do srodowiska. Znaczenie drobnoustrojéw w rolnictwie i przemysle spozywczym.

tresci przedmiotu odwotujg sie do zasad zrbwnowazonego rozwoju

Inne informacje o przedmiocie - - — —
przedmiot ma zwigzek z prowadzong na Uczelni dziatalno$cig naukowg

. dzin w tym w tym
Nakiad tudent : 90
aidad pracy sfudenta zwigzany 2 ogotem kontaktowych  praktycznych
udziatem w wyktadach 15 15
udziatem w innych formach zaje¢ 30 30 30
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
Wyliczenie: ;:jzzlem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 4 4 1,3
realizacjg praktyki zawodowe;j 0 0 0
przygotowaniem do egzaminu 5
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 46 46
Razem godzin: 100 49 77
Razem punktéw ECTS: 4 2,0 3,1
Wiedza Umiejetnos$ci Kompetencje
spoteczne
Zakladane kierunkowe efekty uczenia sig AB_WO02; AB UOL:
AB_W04; AB_UOSV AB_KO01
AB_WO07 -
Cele i tresci ramowe sformutowat drinz. Dorota Dec Data:
29.10.2024
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad
1 Omowienie efektdw uczenia sie i sposobu zaliczenia wyktadu. Bakterie i Srodowisko — wystepowanie, znaczenie
ogodlnobiologiczne mikroorganizméw. 2h
2 Budowa bakterii. Ksztatty bakterii. Wzrost i rozmnazanie bakterii. Zmienno$¢ bakterii. Systematyka bakterii. 2h
Whptyw czynnikéw fizycznych i chemicznych na bakterie. Mechanizmy chorobotwdérczo$ci bakterii. Bakterie
3 chorobotwércze dla ro$lin. Bakterie chorobotwércze dla cztowieka i zwierzat: Gram-dodatnie i Gram-ujemne. 2h

Zatrucia pokarmowe wywotane przez bakterie i toksyny bakteryjne. Préby biologiczne. Bakterie beztlenowe. Bakterie
glebowe. 2h

Bakterie przemystu spozywczego. Bakterie produkujgce antybiotyki. 2h

6 Bakteriofagi. Grzyby. 2h

Wirusy — pochodzenie, budowa, replikacja, wystgpowanie. Wirusy patogenne dla zwierzat i cztowieka. Retrowirusy.
7 Wiroidy. Priony. Podstawowe metody profilaktyki w zakazeniach wirusowych. 2h

8 Wptyw mikroorganizméw na $rodowisko. 1h
Laboratorium

Tresci programowe — - — - - — - - - — -
Omowienie efektdw uczenia sie i sposobu zaliczenia laboratoriéw. Zapoznanie z przepisami BHP obowigzujgcymi na

1 pracowni. Badanie mikroskopowe bakterii. Rodzaje mikroskopdéw, technika nastawiania mikroskopu na preparat.
Ksztalty bakterii. 3h
2 Podtoza bakteryjne: metody przygotowania; Metody wyjatawiania: autoklaw, promienie UV, filtracja. 3h

3 Aseptyka, antyseptyka, dezynfekcja, dezynsekcja. 3h

4 Metody ogladania bakterii zywych: kropla wiszgca. Przygotowanie preparatu bakterii. 3h

Metody barwienia bakterii. Wzrost bakterii na podtozach ptynnych i statych. Hodowla bakterii, kolonia bakterii (opis

5 koloni). Metody otrzymywania czystych hodowli bakterii. 3h

6 Bakterie psychrofilne, mezofilne i termofilne. Dziatanie czynnikéw fizycznych i chemicznych na komérki bakteryjne;j.
Wptyw promieni UV, temperatury. 3h

7 Morfologia bakterii i promieniowcéw. Bakterie glebowe (psychrofilne autotrofy): metody hodowli, podtoza. 3h

8 Bakterie przemystu spozywczego (bakterie kwasu mlekowego, octowego, mastowego). 3h

9 Morfologia grzybéw. Obserwacje mikroskopowe preparatéw w kropli ptaskiej z hodowli wybranych klas grzybéw. 3h

10 Mikroflora srodowisk naturalnych. Udziat drobnoustrojow w obiegu wegla w przyrodzie. Udziat drobnoustrojow w

obiegu azotu w przyrodzie. 3h

w wyktad informacyjny; wyktad z prezentacjg multimediaing

Matndv Advudalbtvierna




KARTA PRZEDMIOTU

WICLUUY UyuUunLy LG

(realizacja stacjonarna) L zajecia laboratoryjne wykonywane sg samodzielnie przez studentéw pod nadzorem prowadzgcego; wykonanie

sprawozdan z zaje¢

Metody dydaktyczne

(realizacja zdalna) wyktad informacyjny; wyktad z prezentacjg multimedialng

. . w egzamin pisemny testowy
Forma zaliczenia - - — — - - —
L zaliczenie sprawdziandw z zajec¢; dostarczenie sprawozdan z zajg¢ prowadzgcemu
W uzyskanie oceny 3,0 po osiggnigciu progu co najmniej 51%. Ocena kofcowa: (0-50)% punktéw - 2,0; (51-60)%
punktéw - 3,0; (61-70)% punktow - 3,5; (71-80)% punktow - 4,0; (81-90)% punktéw - 4,5; (91-100)% punktow - 5,0.
Warunki zaliczenia
L uzyskanie oceny 3,0 po osiggnigciu progu co najmniej 51%. Ocena kofcowa: (0-50)% punktéw - 2,0; (51-60)%
punktéw - 3,0; (61-70)% punktow - 3,5; (71-80)% punktow - 4,0; (81-90)% punktéw - 4,5; (91-100)% punktow - 5,0.
Odniesienie do efektéw uczenia sig
Symbol efektu Zakfadane efekty uczenia sig zdefiniowanych dla kierunku studiow
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne
Wiedza: student zna i rozumie
o ] . AB_WO02;
El procesy mikrobiologiczne zachodzgce w $rodowisku AB_W04
zmiany w $rodowisku przyrodniczym zachodzgce przy udziale
E2 mikroorganizmoéw AB_WO7
Umiejetnosci: student potrafi
E3 charakteryzowa¢ poszczegélne grupy mikroorganizmoéw AB_UO01
E4 identyfikowa¢ zagrozenia mikrobiologiczne AB_UO05
Kompetencje spoteczne: student jest gotow do
oceny skutkow swojej dziatalnosci odnosnie do Srodowiska
ES przyrodniczego AB_KO0O1
Symbol efektu Metody weryfikacji efektow uczenia sie Forma zajeé, na ktorej zachodzi weryfikacja
E1l egzamin pisemny testowy W
E2 egzamin pisemny testowy W
E3 wykonanie sprawozdari laboratoryjnych L
E4 wykonanie sprawozdari laboratoryjnych L
E5 egzamin pisemny testowy; wykonanie sprawozdan laboratoryjnych W; L

Mierzejewska J., Chreptowicz K., 2018: Mikrobiologia ogéina i przemystowa. Cwiczenia laboratoryjne. Oficyna

1 Wydawnicza Politechniki Warszawskiej.

Literatura podstawowa

2 Schlegel H.G., 2008: Mikrobiologia ogélna. Wydaw. Naukowe PWN, Warszawa.

. . 1 Nicklin J., Graeme-Cook K., Killington R., 2004: Mikrobiologia - krétkie wyktady. Wyd. 2. PWN, Warszawa.
Literatura uzupetniajaca

2 Nowak A., 2000: Mikrobiologia. Wydaw. AR, Szczecin.

Koordynator przedmiotu: drinz. Dorota Dec Data: 29.10.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

Poziom i forma

agroekobiznes pierwszego stopnia stacjonarne

studiow
Grupa przedmiotéw / specjalnos¢ przedmiot wspodiny Profil ksztatcenia ogdlnoakademicki
Nazwa przedmiotu Finanse agrobiznesu i polityka rolna E gg:zr;er::jemému S;:ﬁ;igg;y
i . w € L P Ps T S Semestr 3
F liczb: d
ormy zajec i liczba godzin 3030 Punkty ECTS )
Program obowiazuje od 2025/2026

Przedmioty wprowadzajace

Cele przedmiotu

Wyktad: nabycie wiedzy na temat analizy finansowej, specyfiki rachunkowosci rolnej EU i Polskiego FADN; programow
wsparcia finansowego zréwnowazonego rozwoju rolnictwa i obszaréw wiejskich w ramach Wspdlnej Polityki Rolnej UE i
polityki krajowej. Cwiczenia: nabycie umiejetnosci dokonania oceny kondycji finansowej gospodarstw rolnych i
przedsiebiorstw; umiejetno$¢ monitorowania dochodéw gospodarstw rolnych i ocena zdolnosci tych podmiotéw do
rozwoju zréwnowazonego; umiejetnos¢ korzystania z wiedzy o programach pomocowych Wspdlej Polityki Rolnej.

Ramowe tresci programowe

System finanséw agrobiznesu; metody analizy finansowej; Wspodlna Polityka Rolna UE jako forma wsparcia
finansowego rolnictwa i obszaréw wiejskich; specyfika europejskiego systemu rachunkowosci rolnej FADN; ocena
kondyc;ji finansowej gospodarswt rolnych i przedsigbiorstw; programy wsparcia rozwoju zréwnowazonego rolnictwa i
obszaréw wiejskich. Metody analizy finansowej; analiza kosztéw, przychodéw i dochodéw rolniczych; ocena zmian
wartosci finansowej majgtku; ocena dziatalnosci inwestycyjnej i zdolnosci do rozwoju podmiotéw agrobiznesu.

Inne informacje o przedmiocie

tresci przedmiotu odwolujg sie do zasad zréwnowazonego rozwoju

przedmiot ksztattuje umiejetnosci praktyczne

. . godzin w tym w tym
Naktad pracy studenta zwigzany z: og6lem kontaktowych  praktycznych
udziatem w wykfadach 30 30
udziatem w innych formach zaje¢ 30 30 30
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sieg,
Wyliczenie: udziatem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 4 4 1,0
’ zaje¢
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do egzaminu 10
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 26 26
Razem godzin: 100 64 57
Razem punktow ECTS: 4 2,6 2,3
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie AB_UO07;
AB_WO09 AB_U10; H1_KO03
AB U12
. - o - Data:
Cele i tresci ramowe sformutowat dr hab. inz. Zofia Kotoszko-Chomentowska, prof. PB 08.12.2024
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad

Tresci programowe

Zapoznanie z problematykg i zasadami zaliczania tre$ci wyktadéw oraz efektami uczenia sig. Agrobiznes - pojgcie
i struktura 2h

Finanse agrobiznesu - pojecie, zakres, specyfika 2h

Europejski system rachunkowo$ci rolnej FADN 2h

Struktura, organizacja i zadania Polskiego FADN 2h

Koszty w przedsigbiorstwach agrobiznesu 2h

Analiza finansowa gospodarstw rolnych i przedsigbiorstw agrobiznesu 2h

Efektywnos$¢ finansowa przedsigbiorstw agrobiznesu 2h

N[O |WIN| -

System opodatkowania gospodarstw rolnych 2h

9 Ubezpieczenia spoteczne rolnikéw i ich specyfika 2h

10  Zmiany warto$ci finansowej majatku przedsiebiorstw agrobiznesu 2h

11 Wspdlna polityka rolna UE jako forma finansowego wsparcia rolnictwa i obszaréw wiejskich- cze$¢ | 2h

12  Wspdlna polityka rolna UE jako forma finansowego wsparcia rolnictwa i obszaréw wiejskich- czgs¢ Il 2h

13 Plan Strategiczny dla Wspolnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027 2h

14  Krajowy Plan Odbudowy i Zwigkszania Odpornos$ci 2h

15  Wspdina Polityka Rolna w przysztosci 2h

Cwiczenia audytoryjne

Zapoznanie z programem i zasadami zaliczania ¢wiczen oraz efektami uczenia sig; analiza agregatéow
agrobiznesu 2h

Analiza finanséw rolnictwa - na podstawie danych GUS 2h

Analiza danych Europejskigo system rachunkowosci rolnej FADN 2h

1
2
3
4 Analiza danych Polskiego FADN 2h

5 Koszty produkcji - rodzaje i klasyfikacja 2h
6

7

8

Metodyka obliczania dochodéw rolniczych 2h
Koszty osobowe w gospodarstwie rolnym i przedsigbiorstwach agrobiznesu 2h
Ocena kondycji finansowej gospodarstw rolnych i przedsigbiorstw agrobiznesu 2h
9 Opodatkowanie dziatalno$ci rolniczej i przedsigbiorstw agrobiznesu 2h
10 Zmiany wartosci finansowej majatku - metody obliczania amortyzacji; dziatalno$¢ inwestycyjna 2h
11  Platnosci bezposrednie, specyficzne i specjalne 2h
12 Filar I Wspdlnej Polityki Rolnej 2h
13  Ekoschematy jako prosrodowiskowy instrument polityki rolnej 2h
14  Transfery finansowe na rolnictwo i obszary wiejskie w Polsce 2h
15  Kolokwium pisemne 2h

Metody dydaktyczne

W wykiad z prezentacjg multimedialg




KARTA PRZEDMIOTU

(realizacja stacjonarna) [ éwiczenia audytoryjne, studium przypadku
Metody dydaktyczne W  wykiad z prezentacjg multimedialg
(realizacja zdalna) -
Egzamin pisemny w formie testu z pytaniami zamknigtymi. Za kazda poprawna odpowiedz przyznawany jest 1
W punkt. Ocena jest wystawiana wedtug nastepujgcego schematu: 51%-60% catkowitej liczby punktow - dost (3,0);
61%-70% catkowitej liczby punktdw - dst+ (3,5); 71%-80% catkowitej liczby punktéw - db (4,0); 81%- 90%
catkowitej liczby punktéw - db+ (4,5); 91%-100% catkowitej liczby punktéw - bdb (5,0).
Warunki zaliczenia Zaliczenie: obecnos¢ i aktywno$¢ na zajeciach, ocena z kolokwium: 50% efektow uczenia sie - ocena dost; 80%
efektdw uczenia sie - ocena dobra; 90% i wiecej efektow uczenia sie - ocena bardzo dobra. Jezeli student spetnia
o} warunki na ocene dostateczng i uzyska 50% efektéw uczenia sig na oceng dobrg - otrzymuje dostateczny plus; w

przypadku oceny dobrej i 50% efektéw uczenia sie wymaganych na ocene bardzo dobra- otrzymuje ocene dobry
plus

Symbol efektu

Zaktadane efekty uczenia sie

Odniesienie do efektéw uczenia sie
zdefiniowanych dla kierunku studiow

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
Wiedza: student zna i rozumie
system i specyfike finanséw podmiotéw agrobiznesu w stopniu
Bl zaawansowanym AB_W09
zasady, programy i instrumenty polityki rolnej w stopniu
E2 zaawansowanym AB_W09
Umiejetnosci: student potrafi
E3 oceni¢ kondycje finansowg podmiotéw agrobiznesu i interpretowacé AB_UO07;
wyniki AB_U10
zastosowac¢ zasady rachunkowosci rolniczej do monitorowania
E4 dochoddéw w rolnictwie AB_U10
E5 oceni¢ zdolno$¢ gospodarstw rolnych do rozwoju i wskazac 25—8%
instrumenty finansowego wsparcia w ramach polityki rolnej — 1
AB_U12
Kompetencje spoteczne: student jest gotow do
E6 myslenia i dziatania w sposob przedsigbiorczy i wdrazania zasad H1 KO3
rozwoju zréwnowazonego w agrobiznesie B
Symbol efektu Metody weryfikacji efektow uczenia sie Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja
E1l egzamin pisemny testowy W
E2 egzamin pisemny testowy W
E3 kolokwium C
E4 kolokwium Cc
E5 kolokwium C
E6 rozwigzywanie zadan problemowych C

1 Juszczyk S.(red.), Finanse agrobiznesu, PWN, Warszawa 2019.
Literatura podstawowa 2 Szymanska E., Analiza przedsigbiorstw agrobiznesu. Wyd. Wie$ Jutra, Warszawa 2007.
3 Pomykalska B., Pomykalski P., Analiza finansowa przedsigbiorstwa, Wyd. Naukowe PWN, Warszawa 2014.
. . 1 Soliwoda M., Planowanie finansowe w rodzinnych gospodarstwach rolniczych - wybrane aspekty, "Studia i
Literatura uzupetniajaca 2 Wedzki D., Analiza wskaznikowa sprawozdania finansowego, Wolters Kluwer, Krakéw 2006.
Koordynator przedmiotu: dr hab. inz. Zofia Kotoszko-Chomentowska, prof. PB Data: 08.12.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

agroekobiznes

Poziom i forma
studiow

pierwszego stopnia stacjonarne

Grupa przedmiotéw / specjalnos¢

przedmiot wspdiny

Profil ksztatcenia

ogolnoakademicki

. Marketing produktéw rolno- Kod przedmiotu Blab3s.004
Nazwa przedmiotu . — -
spozywczych Rodzaj zajeé obowigzkowy
. W € L P Ps T S Semestr 3
Formy zaje¢ i liczba godzin
Y zale 9 1515 Punkty ECTS 2
Program obowiazuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace Blab2s.005
Cele przedmiotu Zapoznanie z podstawowymi zagadnieniami dotyczgcymi marketingu w odniesieniu do produktéw rolno-spozywczych.
R tresci Podstawowa wiedza z zakresu zagadnien dotyczacych marketingu. Podstawowe zasady planowania i implementaciji
amowe tresci programowe poszczegdlnych instrumemtéw marketingowych w odniesieniu do produktéw rolno-spozywczych.
. . . tresci przedmiotu odwolujg sie do zasad zréwnowazonego rozwoju
Inne informacje o przedmiocie - x — —
przedmiot ksztattuje umiejetnosci praktyczne
. dzin w tym w tym
Nakiad tudent : g0
aklad pracy studenta zwiazany z ogétem kontaktowych  praktycznych
udziatem w wykfadach 15 15
udziatem w innych formach zaje¢ 15 15 15
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
Wyliczenie: udl2|a’lem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 1 1 0,5
Zajec
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 5
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 14 14
Razem godzin: 50 31 30
Razem punktow ECTS: 2 1,2 1,2
Wiedza Umiejetnosci Kompetencie
. L spoteczne
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie A8 U0
AB_W10 AB:Ull H1_KO03
Cele i tresci ramowe sformutowat dr hab. Ewa Glinska, prof. PB Data: 09.12.2024
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad

Tresci programowe

Omowienie warunkéw zaliczania i oceniania oraz efektéw uczenia sig. Istota i znaczenie marketingu na rynku rolno-
spozywczym.1h

Ewolucja koncpecji marketingu, jego rodzaje i obszary zastosowan. 1h

Instrumenty marketingu 4P: Produkt. 1h

Instrumenty marketingu 4P: Cena. 1h

Instrumenty marketingu 4P: Dystrybucja. 1h

Instrumenty marketingu 4P: Promocja. 1h

Rozwdj koncepcji marketingu mix: 4C oraz 7P. 1h

Elementy otoczenia marketingowego. 1h

O[NNI~ [WIN] =

Zachowania nabywcéw na rynku rolno-spozywczym. 1h

Segmentacja rynku konsumentéw produktéw rolnospozywczych. 1h

P
~|o

Pozycjonowanie i targetowanie. 1h

[u
N

Wprowadzanie na rynek nowych produktéw rolno-spozywczych. 1h

[
w

Podstawy badan marketingowych. 1h

[
S

Struktura strategii marketingowej i plany marketingowe przedsiebiorstwa. 1h

[y
(S}

Zaliczenie pisemne przedmiotu. 1h

Cwiczenia audytoryjne

Omowienie warunkéw zaliczania i oceniania oraz efektow uczenia sig. Znaczenie marketingu z perspektywy klienta
i przedsigbiorstwa. 1h

Ewolucja orientacji marketingowej wspotczesnych przedsigbiorstw. 1h

4P: Produkt. 1h

4P: Cena. 1h

4P: Dystrybucja. 1h

4P: Promocja. 1h

Zachowania nabywcéw na rynku rolno-spozwyczym oraz proces podejmowanie decyzji zakupowych. 1h

Segmentacja rynku - cz.1. 1 h

Segmentacja rynku - cz. 2.1 h

Marketing online i offline wykorzystywane w praktyce. 1h

Marka na rynku produktéw rolno-spozywczych. 1h

Strategia marketingowa i plan marketingowy przedsiebiorstwa. 1h

Badania marketingowe: badania ilosciowe. 1h

Badania marketingowe: badania jakos$ciowe. 1h

Raport i prezentacja projektéw. 1h

Metody dydaktyczne
(realizacja stacjonarna)

wyktad problemowy z prezentacjg multimedialng

analiza tekstéw z dyskusjg; metoda projektéw; prezentacja; praca zespotowa w grupach

Metody dydaktyczne
(realizacja zdalna)

wyktad problemowy z prezentacjg multimedialng

zaliczenie pisemne testowe




KARTA PRZEDMIOTU

Forma zaliczenia

przygotowanie i prezentacja przygotowanego w zespole projektu badawczego; rozwigzywanie zadan

Warunki zaliczenia

C problemowych
Student ma obowigzek przystapi¢ do zaliczenie pisemnego w wyznaczonym terminie. Ocena wynika z uzyskanej
przez studenta punktacji. Kryteria oceny:
5,0 gdy student zdobyt 100-91% wszystkich punktéw mozliwych do uzyskania na ¢wiczeniach
W 4,5 90%-81%

4,0 80%-71%
3,5 70%-61%
3,0 60%-51%
2,0 ponizej 51%

Student ma obowigzek uczestniczy¢ w zajeciach, odda¢ w wyznaczonym terminie projekt badawczy do oceny
oraz zaprezentowac wyniki projektu.
Wykonywane podczas ¢éwiczen zadania, finalny projekt oraz wystapienie podczas prezentacji projektu sg
punktowane. Ostateczna ocena wynika z sumy uzyskanych punktow.
Kryteria oceny:
¢ 5,0 gdy student zdobyt 100-91% wszystkich punktéw mozliwych do uzyskania na éwiczeniach
4,5 90%-81%
4,0 80%-71%
3,5 70%-61%
3,0 60%-51%
2,0 ponizej 51%

Symbol efektu

Odniesienie do efektéw uczenia si¢
zdefiniowanych dla kierunku studiow
Zakladane efekty uczenia sig

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
Wiedza: student zna i rozumie
podstawowg terminologie w zakresie marketingu oraz jego istote i
E1l znaczenie dla funkcjonowania przedsigbiorstwa sektora rolno- AB_W10
spozywczego
E2 instrumenty i narzedzia marketingu produktéw rolno-spozywczych AB W10
Umiejetnosci: student potrafi
E3 identyfikowa¢ i rozwigzywac ztozone problemy z zakresu marketingu AB U10
produktéw rolno-spozywczych -
dobraé¢ odpowiednie narzgdzia promocji do kategorii produktéw rolno-
E4 spozywczych AB_U11
Kompetencje spoteczne: student jest gotow do
E5 myslenia i dziatania w sposob przedsigbiorczy w ramach
podejmowanych dziatart marketingowych H1 K03
Symbol efektu Metody weryfikacji efektow uczenia sie Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja
E1l zaliczenie pisemne W
E2 zaliczenie pisemne W
E3 ocena projektu zespofowego C
E4 ocena przygotowanego i zaprezentowanego projektu C
E5 ocena przygotowanego | zaprezentowanego projekiu; obserwacja ¢

pracy na zajeciach

Literatura podstawowa

1 Kotler Ph., Kartajaya, Setiawan I. Marketing 6.0 : przyszto$c¢ jest inmersyjna, Warszawa: MT Biznes 2024.

Marketing: sztuka konkurowania i wspofpracy. Lechostaw Garbarski Red., Warszawa: Poltext 2023

2

3 Kotler P., Kartajaya H., Setiawan |. Marketing 5.0: technologie next tech, Warszawa: MT Business 2021.

4 Jabtonski A., Piasek M. Zrozumiec¢ marketing: skuteczne techniki pozyskiwania klientéw i wprowadzania
produktow lub ustug na rynek, Gliwice: Onepress: Helion 2022.

Literatura uzupetniajgca

Witek L. Zachowania nabywcéw wobec produktow ekologicznych: determinanty, model i implikacje dla

1

marketingu, Oficyna Wydawnicza Politechniki Rzeszowskiej, Rzeszéw 2020.

Scarso S. G., Squadrilli L. Marketing smaku: jak promowac produkty regionalne, ustugi gastronomiczne oraz
2 organizowa¢ wydarzenia kulinarne, Wroctaw : Edra Urban & Partner 2017.

Karthick S., Saminathan R., Gopinath R.. 2020. Agricultural Marketing — An Overview, International Journal of
3 Management (IJM), 11(11), pp. 3007-3013. https://iaeme.com/Home/issue/IIM?Volume=11&Issue=11

Koordynator przedmiotu:

dr hab. Ewa Glinska, prof. PB Data: 09.12.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydgziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

agroekobiznes

Poziom i forma

. ierwszego stopnia stacjonarne
studiow P d P 1

Grupa przedmiotéw / specjalnosé¢

przedmiot wspdlny

Profil ksztatcenia ogoélnoakademicki

Nazwa przedmiotu

Agroturystyka

Kod przedmiotu Blab3s.105A

Rodzaj zaje¢ obieralny

Formy zajec¢ i liczba godzin

W

4 L P Ps T S Semestr

30

Punkty ECTS

Program obowiazuje od

2025/2026

Przedmioty wprowadzajace

Cele przedmiotu

Przygotowanie do prowadzenia dziatalno$ci agroturystycznej w zmieniajgcych sie warunkach spoteczno-przyrodniczo-
ekonomicznych.

Ramowe tresci programowe

Zaawansowana wiedza niezbedne do tworzenia unikalnych ofert turystycznych na terenach wiejskich, w zmieniajacych sie
warunkach spotecznych i gospodarczych. Znajomos$¢ produktu agroturystycznego wraz z wiedza na temat sposobdéw jego
adaptacji do aktualnych warunkéw klimatyczno-gospodarczych.

Inne informacje o przedmiocie

tresci przedmiotu odwotujg sie¢ do zasad zréwnowazonego rozwoju

Naktad pracy studenta zwigzany z:

w tym w tym

godzin ogétem kontaktowych praktycznych

udziatem w wykiadach 30 30
udziatem w innych formach zaje¢ 0 0 0
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sieg,
Wyliczenie: ud‘zia’ﬂem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 1 1 0,0
zajeé
realizacjg praktyki zawodowe;j
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 19
przygotowaniem do biezacych zaje¢ 0
Razem godzin: 50 31 0
Razem punktéow ECTS: 2 1,2 0,0
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
AB_WO09;
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sig AB W12
(H1_WO01);
H1_Wo02;
H1_WO03
Cele i tresci ramowe sformutowat dr inz. Romuald Ziétkowski Data: 23.01.2025 r.
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wykiad
1 Omowienie warunkéw zaliczania i oceniania oraz efektéw uczenia sie. Turystyka wiejska a agroturystyka. 1h
2 Czynniki charakteryzujgce obszary wiejskie. 1h
3 Turystyka wiejska - cechy, fromy. 1h
4 Rynek agroturystyki w Polsce i jego rozwdj. 1h
5 Uwarunkowania wewnetrzne i zewnetrzne rozwoju agroturystyki w Polsce. 1h
6 Spoteczne znaczenie agroturystyki. 1h
7 Gospodarcze znaczenie agroturystyki. 1h
8 Ekologiczne znaczenie agroturystyki. 1h
9 Infrastruktura na obszarach wiejskich. 1h
10 Podstawowe pojecia dotyczgce bazy turystycznej na obszarach wiejskich. 1h
11 Potencjat wojewddztwa podlaskiego w zakresie agroturystyki. 1h
12 Organizacje agroturystyczne — federacja, stowarzyszenia, izby. 1h
13 Warunki organizacyjno-prawne funkcjonowania gospodarstwa agroturystycznego. 1h
14  Wymagania budowlane, przeciwpozarowe i sanirtarne w dziatnosci agroturystycznej. 1h
Tresci programowe 15 Ubezpieczenia w dziatalno$ci agroturystycznej. 1h
16 Atrakcje przyrodnicze na obszarach wiejskich. 1h
17 Atrakcje antropogeniczne na obszarach wiejskich. 1h
18 Ustugi towarzyszace. 1h
19 Produkt agroturystyczny. 1h
20 Intepretacja dziedzictwa. 1h
21 Ekomuzea. 1h
22 Wioski tematyczne. 1h
23 Zielone szlaki. 1h
24  Zagroda edukacyjna - cele i realizacja. 1h
25 Formy spedzania czasu w gospodarstwie agroturystycznym. 1h
26 Aktywnos¢ turystyczno-rekreacyjna w gospodarstwie agroturystycznym. 1h
27 Kategoryzacja bazy agroturystycznej. 1h
28 Formy promocji oferty agroturystycznej. 1h
29 Agroturystyka w wybranych krajach Unii Europejskiej. 1h
30 Zaliczenie pisemne przedmiotu. 1h
Metody dydaktyczne i . . . . .
(realizacja stacjonarna) wyktad problemowy; wykiad z prezentacjg multimedialna; dyskusja dydaktyczna.
Metody dydaktyczne . . . K i R
(realizacia zdalna) w wyktad problemowy; wykitad z prezentacjg multimedialng; dyskusja dydaktyczna.
Forma zaliczenia W zaliczenie pisemne przedmiotu.
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KARTA PRZEDMIOTU

Student ma obowigzek przystgpi¢ do zaliczenia przedmiotu w wyznaczonym terminie. Ocena wynika z uzyskanej
przez studenta punktacji. Kryteria oceny:

5,0 gdy student zdobyt 100-91% wszystkich punktéw mozliwych do uzyskania

4,5 90%-81%

Warunki zaliczenia w 40 80%-71%
3,5 70%-61%
3,0 60%-51%
2,0 ponizej 51%
Odniesienie do efektéow uczenia sie
zdefiniowanych dla kierunku studiow
Symbol efektu Zaktadane efekty uczenia sig
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
Wiedza: student zna i rozumie
wplyw zjawisk spoteczno-gospodarczych na funkcjonowanie
E1 gospodarstw agroturystycznych, w tym istote dziatalnosci AB W09
agroturystycznej jako sposobu dywersyfikowania dochoddéw ludno$ci -
wiejskiej
E2 warunki wymagane do prowadzenia dziatnosci agroturystycznej H1 W03
zréznicowowane uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci
ES agroturystycznej H1_W02
znaczenie réwnowagi spoteczo-gospodarczo-ekologicznej w rozwoju
E4 agroturystyki AB_W12 (H1_W01)
Symbol efektu Metody weryfikacji efektow uczenia sie Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja
El pisemne zaliczenie wykiadu W
E2 pisemne zaliczenie wykiadu w
E3 pisemne zaliczenie wykiadu W
E4 pisemne zaliczenie wykiadu w
1 Glinska E., Jarocka M., Ziétkowski R., Identyfikacja zmian w profilu agroturystéw po pandemii COVID-19, "Marketing i

Rynek”, 2023-12, Vol.2023 (12), p.37-46.

Zictkowski R., Glinska E, Jarocka M., Tomkiel A., Glowacka K., Stan i perspektywy rozwoju agroturystyki w

. 2 wojewodztwie podlaskim, Podlaska Regionalna Organizacja Turystyczna, Biafystok 2022.
Literatura podstawowa = - - - — - -
3 Niedziétka A., Zarzgdzanie marketingowe w dziatalno$ci stowarzyszen agroturystycznych, Wydawawnictwo
Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie, Krakéw 2021.
Wojciechowska J., Agroturystyka: signum turystyki i obszaréw wiejskich, Polskie Wydawnictwo Ekonomiczne,
4 Warszawa 2018.
1 Pehin D.M., Siti F., Chin, W.L., The contributions of agritourism to the local food system, ,Consumer Behavior in
Tourism and Hospitality” 2022-07, Vol.17 (2), p.197-210.
Koral J., Agroturystyka jako czynnik rozwoju obszaréw wiejskich w Polsce po 1989 roku, ,Seminare: poszukiwania
2 »
Literat tniai naukowe”, 2022-12, Vol.37 (3).
fteratura uzupelniajaca 3 Bannach A., Gospodarstwa agroturystyczne w Swietle opinii uzytkownikéw TripAdvisora — cechy determinujgce
ocene obiektow, ,Studia Periegetica” 2021-07, Vol.34 (2), s.103-120.
4 Bajgier-Kowalska M., Tracz M., Modele rozwoju ustug agroturystycznych w polskich Karpatach, ,Prace Komisji
Geografii Przemystu Polskiego Towarzystwa Geograficznego” 2019-09, V0l.33 (3), p.188-200.
Koordynator przedmiotu: dr inz. Romuald Ziotkowski Data: 23.01.2025 .
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KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

Poziom i forma

agroekobiznes
g studiow

pierwszego stopnia stacjonarne

Grupa przedmiotéw / specjalnos¢

przedmiot wspdiny Profil ksztalcenia

ogolnoakademicki

Nazwa przedmiotu

Kod przedmiotu

Blab3s.105B

Turystyka zrébwnowazona
ysy Rodzaj zaje¢

obieralny

L . w € L P Ps T S Semestr 3
Formy zaje¢ i liczba godzin
Y zaje 9 30 Punkty ECTS 2
Program obowiazuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace Blab2s.007
Cele przedmiotu Zapoznanie studentéw z teoretycznymi i praktycznymi zagadnieniami dotyczgcymi turystyki zrownowazonej
Koncepcja turystyki zrbwnowazonej (istota, zatozenia, zasady, cele). Uwarunkowania i kierunki rozwoju turystyki
Ramowe tresci programowe zréwnowazonej. Instrumenty realizacji polityki turystycznej (na réznych szczeblach zarzgdzania). Gospodarcze,
spoteczne i sSrodowiskowe skutki rozwoju turystyki. Pomiar zrownowazenia turystyki.
. . Lo tresci przedmiotu odwolujg sie do zasad zréwnowazonego rozwoju
Inne informacje o przedmiocie - - —— —
przedmiot ma zwigzek z prowadzong na Uczelni dziatalno$cig naukowg
. dzin w tym w tym
Naktad tudent : g0
aklad pracy studenta zwigzany z ogétem kontaktowych  praktycznych
udziatem w wyktadach 30 30
udziatem w innych formach zaje¢ 0 0 0
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
Wyliczenie: udlziallem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 1 1 0,0
zajec
realizacjg praktyki zawodowej
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 19
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 0
Razem godzin: 50 31 0
Razem punktéw ECTS: 2 1,2 0,0
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
Zakiadane kierunkowe efekty uczenia si¢ AB_W09;
AB_W12
(H1_wo1)
Cele i tresci ramowe sformutowat dr inz. Halina Kiryluk Data: 2024-12-12

Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad
1 Zapoznanie studentéw z podstawg programowa przedmiotu. Oméwienie warunkéw zaliczania i oceniania oraz
efektdw uczenia sie 1h
2 Wyijasnienie poje¢ z zakresu turystyki i turystyki zréwnowazonej 1h
3 Uwarunkowania i czynniki rozwoju turystyki 1h
4 Wspotczesne wyzwania i problemy rozwoju turystyki 1h
5 Charakterystyka gospodarki turystycznej na $wiecie iw UE 1 h
6 Charakterystyka gospodarki turystycznej w Polsce 1 h
7 Zatozenia, zasady, kryteria i cele turystyki zréwnowazonej 1h
8 Turystyka zrownowazona w ujeciu systemowym 1h
9 Organizacja turystyki (w ujeciu globalnym, europejskim, krajowym) 1h
10 Rola i zadania wybranych podmiotéw gospodarki turystycznej 1h
11  Miedzynarodowe wytyczne w zakresie turystyki zrownowazonej 1 h
12 Zéwnowazony rozwoj turystyki w polityce turystycznej UE (cz. | - cele, priorytety) 1h
13 Zéwnowazony rozwdj turystyki w polityce turystycznej UE (cz. Il - realizacja) 1h
Tresci programowe 14  Inicjatywy UE na rzeczlturystyki zréwnowazonej 1h . .
15 Instrumenty zarzgdzania turystykg zréwnowazong (klasyfikacja, funkcje, przyktady) 1h
16  Planowanie zréwnowazonego rozwoju turystyki (na szczeblu krajowym, regionalnym i lokalnym) 1h
17  Wybrane strategie zréwnowazonego rozwoju turystyki
18  Zintegrowane dziatania i angazowanie interesariuszy na rzecz zrownowazonego rozwoju turystyki 1h
19 Rola spotecznosci lokalnych w zréwnowazonym rozwoju turystyki 1h
20 Instrumenty ekonomiczne na rzecz rozwoju turystyki zrownowazonej 1h
21  Instrumenty oddziatywania spotecznego (np. edukacyjne, informacyjno-promocyjne) 1h
22 Wplyw turystyki na zrbwnowazony rozwoj obszaréw wiejskich 1h
23  Gospodarcze skutki rozwoju turystyki 1h
24  Spoteczne skutki rozwoju turystyki 1h
25  Srodowiskowe skutki rozwoju turystyki 1h
26 Turystyka zrownowazona na obszarach chronionych 1h
27 Dobre praktyki w sferze turystyki zrdwnowazonej cz. | 1h
28  Dobre praktyki w sferze turystyki zrdwnowazonej cz. Il 1h
29  Problemy i sposoby pomiaru stopnia zréwnowazenia turystyki 1 h
30 Zaliczenie pisemne wyktadu 1h




KARTA PRZEDMIOTU

Metody dydaktyczne

ktad problemowy; wyktad z prezentacjg multimedialng; dyskusja dydaktyczna

(realizacja stacjonarna) woow P Wys Wy z prez 1 mult alng; dyskusja cy yez
Metody dydaktyczne X . B . . .

wyktad problemowy; wyktad z prezentacjg multimedialng; dyskusja dydaktyczna
(realizacja zdalna) W Y p ¥. Wy p 12 s 1a dy Y
Forma zaliczenia W zaliczenie pisemne

Student ma obowigzek przystgpi¢ do zaliczenia w wyznaczonym terminie. Ostateczna ocena wynika z sumy

punktow uzyskanych przez studenta. Kryteria oceny:

5,0 gdy student zdobyt 100-91% wszystkich punktéw mozliwych do uzyskania
- ) 4,5 90%-81%

Warunki zaliczenia W

4,0 80%-71%
3,5 70%-61%
3,0 60%-51%
2,0 ponizej 51%

Symbol efektu

Zaktadane efekty uczenia sie

Odniesienie do efektéw uczenia sie
zdefiniowanych dla kierunku studiow

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje

spoteczne

Wiedza: student zna i rozumie

terminologie, gtéwne zatozenia, zasady, cele i instrumenty wdrazania AB_W12

El turystyki zréwnowazonej (H1_Wo1)
uwarunkowania i poblemy w zakresie turystyki zréwnowazonej;
. - : X AB_WO09;
E2 pozytywne i negatywne skutki rozwoju turystyki w sferze AB W12
gospodarczej, spotecznej i Srodowiskowj oraz sposoby pomiaru H T W0 1)

stopnia zréwnowazenia turystyki

Symbol efektu

Metody weryfikacji efektow uczenia sie

Forma zaje¢, na ktérej zachodzi weryfikacja

El zaliczenie pisemne wykiadu Y
E2 zaliczenie pisemne wykiadu Y
Niezgoda A., Turystyka zréwnowazona: trendy, dyfuzja, ewaluacja, Wydaw. Uniwersytetu Ekonomicznego we
1 Wroctawiu, Wroctaw 2024.
Literatura podstawowa 2 Papian B., Reformat B (red.), Zarzqd;anie w turystyce zréwnowazonej: zarys problematyki, Wydaw.
Uniwersytetu Ekonomicznego w Katowicach, Katowice 2020.
3 Janikowski R., Zrébwnowazona turystyka i sposoby jej ksztattowania, Gérnoslgska Wyzsza Szkota Handlowa im.
Wojciecha Korfantego, 2010.
1 Gontar B., Gontar Z., Zrbwnowazona turystyka: strategiczny wybor projektéw ICT, Wydaw. Uniwersytetu
todzkiego, £6dz 2016.
Literatura uzupetniajaca 2 Kowalczyk A. (red.), Turystyka zrownowazona, PWN Warszawa 2010.
3 Europejska agenda dla turystyki 20230, Rada Unii Europejskiej, Bruksela 2022.
4 Tourism and the Sustainable Development Goals — Journey to 2030, UNWTO 2018.
Koordynator przedmiotu: drinz. Halina Kiryluk Data: 12.12.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku
Kierunek studiow . Poziom i forma . . .
agroekobiznes P pierwszego stopnia stacjonarne
studiéow
Grupa przedmiotéw / specjalnosé¢ przedmiot wspdiny Profil ksztatcenia ogdélnoakademicki
) - Kod przedmiotu Blab3s.106A
Nazwa przedmiotu Savaoir vivre — -
Rodzaj zaje¢ obieralny
Formy zaje¢ i liczba godzin w % L P Ps T S Semestr el
15 15 Punkty ECTS 2

Program obowiazuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace -

Zapoznanie studentéw z zasadami savoir-vivre, ktére wspierajg budowanie i utrzymywanie wtasciwych relacji

Cele przedmiotu miedzyludzkich.

Podstawowa wiedza z zakresu zagadnien dotyczacych zasad savoir vive. Stosowania zasad grzecznosci i kurtuazji
panujacych w srodowisku akademickim, miejscach publicznych oraz w codziennych kontaktach towarzyskich.
Umiejetnosci wspdtpracy w miedzynarodowym srodowisku i szacunku wobec odmiennych zwyczajow

i tradyciji.

Ramowe tresci programowe

tresci przedmiotu odwolujg si¢ do zasad zrbwnowazonego rozwoju

Inne informacje o przedmiocie przedmiot ksztattuje umiejetnosci praktyczne

. ) godzin w tym w tym
Naklad pracy studenta zwiazany z: ogotem kontaktowych praktycznych
udziatem w wykfadach 15 15
udziatem w innych formach zaje¢ 15 15 15
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
Wyliczenie: udlzwfllem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 1 1 0,5
zajec
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 5
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 14 14
Razem godzin: 50 31 30
Razem punktow ECTS: 2 1,2 1,2
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
Zakladane kierunkowe efekty uczenia si¢
H1_W02 H1_UOL; H1_Ko1
- H1_U02 -
Cele i tresci ramowe sformutowat dr Aleksandra Gulc Data: 22.01.2025
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad
1 Omowienie efektéw uczenia sie i sposobu zaliczenia wyktadu. Savoir vivre — czym jest i w jakim celu go
stosowac.1h
2 Savoir vivre akademicki - tytutowanie, zasady zachowania na zajeciach, dress code.1h
3 Savoir vivre akademicki - zasady korespondecji. 1h
4 Komunikacja niewerbalna - mowa ciata. 1h
5 Zasady sporzgdzenia listu formalnego i nieformalnego. 1h
6 Netykieta. 1h
7 Zachowanie na spotkaniach towarzyskich. 1h
8 Precedencja w kontaktach towarzyskich. 1h
9 Rozmowy telefoniczne, wreczanie prezentéw i kwiatéw. 1h
10  Dobér stroju do okazji. 1h
11  Zasady zachowania si¢ w miejscach publicznych. 1h
12  Etykieta przy stole. 1h
13  Zasady savoir-vivre w réznych krajach $wiata. 1h
14  Zaliczenie przedmiotu. 1h
15  Poprawa zaliczenia przedmiotu. 1h

Tresci programowe Cwiczenia audytoryjne

Omowienie efektéw uczenia sie i sposobu zaliczenia ¢wiczen. Savoir vivre — czym jest i w jakim celu go stosowac -
éwiczenia praktyczne. 1h

[

Savoir vivre akademicki - tytutowanie, zasady zachowania na zajeciach, dress code - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Savoir vivre akademicki: zasady korespondec;ji - ¢wiczenia praktyczne. 1h
Komunikacja niewerbalna: mowa ciata - éwiczenia praktyczne. 1h

Zasady sporzadzenia listu formalnego i nieformalnego - éwiczenia praktyczne. 1h
Netykieta - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Zachowanie na spotkaniach towarzyskich - ¢wiczenia praktyczne. 1h
Precedencja w kontaktach towarzyskich - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Rozmowy telefoniczne, wreczanie prezentéw i kwiatdéw - éwiczenia praktyczne. 1h
Dobér stroju do okazji - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Zasady zachowania si¢ w miejscach publicznych - ¢wiczenia praktyczne. 1h
Etykieta przy stole - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Zasady savoir-vivre w réznych krajach $wiata - ¢wiczenia praktyczne. 1h
Prezentacje studentéw - czg$¢ pierwsza. 1h

Prezentacje studentéw - czg¢$¢ druga. 1h
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prezetacja multimedialna; dyskusja
Metody dydaktyczne




(realizacja stacjonarna)

prezetacja multimedialna; dyskusja; metoda projektéw; praca zespotowa w grupach

Metody dydaktyczne
(realizacja zdalna)

prezetacja multimedialna; dyskusja

Forma zaliczenia

zaliczenie pisemne

ocena zadan wykonywanych podczas zaje¢ oraz przygotowanie i przedstawienie w zespole prezentacji

Warunki zaliczenia

Ostateczna ocena wynika z sumy uzyskanych punktéw za zaliczenie pisemne.
Kryteria oceny:

5,0 ponad 91%

4,0 71-80%

3,5 61%-70%

3,0 51%-60%

2,0 ponizej 51%

Ostateczna ocena wynika z sumy uzyskanych punktéw za zadania wykonywane podczas zaje¢ oraz
przygotowanie w zespole i przedstawienie prezentacji.
Kryteria oceny:
5,0 gdy student zdobyt ponad 91% wszystkich punktéw mozliwych do uzyskania na ¢wiczeniach
4,5 81-90%
4,0 71-80%
3,5 61%-70%
3,0 51%-60%
2,0 ponizej 51%

Symbol efektu

Zaktadane efekty uczenia sig

Odniesienie do efektéw uczenia sie
zdefiniowanych dla kierunku studiéw

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne
Wiedza: student zna i rozumie
zasady savoir vivre oraz korzysci ich stosowania w relacjach
Bl miedzyludzkich H1_Wo02
Umiejetnosci: student potrafi
E2 zastos_qwac zasady grzecznosci i kurtuazji adekwatne do danej H1_U02
sytuacji
E3 \{vskazac réznice dotyczace zasad savoir vivre w wybranych krajach H1 U0l
Swiata
Kompetencje spoteczne: student jest gotow do
E4 przestrzegania zasad kultury osobistej oraz norm zachowan w pracy H1_KO1

zespotowej

Symbol efektu

Metody weryfikacji efektow uczenia sie

Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja

E1l zaliczenie pisemne w
E2 ocena zadan wykonywanych podczas zaje¢ (o}
E3 przygotowanie i przedstawienie w zespole prezentacji ¢
E4 ocena zadan wykonywanych podczas zaje¢ (o}
1 Nartowski A.S., Etykieta warto$ci, Wydawnictwo Difin, Warszawa 2020.
2 Krajski S., Savoir vivre: 250 probleméw, Agencja SGK Ewa Jadwiga Krajska, Warszawa 2014.
Literatura podstawowa 3 Slupmska K.,Gracz L. (red.). Negocjacje i komunikacja Wybrane aspekty ,Wydawnicto edu-Libri, Krakow-
Legionowo 2018.
4 Biernacka M. (N)etykieta jezykowa w listach elektronicznych kierowanych do wyktadowcéw, "Ksztatcenie
Jezykowe" 2011, 9(19), s. 91-104.
1 Stupinska K.,Gracz L. (red.). Negocjacje i komunikacja Wybrane aspekty, Wydawnicto edu-Libri, Krakéw-Legionow
2018.
. . 2 Bolinska M. Etykieta jezykowa wobec 0s6b z niepetnosprawnoscig. Wybrane zasady i aspekty grzecznosci,
Literatura uzupetniajaca " Analecta Cracoviensia" 2020, 51, s. 243-255.
Fernandez A.S., Pinto C., Alvez C. M., Gulc A. Business savoir-vivre and culture - differences between Portugal
3 and China, "Akademia Zarzadzania" 2021, nr 5(2), s. 45-57.
Koordynator przedmiotu: dr Aleksandra Gulc Data: 22.01.2025




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

Poziom i forma

agroekobiznes ierwszego stopnia stacjonarne

9 studiéow P 9 P ]

Grupa przedmiotéw / specjalnosé przedmiot wspoiny Profil ksztalcenia ogolnoakademicki
. . . . i Blab3s.106B
Nazwa przedmiotu Etykieta w agrobiznesie Kod przedmiotu abss
Rodzaj zaje¢ obieralny

Formy zajeé i liczba godzin W € L P Ps T S Semestr 3

15 15 Punkty ECTS 2
Program obowiazuje od

2025/2026

Przedmioty wprowadzajace

Cele przedmiotu

Zapoznanie studentow z zasadami etykiety w agrobiznesie w celu tworzenia i utrzymania prawidtowych relacji
stuzbowych. .

Ramowe tresci programowe

Podstawowa wiedza z zakresu zagadnien dotyczacych etykiety w agrobiznesie. Podstawowe zasady komunikacji i
precedencji w relacjach biznesowych oraz zasady etykiety biznesowej w réznych krajach $wiata.

Inne informacje o przedmiocie

tresci przedmiotu odwolujg si¢ do zasad zrownowazonego rozwoju

przedmiot ksztattuje umiejetnosci praktyczne

. . godzin w tym w tym
Nakiad pracy studenta zwiazany 2: ogotem kontaktowych praktycznych
udziatem w wykfadach 15 15
udziatem w innych formach zaje¢ 15 15 15
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
Wyliczenie: udlZ|allem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 1 1 0,5
zaje¢
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 5
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 14 14
Razem godzin: 50 31 30
Razem punktow ECTS: 2 1,2 1,2
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
Zakladane kierunkowe efekty uczenia si¢
H1_W02 H1_UOL; H1_KO1
- H1_U02 —
Cele i tre$ci ramowe sformutowat dr Aleksandra Gulc Data: 22.01.2025
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad

Tresci programowe

Omowienie efekidw uczenia sie 1 sposobu zaliczenia wykfadu. Etykieta w biznesie — czym jestiw jakim celu jg
stosowag. 1h

Zasady komunikowania si¢ w sytuacjach stuzbowych. 1h

Komunikacja niewerbalna - mowa ciata. 1h

Zasady sporzadzenia listu formalnego. 1h

Netykieta. 1h

Zachowanie na spotkaniach biznesowych. 1h

Precedencja w kontaktach stuzbowych. 1h

Przyjegcia biznesowe. 1h

[N |~ [WIN]| =

Biznesowy dress code. 1h

=
o

Zasady zachowania si¢ podczas rozmowy o prace. 1h

[
[N

Autoprezentacja i wystgpienia publiczne. 1h

=
N

Przygotowanie CV. 1h

=
w

Zasady etykiety biznesowej w réznych krajach $wiata. 1h

N
~

Zaliczenie przedmiotu. 1h

[
[$2)

Poprawa zaliczenia przedmiotu. 1h

Cwiczenia audytoryjne

Omowienie efektow uczenia sig i sposobu zaliczenia ¢wiczen. Etykieta w biznesie — czym jest i w jakim celu jg
stosowac - éwiczenia praktyczne. 1h

Zasady komunikowania sie w sytuacjach stuzbowych - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Komunikacja niewerbalna - mowa ciata - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Zasady sporzadzenia listu formalnego - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Netykieta - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Zachowanie na spotkaniach biznesowych - ¢wiczenia praktyczne. 1h

Precedencja w kontaktach stuzbowych - éwiczenia praktyczne. 1h

Przyjecia biznesowe - éwiczenia praktyczne. 1h

OO|N|O|O(_[W|IN] =

Biznesowy dress code - éwiczenia praktyczne. 1h

=
o

Zasady zachowania si¢ podczas rozmowy o pracg - ¢wiczenia praktyczne. 1h

=
[N

Autoprezentacja i wystgpienia publiczne - ¢wiczenia praktyczne. 1h

=
N

Przygotowanie CV - éwiczenia praktyczne. 1h

=
w

Zasady etykiety biznesowej w roznych krajach $wiata - ¢wiczenia praktyczne. 1h

=
N

Prezentacje studentéw - czg$¢ 1. 1h

=
(&2

Prezentacje studentéw - czes$¢ 2. 1h

Metody dydaktyczne

W prezetacja multimedialna; dyskusja




(realizacja stacjonarna)

prezetacja multimedialna; dyskusja; metoda projektéw; praca zespotowa w grupach

Metody dydaktyczne
(realizacja zdalna)

prezetacja multimedialna; dyskusja

Forma zaliczenia

zaliczenie pisemne

ocena zadan wykonywanych podczas zaje¢ oraz przygotowanie i przedstawienie w zespole prezentacji

Warunki zaliczenia

Ostateczna ocena wynika z sumy uzyskanych punktéw za zaliczenie pisemne.
Kryteria oceny:

5,0 ponad 91%

4,5 81-90%

4,0 71-80%

3,5 61%-70%

3,0 51%-60%

2,0 ponizej 51%

Ostateczna ocena wynika z sumy uzyskanych punktéw za zadania wykonywane podczas zaje¢ oraz
przygotowanie w zespole i przedstawienie prezentacji.
Kryteria oceny:
5,0 gdy student zdobyt ponad 91% wszystkich punktéw mozliwych do uzyskania na ¢wiczeniach
4,5 81-90%
4,0 71-80%
3,5 61%-70%
3,0 51%-60%
2,0 ponizej 51%

Symbol efektu

Zaktadane efekty uczenia sig

Odniesienie do efektow uczenia sie
zdefiniowanych dla kierunku studiow

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne
Wiedza: student zna i rozumie
zasady etykiety biznesowej oraz korzysci ich stosowania w relacjach
El stuzbowych H1_wo2
Umiejetnosci: student potrafi
zastosowaé zasady grzecznosci i kurtuazji adekwatne do danej
E2 sytuacji stuzbowe;j H1_U02
E3 \{vskazac réznice dotyczace etykiety biznesowej w wybranych krajach H1 U0l
Swiata
Kompetencje spoteczne: student jest gotow do
E4 autoprezentacji oraz podjecia pracy w srodowisku biznesowym H1_Ko01

Symbol efektu

Metody weryfikacji efektow uczenia sie

Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja

El zaliczenie pisemne w
E2 ocena zadan wykonywanych podczas zaje¢ (o}
E3 przygotowanie i przedstawienie w zespole prezentacji ¢
E4 ocena zadan wykonywanych podczas zaje¢ (o}
1 Nartowski A.S., Etykieta wartosci, Wydawnictwo Difin, Warszawa 2020.
Zenderowski R., Koziriski B. Réznice kulturowe w biznesie, Wydawnictwo CeDeWu,
Literatura podstawowa 2 Warszawa 2019.
3 Woctaw W.S. Etykieta w biznesie, czyli jak utatwi¢ sobie zycie w pracym, Wydawnictwo BOSZ, Olszanica 2022.
1 Stupiriska K.,Gracz L. (red.). Negocjacje i komunikacja. Wybrane aspekty, Wydawnicto edu-Libri, Krakéw-
Literatura uzupetniajgca Legionowo 2018.
P 13 2 Szymczak W. F. Etykieta w biznesie i administracji publicznej z elementami protokotu dyplomatycznego,
Wydawnictwo Difin, Warszawa 2018.
Koordynator przedmiotu: dr Aleksandra Gulc Data: 22.01.2025




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

Poziom i forma

agroekobiznes ierwszego stopnia stacjonarne
g studiow P g P !
Grupa przedmiotéw / specjalnos¢ przedmiot wspolny Profil ksztatcenia ogolnoakademicki
. Innowacyjne maszyny w Kod przedmiotu Blab3s.107A
Nazwa przedmiotu ) f . — -
przetworstwie rolno-spozywczym Rodzaj zajeé obieralny
i . W € L P Ps T S Semestr 3
Formy zajec i liczba godzin
v zale 9 15 30 Punkty ECTS 4
Program obowiazuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace Blab2s.002

Cele przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z rozwigzaniami mechatronicznymi stosowanymi w nowoczesnych
maszynach rolniczych i przetwdérstwa spozywczego i rozwigzaniami rolnictwa precyzyjnego oraz aplikacjami stuzgcymi
do prowadzenia gospodarstw rolnych w mysl ideii nowoczesnego rolnictwa 4.0 a takze aplikacjami wykorzystywanymi
w przetworstwie spozywczym do automatyzacji, kontroli procesu i jakosci produktéw. Student nabierze kompetencji w
zakresie doboru rozwigzan rolnictwa 4.0 do zmiennych uwarunkowan prowadzenia gospodarstwa rolnego oraz wiedzy
i kompetencji w zakresie rozwigzan robotycznych stosowanych w przetwoérstwie spozywczym, analizy i projektowania
automatycznych systemow produkciji z wykorzystaniem narzedzi Cyfrowych Blizniakéw produkcji. Student nabierze
réwniez umiejetnosci obstugi nowoczesnych rozwigzan mechatronicznych stosowanych do sterowania maszynami
rolniczymi i spozywczymi, realizacji pomiaréw i analiz w obszarach rolnictwa precyzyjnego i przetwérstwa spozywczego
oraz obstugi systeméw informatycznych stuzacych do zarzadzania obszarami produkcyjnymi w przetwérstwie
spozywczym i gospodarstwach rolnych w zakresie rolnictwa 4.0 i 5.0.

Ramowe tresci programowe

Maszyny dla rolnictwa precyzyjnego, rolnictwa 4.0 i 5.0. Nowoczesne systemy kontroli proceséw produkcyjnych na
liniach przetworstwa rolno-spozywczego. Maszyny autonomiczne w rolnictwie i przetworstwie rolno-spozywczym.
Systemy telemetryczne w maszynach rolniczych. Sterowanie ISOBUS. Mechatroniczne systemy pomiarowe stosowane
w rolnictwie i przetworstwie rolno-spozywczym. Aplikacje do sterowania maszynami rolniczymi. Apikacje do
zarzadzania procesami produkcyjnymi w przetwérstwie rolno-spozywczym. Aplikacje do tworzenia map plonowania.
Aplikacje do tworzenia map nawozenia.

Inne informacje o przedmiocie

tresci przedmiotu odwotujg sie do zasad zrébwnowazonego rozwoju

przedmiot ksztattuje umiejetnosci praktyczne

. dzin w tym w tym
Nakt : 90 Y Y
aklad pracy studenta zwigzany z ogoétem kontaktowych praktycznych
udziatem w wyktadach 15 15
udziatem w innych formach zaje¢ 30 30 30
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
Wyliczenie: ud_z@em w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 2 2 1,3
zajeé
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 5
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 48 48
Razem godzin: 100 47 79
Razem punktéw ECTS: 4 1,9 3,2
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
. - spoteczne
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia si¢ 02
AB_U02;
AB_W05 AB_U03 AB_KO1
Cele i tresci ramowe sformutowat dr inz. Krzysztof Miastkowski Data: 2024-12-12
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad

Tresci programowe

Omoéwienie efektéw uczenia sig¢ i zasad zaliczania wyktadu. Systemy pomiarowe stosowane w maszynach

1 rolniczych i urzadzeniach przetwérstwa spozywczego wspomagajgcych ich prace - 2h.
2 Maszyny rolnicze w koncepciji rolnictwa 4.0i 5.0. - 2h.
3 Charakterysty funkcionalno$ci nowoczesnych ciggnikdéw, maszyny, urzadzen, narzedzi rolniczych, Sterowanie
4 Roboty stosowane w przetwdrstwie rolno-spozywczym - 2h.
Czujniki i uktady pomiarowe stosowane w nowoczesnych maszynach rolniczych i urzadzeniach przetwérstwa
5 spozywczegdo - 2h.
6 Nawigacja satelitarna i telematyka w maszynach rolniczych - 2h.
7 Cyfrowe blizniaki produkcji w przetwdrstwie rolno-spozywczym - 2h.
8 Zaliczenie wyktadu 1 h.
Pracownia specjalistyczna
1 Omowienie efektow uczenia sig i zasad zaliczania pracowni specjalistycznej. Systemy do zarzadzania parkiem
maszynowym w rolnictwictwie i przemysle spozywczym cz. 1 - 2h.
2 Systemy do zarzadzania parkiem maszynowym w rolnictwictwie i przemysle spozywczym cz. 2 - 2h.
3 Systemy do automatycznego raportowania z realziacji proceséw technoilogicznych w rolnictwictwie i przemysle
spozywczym - 2h.
4 Systemy do mapowania plonu. Systemy do tworzenia map zmiennej aplikacji nawozéw - 2h.
5 Systemy do automatycznej kontroli jakosci. Zajecia w firmach cz. 1 - 2h.
6 Systemy do automatycznej kontroli jakosci. Zajecia w firmach cz. 2 - 2h.
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Systemy sterowania zmienng dawka wysiewu nawozéw w maszynach rolniczych - Zajecia w firmach lub

7 gospodastwach rolniczych cz. 1- 2h.
8 Systemy sterowania zmienng dawkg wysiewu nawozéw w maszynach rolniczych - Zajecia w firmach lub
gospodastwach rolniczych cz. 2 - 2h.
9 Zrobotyzowane systemy produkcji spozywczej. Zajecia w firmach lub gospodastwach rolniczych cz.1 - 2h.
10  Zrobotyzowane systemy produkcji spozywczej. Zajecia w firmach lub gospodastwach rolniczych cz. 2- 2h.
11  Zrobotyzowane systemy produkcji spozywczej. Zajecia w firmach lub gospodastwach rolniczych cz. 1 - 2h.
12 Zrobotyzowane systemy produkcji spozywczej. Zajecia w firmach lub gospodastwach rolniczych cz. 2 - 2h.
13  Systemy telemetryczne w maszynach rolniczych. Zajecia w firmach lub gospodastwach rolniczych cz. 1 - 2h.
14  Systemy telemetryczne w maszynach rolniczych. Zajecia w firmach lub gospodastwach rolniczych cz. 2 - 2h.
15  Zaliczenie - prezentacja studentow - 2h.
Metody dydaktyczne W  wykiad z prezentacjg multimedialng; Wyktad problemowy
(realizacja stacjonarna) Ps  metoda projektowa symulacyjno-obliczeniowa z elementami rozwigzania zadan problemowych
Metody dydaktyczne W  wykiad z prezentacjg multimedialng; Wyktad problemowy
(realizacja zdalna) -
. . W  wykiad z prezentacjg multimedialng; Wyktad problemowy
Forma zaliczenia - - - - - - - -
P metoda projektowa symulacyjno-obliczeniowa z elementami rozwigzania zadan problemowych
Sprawdzian pisemny na zakonczenie zaje¢ w terminie ustalonym przez prowadzgcego sktadajacy si¢ z pytan
otwartych i/lub zamknietych. Student ma prawo do jednej poprawy sprawdzianu. Odpowiedz na kazde pytanie
W  jest punktowane. Ze sprawdzianu liczona jest suma punktéw z poszczegdlnych odpowiedzi. Kryteria oceny sg

Warunki zaliczenia

nastepujgce: 2 - ponizej 51% max liczby punktéw 3,0 - od 51% do 60% 3,5- od 61% do 70% 4,0 - od 71% do
80% 4,5 - od 81% do 90% 5,0 - od 91% do 100%. Warunkiem zaliczenia sprawdzianu jest uzyskanie

—przvpaimniei ocenv dostatecznei

Ps

Student dostaje indywidualne zadanie symulacyjno-obliczeniowe. Zadania wykonywane sg na zajgciach wedtug
harmonogramu ustalonego przez prowadzgcego. W celu zapoznania z réznymi tematami wszystkich studentow
w grupie kazdy student prezentuje swoje rozwigzania w postaci prezentacji na zajeciach. Prowadzacy po
przedstawionej prezentacji zadaje 3 pytania dotyczace zadania punktowane w skali 1-5 punktéw. Prowadzacy
ocenia odpowiedzi studenta w nastepujacej skali: 2 - ponizej 51%, 3,0 - od 51% do 60%, 3,5- od 61% do 70%,
4,0 - od 71% do 80%, 4,5 - od 81% do 90%, 5,0 - od 91% do 100% max liczby punktow

Prowadzacy ocenia zadanie stosujgc ogodlnie przyjeta w regulaminie studiéw skale ocen.

Ocena koncowa ustalana jest na podstawie $redniej arytmetycznej ocen z zadania i odpowiedzi studenta
stosujgc nastepujace zasady zaokraglania:

2 — $rednia ponizej 3,0; 3 - $rednia 3,0-3,25; 3,5 - $rednia 3,26-3,75; 4 - $rednia 3,76-4,25; 4,5 - $rednia 4,26-
4,75; 5 - $rednia powyzej 4,75.

Symbol efektu

Zaktadane efekty uczenia sie

Odniesienie do efektow uczenia si¢
zdefiniowanych dla kierunku studiéow

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne

Wiedza: student zna i rozumie

El

rozwigzania funkcionalne nowoczesnych maszyn rolniczych

stosowanych w Rolnictwie 4.0, wymogi techniczno-prawne

wykorzystania dronéw w rolnictwie i rozumie zasady sterowania

systemami wsparcia rolnictwa precyzyjnego, réwniez zna AB_WO05
rozwigzania funkcjionalne czujnikdw i systemoéw pomiarowych

stosowanych w nowoczesnych maszynach rolniczych i rozumie ich
zasade funkcionowania i sposéb sterowania.

E2

rozwigzania funkcionalne nowoczesnych maszyn do przetworstwa

spozywczedo, rozwigzania techniczne systemoéw stosowanych jako

Cyfrowe Blizniaki produkcji spozywczej, rozwigzania robotyczne

stosowane do automatyzacji produkcji spozywczej i rozumie zasady AB_WO05
sterowania i automatyzacji produkcji spozywczej i realizacji analiz

procesow technologicznych z wykorzystaniem narzedzi Cyfrowych

Blizniakow.

Umiejetnosci: student potrafi

E3

obstugiwaé systemy sterowania ISOBUS, systemy sterowania

zmienng dawka wysiweu w rozsiewaczach precyzyjnych, systemy

telemetryczne stosowane w nowoczesnych maszynach rolniczych,

potrafi réwniez zarzadza¢ parkiem maszynowym gospodarstwa z AB_UO02
wykorzystaniem aplikacji mobilnych, wykonywaé¢ mapy plonowania,

mapy aplikacyjne nawozenia, tworzy¢ automatyczne raporty z

realizacji zabiegéw agrotechnicznych.

E4

analizowa¢ prace rozwigzan robotycznych stosowanych w

przetworstwie spozywczym, analizowa¢ przebieg pracy maszyn i

procesow technologicznych w uktadach Cyfrowych Bliznikadw AB_UO03
produkcji spozywczej i optymalizowaé parametry technologiczne

maszyn

Kompetencje spoteczne: student jest gotéw do
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rozwigzywania praktycznych probleméw technicznych zwigzanych z
pracg nowoczesnych maszyn i systemow rolnictwa i przetwdrstwa

E5 spozywczego 4.0 1 5.0 w zmiennych warunkach pracy i przy AB_KO01
wspotpracy z zewnetrznymi zasobami/ ekspertami w tematach
problemow.
Symbol efektu Metody weryfikacji efektéw uczenia si¢ Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja
E1 zaliczenie pisemne z pytaniami otwartymi; diuzsza wypowiedz W
pisemna (rozwigzanie problemu)
£2 zaliczenie pisemne z pytaniami otwartymi; diuzsza wypowiedz W
pisemna (rozwigzanie problemu)
E3 wykonanie projektu; prezentacja i obrona projektu Ps
E4 wykonanie projektu; prezentacja i obrona projektu Ps
E5 wykonanie projektu; prezentacja i obrona projektu Ps
1 Gajdek Grazyna., Czestaw Puchalski. Uwarunkowania produkcji zywno$ci. Cz. 1. Rzeszow: Wydaw.
Uniwersytetu Rzeszowskiego, 2021.
2 Dulcet E.,(red.): Maszyny i narzedzia rolnicze : praca zbiorowa. Bydgoszcz : Wydaw. Uczelniane Uniwersytetu
Technologiczno-Przyrodniczego w Bydgoszczy, 2007.
3 Lewicki, Piotr Pawet. InZynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego. Warszawa: Wydaw. WNT,
Literatura podstawowa 2012.
4 Samborski S. Rolnictwo precyzyjne. PWN. Warszawa 2018.
5 Butrymowicz, Dariusz J (red). Nowoczesne technologie dla sektora rolno-spozywczego przy ograniczeniu emisji
gazow cieplarnianych. Biatystok: Oficyna Wydawnicza Politechniki Biatostockiej, 2016.
6 Rogut, Anna (red) Zarzgdzanie zmiang technologiczng w rolnictwie i przetworstwie rolno-spozywczym. t6dz
Wydaw. Spotecznej Akademii Nauk, 2015.
1 Lisowski A. Mechanizacja rolnictwa. Cz.1. Hortpress. Warszawa 2018.
2 Matyszewska, Ewa. Automatyzacja przemystu Spozywczego. Warszawa: Wydaw. Naukowe PWN, 2016.
Literatura uzupetniajaca 3 Strony internetowe rozwigzar przemystu 4.0 dla przemystu spozywczego: np.. Portal foodfakty.pl , Portal
kierunekspozywczy.pl, Portal przeglad-spozywczy.pl
4 Strony internetowe producentéw oprogramowania dla rolnictwa 4.0 np: 365 FarmNet, CLAAS connect, OneSoil,
FieldView, Fertisat, John Deere Operations Center.
5 Strony internetowe producentéw systeméw pomiarowych i systeméw sterowania ISOBUS dla rolnictwa 4.0 np.:
Digital Crops , AgroTechnology, ISOBUS .pl., aef-online.
Koordynator przedmiotu: dr inz. Krzysztof Miastkowski Data: 12.12.2024
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POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

Poziom i forma

agroekobiznes
g studiow

pierwszego stopnia stacjonarne

Grupa przedmiotéw / specjalnos¢

przedmiot wspolny Profil ksztatcenia ogolnoakademicki

Nazwa przedmiotu

Zarzgdzanie parkiem maszynowym Kod przedmiotu Blab3s.107B

w przedsigbiorstwie rolno-

spozywezym Rodzaj zajec¢ obieralny
i . w € L P Ps T S Semestr 3
Formy zaje¢ i liczba godzin
Y zale 9 15 30 Punkty ECTS 4
Program obowiazuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace
Celem ksztatcenia z przedmiotu jest zapoznanie studentéw z podstawowymi pojeciami z zarzadzania parkiem
Cel dmiot maszynowym, zakresu eksploatacji maszyn, z procesami i warunkami eksploatacji majgcymi istotny wptyw na trwato$¢ i
ele przedmiotu niezawodnos¢ maszyn i ich elementéw. Zapoznanie ze sposobami regeneracji elementéw maszyn. Zajecia
przygotowujgce do dziatalno$ci naukowe;j.
Podstawowe pojecia z zakresu zarzadzania parkiem maszynowym i eksploatacji maszyn. Charakterystyka warstwy
wierzchniej. Tarcie i jego rodzaje tarcia. Zuzycie trybologiczne i nietribologiczne. Smarowanie. Smary plastyczne i state.
Ramowe tresci programowe Oleje smarowe. Niezawodno$¢ w eksploatacji maszyn (wskazniki i funkcje niezawodnosci). Obstuga techniczna.
Diagnostyka techniczna. Zasady eksploatacji z uwzglednieniem prewencji i diagnostyki. Organizacja procesow
obstugowych. Regeneracja elementéw maszyn. Bezpieczenstwo w eksploatacji maszyn.
) . L tresci przedmiotu odwotujg sie do zasad zréwnowazonego rozwoju
Inne informacje o przedmiocie - - — ==
przedmiot ma zwigzek z prowadzong na Uczelni dziatalno$cig naukowg
. dzin w tym w tym
Nakiad tudent : 90
aklad pracy studenta zwigzany ogoétem kontaktowych praktycznych
udziatem w wykfadach 15 15
udziatem w innych formach zaje¢ 30 30 30
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
Wyliczenie: udziatem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 2 2 1,33
zajec
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 5
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 48 48
Razem godzin: 100 47 79
Razem punktéw ECTS: 4 1,9 3,2
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
X L spoteczne
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sig 5 "
AB_WO05; AB_U02;
AB_WO06 AB_UO3 AB_K01
PP - : - Data:
Cele i tresci ramowe sformutowat Dr hab. inz. Stawomir Obidzinski, prof. PB 19.11.2024
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad
1 Omowienie efektéw uczenia sie i sposobu zaliczenia wyktadu. Podstawowe pojecia z zakresu zarzadzania
parkiem maszynowym, z eksploatacji maszyn. 2h
2 Charakterystyka warstwy wierzchniej. Tarcie i jego rodzaje tarcia. 2h
3 Zuzycie trybologiczne i nietribologiczne. 2h
4 Smarowanie. Smary plastyczne i state. Oleje smarowe. 2h
Niezawodnos$¢ w eksploatacji maszyn (wskazniki i funkcje niezawodnosci). Obstuga techniczna. Diagnostyka
5 techniczna. Zasady eksploatacji z uwzglednieniem prewencji i diagnostyki. 2h
Zasady zapewnienia gotowosci technicznej parku maszynowego. Przechowywanie maszyn. Recykling. Systemy
6 informatyczne w utrzymaniu stanu technicznego maszyn. Hatas i metody ochrony przed hatasem. 2h

Tresci programowe

Organizacja proceséw obstugowych. Regeneracja elementéw maszyn. Bezpieczenstwo w eksploatacji maszyn.
7 2h

Zasady wtasciwej eksploatacji wybranych maszyn i urzadzen przetwdérstwa spozywczego. 1h

©

Pracownia specjalistyczna

Omowienie efektéw uczenia sie i sposobu zaliczenia pracowni specjalistycznej. Zajegcia organizacyjne.
Zapoznanie z przepisami BHP. 2h

Wyznaczanie wspoétczynnika tarcia statycznego. 2h

Wyznaczanie wspétczynnika tarcia tocznego. 2h

Oznaczanie lepkos$ci dynamicznej olejéow smarowych. 2h

Oznaczanie penetracji smaréw plastycznych. 2h

Przyblizona ocena wartosci uzytkowej zuzytych olejéw smarowych. 2h

Identyfikacja zuzycia tribologicznego i nietribologicznego. 2h

@ N[O |w[N| -

Whptyw osrodkéw aktywnych chemicznie na site tarcia par ciernych wybranych maszyn i urzagdzen przetwérstwa
spozywczego. 2h

9 Oznaczanie hatasu emitowanego przez wybrane maszyny i urzadzen przemystu spozywczego. 2h

10 Dokumentacja Techniczno-Ruchowa maszyn i urzadzen stosowanych w przetwoérstwie spozywczym. 2h

11 Wplyw parametréw konstrukcyjnych i procesowych na eksploatacyjne wskazniki suszarek.2h

12  Badania eksploatacyjne i ocena stanu technicznego wybranych maszyn i urzgdzen przemystu spozywczego. 2h

13  Badania eksploatacyjne i ocena stanu technicznego wybranych maszyn i urzadzen przemystu spozywczego. 2h

14  Badania eksploatacyjne i ocena stanu technicznego wybranych maszyn i urzadzen przemystu spozywczego. 2h

15  Zajecia zaliczeniowe. 2h

Metody dydaktyczne

W wyktad prowadzony jest z zastosowaniem technik multimedialnych.




KARTA PRZEDMIOTU

(realizacja stacjonarna)

Ps

zajecia w trakcie pracowni wykonywane sg samodzielnie przez studentéw pod nadzorem prowadzgcego

Metody dydaktyczne
(realizacja zdalna)

wyktad prowadzony jest z zastosowaniem technik multimedialnych

Forma zaliczenia

z wyktadu obowigzuje kolokwium pisemne na koniec semestru

Ps

zaliczenie pracowni dokonywane jest na podstawie kolokwiow czastkowych z kolejnych ¢wiczen

Warunki zaliczenia

Z wyktadu obowigzuje kolokwium pisemne na koniec semestru. Kolokwium sktada sie pytan testowo-opisowych
zawierajgcych zagadnienia omawiane na wyktadzie. Odpowiedz na kazde pytanie jest punktowane. Kryteria
oceny z zaliczenia wyktadu sg nastepujgce: 2 - ponizej 51% max liczby punktéw 3,0 - od 51% do 60% 3,5- od
61% do 70% 4,0 - od 71% do 80% 4,5 - od 81% do 90% 5,0 - od 91% do 100%. Warunkiem zaliczenia kolokwium
jest uzyskanie przynajmniej oceny dostateczne;j.

Ps

Na kazdych zajeciach realizowane jest inne ¢wiczenie. Z kazdego ¢éwiczenia studenci wykonujg sprawozdanie. Na
kazdych zajeciach studenci piszg 15 minutowe kolokwia z materiatu zawartego w instrukcji. Warunkiem
zaliczenia sg pozytywne oceny ze wszystkich sprawdzianéw (wszystkich ¢wiczen) oraz zaliczone wszystkie
sprawozdania. Ocena koncowa ustalana jest na podstawie $redniej arytmetycznej ocen ze wszystkich ¢wiczen
stosujac nastepujgce zasady zaokraglania: 3,0 - $rednia od 3,0 do 3,25; 3,5 - $rednia od 3,26 do 3,75; 4,0-
$rednia od 3,76 do 4,25; 4,5- $rednia od 4,26 do 4,75; 5,0- $rednia powyzej 4,76. 3,5 - $rednia od 3,26 do 3,75
4,0- $rednia od 3,76 do 4,25 4,5- $rednia od 4,26 do 4,75 5,0- $rednia powyzej 4,76.

Symbol efektu

Zaktadane efekty uczenia sig

Odniesienie do efektéw uczenia sie
zdefiniowanych dla kierunku studiow

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje

Spoteczne

Wiedza: student zna i rozumie

El

podstawowe pojecia z zakresu, zarzadzania parkiem maszynowym i AB_WO05;

z zakresu eksploatacji

AB_W06

E2

cykl zycia okreslonego obiektu technicznego oraz procesy
tribologiczne zachodzgce w wybranych weztach kinematycznych
maszyn i urzgdzen

AB_WO05;
AB_W06

Umiejetnosci: student potrafi

E3

okresli¢ wtasciwosci i dziatanie podstawowych materiatéw
eksploatacyjnych

AB_U02

E4

opisac¢ procesy zuzywania elementéw maszyn i okresli¢ sposoby

zapobiegania tym procesom i zaplanowac ich prace obstugowo —

AB_U02

naprawcze

E5

dokona¢ oznaczenia podstawowych wtasciwosci materiatéw
eksploatacyjnych oraz dokona¢ wiasciwego doboru tych materiatéw

AB_U03

Kompetencje spoteczne: student jest gotow do

E6

dostrzegania zagrozenia wynikajgce z uzytkowania materiatéw
eksploatacyjnych, w tym ich wptyw na $rodowisko naturalne

AB_KO1

Symbol efektu

Metody weryfikacji efektow uczenia sie

Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja

E1l zaliczenie wyktadu w
E2 zaliczenie wyktadu w
E3 kolokwium czgstkowe z cwiczen wykonywanych w pracowni; Ps
sprawozdanie z ¢wiczen
E4 kolokwium czgstkowe z cwiczen wykonywanych w pracowni; Ps
sprawozdanie z ¢wiczen
E5 kolokwium czgstkowe z ¢wiczent wykonywanych w pracowni; Ps
Sprawozdanie z cwiczen
E6 obserwacje na zajeciach w pracowni Ps
1 Czarny R. Smary plastyczne. Wydawnictwa Naukowo-Techniczne, Warszawa 2004.
2 Hebda M.: Procesy tarcia, smarowania i zuZzywania maszyn. Wydawnictwo Instytutu Technologii Eksploatacji-PIB,
Literatura podstawowa 3 Hel’)dell M. Wachal M.: Trybglogia. WNT, Wars.zawa 1980. _ . i _
2 I’(azm_|e_rczalli. Eksploatacja systemoéw technicznych dla studentéw kierunku Zarzgdzanie, Wyd. Politechniki
Slaskiej, Gliwice 2000.
5 Legutko S.: Eksploatacja maszyn. Wydawnictwo Politechniki Poznariskiej, Poznan 2007.
1 Borkowski S., Selejdak J., Salamon S.: Efektywno$¢ eksploatacji maszyn i urzgdzenn. WWZPCz Czestochowa
2 Diakun J.: Eksploatacja w praktyce inzynierskiej przemystu spozywczego. Koszalin 2005.
3 Podniato A.: Paliwa oleje i smary w ekologicznej eksploatacji. WNT, 2002.
Literatura uzupetniajaca Rozporzadzenie Ministra Gospodarki z dnia 30 pazdziernika 2002 r. w sprawie minimalnych wymagan
4 dotyczacych bezpieczenistwa i higieny pracy w zakresie uzytkowania maszyn przez pracownikow podczas pracy.
5 Rozporzadzenie Ministra Gospodarki z dnia 21 pazdziernika 2008 w sprawie zasadniczych wymagarn dla maszyn
(Dz. U. Nr 199, poz.1228 )
Koordynator przedmiotu: Dr hab. inz. Stawomir Obidziriski, prof. PB Data: 19.11.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku
Kierunek studiow agroekobiznes Poziom i forma studiow pierwszego stopnia stacjonarne
Grup_a przt'ev:‘jmiotéwl przedmiot wspdiny Profil ksztatcenia ogdlnoakademicki
specjalnosé
Nazwa przedmiotu Organllzaclr_s\ produkcji w Kod pr_zec!m’lotu Bl_ab33.108A
agrobiznesie Rodzaj zajeé obieralny

L . w € L P Ps T S Semestr 3
Formy zajec¢ i liczba godzin 15 30 Punkty ECTS )
Program obowigzuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace Blab1s.007

Dostarczenie i opanowanie wiedzy podstawowej dotyczacej organizacji produkcji w przedsigbiorstwie oraz
zaprezentowanie ogolnych tendencji panujgcych w dziatalnosci produkcyjnej o charakterze rolno-spozywczym. Nabycie
umiejetnosci planowania procesow produkcyjnych z wykorzystaniem wspétczesnych normatywoéw sterowania produkcjg.
Przygotowanie do zastosowania poznanych narzedzi i technik w praktyce produkcyjne;j.

Nabycie kompetencji rozwijajgcych kreatywnos$¢ i zdolno$é do pracy samodzielnej oraz w grupie. Ksztattowanie zdolnosci
szacowania czasu potrzebnego na realizacje zleconego zadania.

Cele przedmiotu

Rodzaje dziatalnosci gospodarczych. Ewolucja orientacji gospodarczych. Rola procesu produkcyjnego w dziatalnosci
przedsigbiorstwa. Decyzje strategiczne i operacyjne. Zasady racjonalnej organizacji systemu produkcyjnego. Klasyfikacja
proceséw produkcyjnych. Normatywy sterowania przeptywem produkgcji. Program produkcji. Cykl produkcyjny, jego
struktura i warianty form ruchu wyrobéw. Réwnowazenie i balansowanie linii. Typy produkcji. Formy i odmiany organizacji

Ramowe tresci programowe  produkcji. Rozmieszczenie stanowisk roboczych. Istota i funkcje zapaséw. Klasyfikacja zapaséw. Okreslanie
zapotrzebowania na zapas. Ksztattowanie poziomu zapaséw w rozwigzaniach klasycznych. Systemy ERP. Projektowanie
produkcji rytmicznej i nierytmicznej. Sterowanie produkcjg: harmonogramowanie i programowanie. Optymalizacja
kolejnosci wykonania zadan. Elastyczne systemy produkcyjne. Podstawy Lean Manufacturing. Zarys problematyki
zagadnienia rozruchu nowej produkcji o profilu rolno-spozywczym i usprawniania tej produkcji.

Inne informacje o przedmiocie - - — —
przedmiot ma zwigzek z prowadzong na Uczelni dziatalnoscig naukowg

. . . . w tym w tym
Naktad tudent :
aktad pracy studenta zwigzany z godzin ogétem kontaktowych praktycznych
udziatem w wykfadach 15 15
udziatem w innych formach zajeé¢ 30 30 30
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
udziatem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 2 2 1,3
Wyliczenie: zajec
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 5
przygotowaniem do biezacych zaje¢ 48 48
Razem godzin: 100 47 79
Razem punktéw ECTS: 4 1,9 3,2
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
AB_UO05;
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie AB_WOT: AB_UO06;
AB_WO08; AB_UO07; AB_KO1
AB W10 AB_UO09;
— H1_Uo01;
H1_U02
Cela i tresci ramowe drinz. Krzysztof Lukaszewicz Data: 29.11.2024
sformutowat
Realizagja w roku 2026/2027
akademickim
Wyktad
1 Omaéwienie efektdw uczenia sie i sposobu zaliczenia wyktadu. Zajecia organizacyjne. Wprowadzenie w tematyke
wyktadu. Rola procesu produkcyjnego w dziatalno$ci przedsigbiorstwa. 1h
Ewolucja orientacji gospodarczych. Rodzaje dziatalnosci gospodarczych. Podstawowe pojecia dotyczace
2 organizacji produkcji. 1h
3 Podstawowe mierniki dziatalnosci. 1h
4 Decyzje strategiczne i operacyjne. Zasady racjonalnej organizacji procesu produkcyjnego. 1h
Struktura wyrobu. Normatywy sterowania przeptywem produkcji, m.in.: wielko$¢ brakéw produkcyjnych, wielko$é
5 serii, wielko$¢ partii produkcyjnych. 1h
6 Program produkcji. 1h
7 Cykl produkcyjny i jego struktura. Warianty form ruchu wyrobéw. 1h
8 Synchronizacja, rownowazenie linii, wskazniki zbalansowania linii. 1h
9 Typy i formy produkcji. Rozmieszczanie stanowisk roboczych. 1h

Zapasy. Istota i funkcje zapasoéw. Klasyfikacja zapaséw. Okreslanie zapotrzebowania na zapas. Ksztattowanie
10  poziomu zapaséw w rozwigzaniach klasycznych. 1h

11  Planowanie potrzeb materialowych. Ewolucja systeméw ERP. 1h

12  Sterowanie wykonaniem produkcji. Optymalizacja kolejno$ci wykonania zadan. 1h

13 Strategia JIT (Just in Time). Koncepcja LM (Lean Manufacturing), zasady produkcji szczuptej, system KANBAN. 1h

Wybrane zagadnienia rozruchu nowej produkcji o profilu rolno-spozywczym. Elastyczno$¢ systemow

Tresci programowe 14  produkeyjnych. 1h

15  Zaliczenie wyktadu.1h

Projekt




KARTA PRZEDMIOTU

Omowienie efektow uczenia sig i sposobu zaliczenia projektu. Opracowanie zatozen projektowych, tworzenie
zespotu projektowego, podziat rél w zespole. 2h

Sformutowanie problemu do rozwigzania przez zespét projektowy. 2h

Przeglad istniejgcych rozwigzan organizacji procesu produkcyjnego o profilu rolno-spozywczym i analiza ograniczen
istniejgcych rozwigzan. 2h

Przedstawienie koncepcji wtasnej procesu realizacji wyrobu. 2h

Zdefiniowanie elementéw sktadowych wyrobu - ustalenie struktury i utworzenie drzewa wyrobu. 2h

Ustalenie zapotrzebowania na komponenty sktadowe i sporzgdzenie programu produkgji. 2h

Dobor formy ruchu wyrobu (ustalenie sposobu przeptywu wyrobéw w procesie). 2h

Ustalenie liczby wymaganych stanowisk roboczych. 2h

Opracowanie planéw rozmieszczenia stanowisk roboczych. 2h

Optymalizacja rozmieszczenia stanowisk roboczych z uwzglednieniem zapaséw miedzyoperacyjnych. 2h

Opracowanie harmonogramdw realizacji wyrobu. Optymalizacja kolejnosci realizacji zadan w procesie produkc;ji
wyrobu. 2h

Wykonanie dokumentacji zwigzanej z projektowang organizacjg procesu produkcji wyrobu. 2h

Prezentacja opracowanych wynikéw i ich weryfikacja. 2h

Przygotowanie planu doskonalenia organizacji procesu produkcji. 2h

Obrona i koncowe zaliczenie projektu. 2h

Metody dydaktyczne wyktad informacyjny; wyktad z prezentacjg multimedialng
(realizacja stacjonarna) praca zespotowa; dyskusja; prezentacja multimedialna
Metody dydaktyczne wyktad informacyjny; wyktad z prezentacjg multimedialng

(realizacja zdalna)

Forma zaliczenia

zaliczenie pisemne z pytaniami testowymi oraz otwartymi

ozl =7zl 2 I8lele~e|o|=] @ |~ -

realizacja zadan na zajeciach; wykonanie i obrona projektu

Warunki zaliczenia

Zaliczenie pisemne z wyktadu ma forme testu z pytaniami zamknietymi i otwartymi. Za kazdg poprawng odpowiedz
student moze zdoby¢ 1 punkt. Wystawienie oceny odbywa si¢ na podstawie nastepujgcego schematu:

51% - 60% catkowitej liczby punktéw - 3,0;

61% - 70% catkowitej liczby punktéw - 3,5;

71% - 80% catkowitej liczby punktéw - 4,0;

81% - 90% catkowitej liczby punktéw - 4,5;

91% - 100% catkowitej liczby punktéw - 5,0.

Na ocene konicowg z zaje¢ projektowych sktada sie ocena z biezacej systematycznej realizacji projektu (40%) oraz
ocena z wykonania projektu, potwierdzona jego obrong (60%). Za terminowa realizacje poszczegdlnych czesci
projektu mozna otrzymacé 1 pkt, tacznie 8 pkt. Za poprawne wykonanie oraz uzasadnienie opracowania wszystkich
czesci projektu mozna otrzymac tacznie 12 pkt.

Wystawienie oceny na podstawie ponizszego schematu:

51%-60% catkowitej liczby punktéw - 3,0;

61%-70% catkowitej liczby punktéw - 3,5;

71%-80% catkowitej liczby punktéw - 4,0;

81%-90% catkowitej liczby punktéw - 4,5;

91%-100% catkowitej liczby punkéw - 5,0.

Symbol efektu

Odniesienie do efektow uczenia si¢

Zaktadane efekty uczenia si¢ zdefiniowanych dla kierunku studiéow

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne

Wiedza: student zna i rozumie

El

istote procesu produkcyjnego, typy, formy i odmiany produkcji AB_WO07

E2

w zaawansowanym stopniu najwazniejsze metody i techniki
organizacji produkcji wtasciwe dla sfery wytwarzania

AB_WO07

E3

wyzwania stojgce przed organizacjg systeméw produkcyjnych o profilu AB_WO08;
rolno-spozywczym AB_W10

Umiejetnosci: student potrafi

E4

stosowaé metody i techniki organizacji procesu witasciwe dla sfery

wytwarzania

AB_U05

E5

zaprojektowaé system produkcyjny wtasciwy dla sektora rolno- AB_U05;
spozywczego AB_U07

E6

dyskutowac¢ na tematy zwigzane z planowaniem produkcji, w tym
krytycznie oceni¢ istniejgce rozwigzania organizacyjne i techniczne

E7

pracowac¢ indywidualnie i w zespole, oszacowac¢ czas potrzebny na
realizacje powierzonego zadania

AB_UO6;
AB_U09
H1_U01

H1_U02

Kompetencje spoteczne: student jest gotéw do

E8

kreatywnego myslenia i radzenia z rozwigzywaniem problemoéw
praktycznych z zakresu organizowania produkcji

AB_KO1

Symbol efektu

Metody weryfikacji efektéw uczenia sie

Forma zajeé¢, na ktérej zachodzi weryfikacja

El zaliczenie pisemne W
E2 zaliczenie pisemne w
E3 zaliczenie pisemne W
E4 przygotowanie i obrona projektu P
E5 przygotowanie projektu P
E6 przygotowanie i obrona projektu P
E7 przygotowanie projektu P
E8 przygotowanie i obrona projektu P




KARTA PRZEDMIOTU

Batuk J., Podstawy organizacji produkcji. Cwiczenia, Oficyna Wydawnicza Politechniki Warszawskiej, Warszawa

! 2014.
Brzeziniski M., Organizacja produkcji w przedsiebiorstwie, "Difin", Warszawa 2013.
Literatura pod 3 Jardzioch A., Kalinowski K., Ktos S., Organizacja i planowanie produkcji, Polskie Wydawnictwo Ekonomiczne,
podstawowa Warszawa 2023.
4 Lewandowski J., Skotud B., Plinta D., Organizacja systeméw produkcyjnych, Polskie Wydawnictwo Ekonomiczne,

Warszawa 2014.

5 Pajgk E., Zarzgdzanie produkcjg: produkt, technologia, organizacja, PWN, Warszawa 2021.

Ktos S., Analiza dyskretnych proceséw produkcyjnych oparta na metodzie symulacji komputerowej: badanie
1 wplywu alokacji buforéw i zasobéw produkcyjnych na efektywno$c¢ systemoéw wytwérczych, Oficyna Wydawnicza
Uniwersytetu Zielonogdrskiego, Zielona Géra 2023.

2 Liker J.K., Franz J.K., Droga Toyoty do ciggtego doskonalenia: jak osiggac znakomite wyniki dzigki strategii i
operacyjnej doskonato$ci, MT Biznes, Warszawa 2016.

Literatura uzupetniajaca Rogowski A., Podstawy organizacji i zarzgdzania produkcjg w przedsigbiorstwie, CeDeWu, Warszawa 2023.

Szatkowski K., Proces produkcyjny wyrobu w ujeciu systemowym, Politechnika Lubelska, Lublin 2021.

Urban W., Rogowska P., Krawczyk-Dembicka E., Zarzgdzanie strumieniem wartoSci: zrodfo trwatych korzysci w
organizacji, Oficyna Wydawnicza Politechniki Biatostockiej, 2023.

o O |~ W

Yoo M-Y., Glardon R., Manufacturing Operations Management, World Scientific, New Jersey 2018.

Koordynator przedmiotu: drinz. Krzysztof tukaszewicz Data: 29.11.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow agroekobiznes Poziom i forma studiéow pierwszego stopnia stacjonarne
Grup.a przc’efimlotowl przedmiot wspolny Profil ksztatcenia ogolnoakademicki
specjalnosé
. Proces rozwoju wyrobu w Kod przedmiotu Blab3s.108B
Nazwa przedmiotu ; ) — -
agrobiznesie Rodzaj zaje¢ obieralny
Formy zajec i liczba godzin W ¢ L P Ps T S Semestr 3
15 30 Punkty ECTS 4
Program obowigzuje od 2025/2026

Przedmioty wprowadzajace

Blabls.004, Blab2s.006

Cele przedmiotu

Dostarczenie kompleksowej wiedzy zwigzanej z poszczegolnymi etapami realizacji rozwoju wyrobu z zastosowaniem
wspomagajacych systeméw komputerowych i podkresleniem roli prototypowania wirtualnego. Nabycie umiejetnosci
identyfikacji mozliwosci rynkowych dotyczgcych wprowadzenia nowego wyrobu oraz poprawnego zastosowania metod i
narzedzi wykorzystywanych w kolejnych etapach rozwoju wyrobu. Pogtebienie umiejetnosci praktycznych budowy modeli
numerycznych wyrobéw wykorzystywanych w dziatalnosci produkcyjnej o charakterze rolno-spozywczym i przeprowadzenia
obliczen, w tym tworzenia symulacji z uwzglednieniem oddziatywan fizycznych, tworzenia fotorealistycznych scen i animaciji.
Wyksztatcenie umiejetnosci tworczego identyfikowania, formutowania i innowacyjnego rozwigzywania ztozonych probleméw
projektowania i wytwarzania w sferze agrobiznesu. Nabycie kompetencji pracy wspélnie z innymi cztonkami zespotu nad
efektywna realizacjg projektu.

Ramowe tresci programowe

Cykl zycia wyrobu. Ocena cyklu zycia (LCA). Podejscie systemowe w rozwoju nowych produktéw. Produkt i jego struktura.
Przestanki zintegrowanego rozwoju wyrobu. Narzedzia informatyczne wspomagajgce proces rozwoju wyrobu. Ksztattowanie
wyrobu w kolejnych fazach rozwojowych. Identyfikacja potrzeb rynkowych, tworzenie koncepcji nowego wyrobu, okreslanie
kluczowych czynnikéw efektywnosci. Analiza potencjalnych zagrozen zwigzanych z produkcjg wyrobu, opracowanie planu
rozwoju, analiza wykonalnosci, wstepne projektowanie. Proces projektowania a cykl zycia wyrobu. Problematyka
modelowania w procesie tworzenia produktu (istota modelowania, model fizyczny i matematyczny). Modelowanie 2D i 3D.
Koncepcja numerycznej analizy wytgzeniowej. Zastosowanie analizy wytezeniowej do rozwigzywania zagadnien zwigzanych z
procesem tworzenia wyrobu w oparciu o wybrane oprogramowanie. Czynnosci zwigzane z tworzeniem prototypu. Techniki
przyspieszajgce rozwdj wyrobu: wirtualne prototypowanie, analiza wytezeniowa, symulacja dynamiczna, szybkie wytwarzanie
prototypdw maszyn i urzadzen, inzynieria odwrotna, strategia inzynierii wspotbieznej. Techniki addytywne: charakterystyka
wybranych technik, zastosowanie, poréwnanie wad i zalet poszczegdlnych technik. Przygotowanie technologiczne, tworzenie
programow obrébkowych, symulacja 3D obrébki, planowanie montazu. Zatwierdzenie projektu i przygotowanie do dalszych
dziatan, weryfikacja i testowanie wstepnej wersji wyrobu. Wizualizacja oraz animacja wykorzystywana w prezentacji produktu.
Srodowiska rozszerzonej, wirtualnej i mieszanej rzeczywistosci (AR/VR/XR). Potencjalne kierunki rozwoju w odniesieniu do
branzy rolno-spozywczej, przyktady najnowszych rozwigzan.

Inne informacje o przedmiocie

tresci przedmiotu odwolujg sie do zasad zréwnowazonego rozwoju

przedmiot ma zwigzek z prowadzong na Uczelni dziatalnoscig naukowg

. . . w tym w tym
Naktad tudent :
aktad pracy studenta zwigzany z. godzin ogétem kontaktowych  praktycznych
udziatem w wyktadach 15 15
udziatem w innych formach zaje¢ 30 30 30
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie, 2 2 13
Wyliczenie: udziatem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem zaje¢ ’
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 5
przygotowaniem do biezgcych zajeé 48 48
Razem godzin: 100 47 79
Razem punktow ECTS: 4 1,9 3,2
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
AB_U02;
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie AB WO03: AB_U0S5;
AB_W10; AB_UO7Z H1_KO03
AB_W11 AB_U10; -
— H1_Uo1;
H1_U02
Cals i tresci ramowe dr inz. Krzysztof Lukaszewicz Data: 03.12.2024
sformutowat
Realizacja w roku akademickim 2026/2027
Wyktad
1 Omdéwienie efektdéw uczenia sie i sposobu zaliczenia wyktadu. Zajecia organizacyjne. Wprowadzenie w tematyke
wyktadu. 1h
2 Sktadowe cyklu zycia wyrobu. Ocena cyklu zycia (LCA) - metodyka i zastosowanie. 1h
3 Produkt w branzy rolno-spozywczej i jego struktura. Systemowe podejscie w rozwoju nowych produktéw. 1h
4 Ksztattowanie wyrobu w kolejnych fazach rozwojowych. Przestanki zintegrowanego rozwoju wyrobu. 1h

Narzedzia informatyczne wspomagajace proces rozwoju wyrobu. Przygotowanie marketingowe produkgiji: identyfikacja
5 potrzeb rynkowych, okreslanie kluczowych czynnikéw efektywnosci. 1h




Tresci programowe

6 Ideacja wyrobu. Tworzenie koncepcji nowego wyrobu i wstepne projektowanie wyrobu. 1h

Proces projektowania jako wazna sktadowa cyklu zycia wyrobu. Problematyka modelowania w procesie tworzenia

7 produktu (istota modelowania, model fizyczny i matematyczny). Analiza wytezeniowa. 1h
8 Czynnosci zwigzane z tworzeniem prototypu. Prototyp do$wiadczalny, prototyp wirtualny. 1h
9 Strategie modelowania 2D i 3D, wspierajgce rozwigzania informatyczne. 1h

10 Przygotowanie technologiczne, tworzenie programéw obrébkowych, symulacja 3D obrobki, planowanie montazu. 1h

Techniki przyspieszajgce rozwoj wyrobu: symulacja dynamiczna, szybkie wytwarzanie prototypéw maszyn i urzadzen,
11  inZynieria odwrotna, strategia inzynierii wspotbieznej. 1h

Techniki addytywne: charakterystyka wybranych, przyktadowych technik, zastosowania. Wady i zalety poszczegélnych
12  technik. Zatwierdzenie projektu i przygotowanie do dalszych dziatan. 1h

Wizualizacja wykorzystywana w prezentacji wyrobu. Potencjat srodowisk rozszerzonej, wirtualnej i mieszanej
13 rzeczywistosci (AR/VR/XR). 1h

14  Wybrane zagadnienia praktyczne rozwoju wyrobu w agrobiznesie. 1h

15  Zaliczenie wykfadu. 1h

Projekt

1 Omowienie efektéw uczenia sie i sposobu zaliczenia projektu. Tworzenie zespotu projektowego, podziat rél w zespole i
przydzielenie zadan projektowych. 2h

2 Sformutowanie problemu do rozwigzania przez zespét projektowy. 2h

3 Analiza rynku, wskazanie potencjalnych klientow, weryfikacja ich rzeczywistych potrzeb. Analiza ograniczen
istniejgcych rozwigzan. 2h

4 Opracowanie arkusza specyfikacji wyrobu - jego cech i funkcji. Przedstawienie koncepcji wtasnej procesu realizacji
wyrobu (ideacja). 2h

5 Zdefiniowanie wyrobu - ustalenie ksztattu wyrobu, formy i sposobu dostarczania. 2h

6 Woykonanie obliczen wstepnych i kontrola poprawnosci obliczen. Testowanie koncepgiji, funkcji i wydajnosci. 2h

7 Utworzenie wstepnej wersji wyrobu. Opracowanie produktu o minimalnej wymaganej funkcjonalnosci (MVP). 2h

8 Kontynuacja opracowania produktu o minimalnej wymaganej funkcjonalnosci (MVP) - rozwijanie funkcji wyrobu -
podwazanie i zmiana zatozen. 2h

9 Stworzenie modeli geometrycznych (czesci oraz zespotdw). Wykonanie analizy wytezeniowej projektowanego wyrobu.

Analiza wynikéw i wprowadzenie zmian. 2h

10  Przeprowadzenie kontroli potozenia elementéw, wykrywanie kolizji. Animacja komponentéw. 2h

11 Wykonanie dokumentacji technicznej wyrobu. 2h

Opracowanie harmonogramoéw realizacji wyrobu. Optymalizacja kolejnosci realizacji zadan w procesie realizacji

12 wyrobu. 2h
13 Opracowanie planu walidacji - ocena funkcjonowania wyrobu w rzeczywistym srodowisku. 2h
14  Prezentacja opracowanych wynikéw i ich weryfikacja. Przygotowanie planu dalszego doskonalenia wyrobu. 2h
15  Obrona i koncowe zaliczenie projektu. 2h
Metody dydaktyczne W  wyktad informacyjny; wyktad z prezentacjg multimedialng
(realizacja stacjonarna) P praca zespotowa; dyskusja; prezentacja multimedialna
Metody dydaktyczne W  wyktad informacyjny; wyktad z prezentacjg multimedialng
(realizacja zdalna) -
Forma zaliczenia W zalit.:zen.ie pisen’me z p.yta.niami testowylfniloraz otwart){mi
P realizacja zadan na zajeciach; wykonanie i obrona projektu

Warunki zaliczenia

Zaliczenie pisemne z wyktadu ma forme testu z pytaniami zamknietymi i otwartymi. Za kazdg poprawng odpowiedz
student moze zdoby¢ 1 punkt. Wystawienie oceny odbywa sie na podstawie nastepujgcego schematu:
51% - 60% catkowitej liczby punktéw - 3,0;
w 61% - 70% catkowitej liczby punktow - 3,5;
71% - 80% catkowitej liczby punktow - 4,0;
81% - 90% catkowitej liczby punktow - 4,5;
91% - 100% catkowitej liczby punktéw - 5,0.

Na ocene koncowg z zaje¢ projektowych sktada sig ocena z biezgcej systematycznej realizacji projektu (40%) oraz
ocena z wykonania projektu, potwierdzona jego obrong (60%). Za terminowg realizacje poszczegdlnych czesci projektu
mozna otrzymaé 1 pkt, tgcznie 8 pkt. Za poprawne wykonanie oraz uzasadnienie opracowania wszystkich czgsci
projektu mozna otrzymad tacznie 12 pkt.

P Wystawienie oceny na podstawie ponizszego schematu:
51%-60% catkowitej liczby punktéw - 3,0;
61%-70% catkowitej liczby punktéw - 3,5;
71%-80% catkowitej liczby punktéw - 4,0;
81%-90% catkowitej liczby punktéw - 4,5;

Symbol efektu

Odniesienie do efektow uczenia si¢

Zaktadane efekty uczenia sig zdefiniowanych dla kierunku studiéw

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne

Wiedza: student zna i rozumie




El cykl zycia wyrobu oraz strategie rozwoju wyrobow AB_W10
2 w zaawansowanym stopniu najwazniejsze metody i techniki wspierajgce AB_WO03;
rozwoj wyrobu w agrobiznesie AB_W11
. . . . . . AB_W10;
E3 kierunki i trendy rozwojowe zwigzane z procesami rozwoju wyrobu AB W11
Umiejetnosci: student potrafi -
E4 zbudowac prototyp wirtualny wyrobu, przeprowadzi¢ obliczenia i AB_UO02;
zinterpretowa¢ wyniki obliczen AB_UO05
. ) . - AB_UO05;
E5 zaprojektowac proces rozwoju nowego wyrobu wiasciwy dla sektora AB UOT:
rolno-spozywczego AB:U 10
E6 prowadzi¢ dyskusje na tematy zwigzane z rozwojem wyrobu, w tym AB_U10;
krytycznie oceni¢ rozwigzania istniejace H1_U01
£7 zaplanowac¢ i zoorganizowac¢ prace wlasng oraz bra¢ udziat w pracach H1 U02
zespotu aby terminowo wykonaé powierzone zadanie —
Kompetencje spoteczne: student jest gotéw do
rozwijania kreatywnego myslenia i dziatania w sposéb przedsigbiorczy w
E8 zakresie rozwigzywania problemoéw praktycznych zwigzanych z H1_KO03

doskonaleniem wyrobu

Symbol efektu Metody weryfikacji efektéw uczenia si¢ Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja
El zaliczenie pisemne W
E2 zaliczenie pisemne W
E3 zaliczenie pisemne W
E4 przygotowanie i obrona projektu P
E5 przygotowanie projektu P
E6 przygotowanie i obrona projektu P
E7 przygotowanie i obrona projektu P
E8 przygotowanie i obrona projektu P
1 Duda J., Zarzgdzanie rozwojem wyrobdéw w ujeciu systemowym, Wyd. Politechniki Krakowskiej, Krakéw 2016.
2 Rychwalski M., Analiza cyklu zycia w zarzgdzaniu produktem, Wyd. Uniwersytetu Ekonomicznego w Krakowie, Krakow
2020.
Literatura podstawowa 3 Lawley B., Schure P., Zarzgdzanie produktem dla bystrzakéw, Helion, Gliwice 2020.
Todd L.C., et al., Mapy drogowe produktu: nowe podejscie: wyznaczanie kierunku rozwoju w czasach niepewno$ci,
4 Helion, Gliwice 2020.
Nowak M., Zietak W., Projektowanie wirtualne z wykorzystaniem systeméw CAD, Wyd. Politechniki Poznariskiej,
5 Poznari 2023.
1 Santarek K., Duda J., Oleszek S., Zarzagdzanie cyklem Zycia produktu, Polskie Wydawnictwo Ekonomiczne, Warszawa
2022.
2 Liker J.K., Projektowanie przysztosci: Jak Toyota, Ford i inni wprowadzajg innowacje przez Lean Product
Development, MT Biznes, Warszawa 2020.
3 Jarmoluk, et al., Product Development and Quality Assurance, Wyd. Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu,
: . Wroctaw 2011.
Literatura etniajaca - - — - —
! ura uzupetniaja 4 Lukassen C., et al., Praktyczne zarzgdzanie produktami dla wtascicieli produktu: podstawy profesjonalnego wtasciciela
produktu prowadzgce do sukcesu tworzonych produktéw, APN Promise, Warszawa 2023.
5 Radhakrishnan P., Subramanyan S., Raju V., CAD/CAM/CIM, 4th ed., New Age International Ltd., London 2018.
Jonak J., Wspomagane komputerowo modelowanie, analiza i projektowanie elementéw maszyn i mechanizméw,
6 Politechnika Lubelska, Lublin 2015.
Koordynator przedmiotu: drinz. Krzysztof tukaszewicz Data: 03.12.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

agroekobiznes Poziom i forma

pierwszego stopnia stacjonarne

studiow
Grupa przedmiotéw / specjalnos¢ przedmiot wspodiny Profil ksztatcenia ogolnoakademicki
- . L Kod przedmiotu L1ab3s.101
Nazwa przedmiotu Jezyk obcy Il - jezyk angielski -
p ezyl y Il -Jezyk ang Rodzaj zaje€ obieralny

Formy zajec i liczba godzin

w € L P Ps T S Semestr

N|w

30 Punkty ECTS
Program obowiazuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace Llab2s.101

Cele przedmiotu

Dalsze doskonalenie sprawnosci jezykowych (stuchanie, czytanie, interakcja, produkcja, pisanie) na poziomie B2
zgodnie z Europejskim Systemem Opisu Ksztatcenia Jezykowego. Pobudzanie ciekawosci dotyczacej fundamentalnych
dylematéw wspotczesnej cywilizacji oraz problematyki studiowanego kierunku. Zapoznanie z podstawowym
stownictwem z zakresu studiowanego kierunku. Zapoznanie z wybranym rodzajem tekstu specjalistycznego.

Ramowe tresci programowe

Tematyka zwigzana z zyciem akademickim, aktualnymi problemami zycia spotecznego oraz dylematami wspdtczesnej
cywilizacji i problematyka studiowanego kierunku. Zagadnienia jezykowe oraz gramatyczne wystepujgce w omawianych
tekstach. Podstawowe stownictwo z zakresu studiowanego kierunku. Praca z wybranym rodzajem tekstu
specjalistycznego (np. specyfikacja techniczna, karta katalogowa, dokumentacja projektowa).

Inne informacje o przedmiocie

przedmiot ksztattuje umiejetnosci praktyczne

. . godzin w tym w tym
Naktad pracy studenta zwiazany z: ogétem kontaktowych  praktycznych
udziatem w wyktadach 0 0
udziatem w innych formach zaje¢ 30 30 30
Wyliczenie: indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie, 1 1 1
' realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do obrony pracy dyplomowej 0
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 19 19
Razem godzin: 50 31 50
Razem punktéw ECTS: 2 1,2 2,0
Wiedza Umiejetnosci Kg;:ﬂ:éigge
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie
AB_U08
. L . & . Data:
Cele i tre$ci ramowe sformutowat mgr Sylwia Dobkowska, mgr Dorota Sleszynska 29.10.2024

Realizacja w roku akademickim

2026/2027

Tresci programowe

Metody dydaktyczne
(realizacja stacjonarna)

Cwiczenia audytoryjne

Omowienie karty przedmiotu oraz zasad oceniania i warunkéw uzyskania zaliczenia. 2h

Diagram Ishikawy- sposoby wyrazania przyczyny i skutku. 2h

Ocena ryzyka w odniesieniu do wystepujgcych zjawisk. 2h

Sposoby wyrazania prawdopodobienstwa wystgpienia zjawisk. 2h

Hyperloop- zatozenia projektu. 2h

Opis systemu- éwiczenia w méwieniu. 2h

Powtdrzenie materiatu przed testem zaliczeniowym. 2h

Test zaliczeniowy pisemny 1. 2h

Ol |N[o|O|[B[wN|F-

Rozwigzania logistyczne w funkcjonowaniu tradycyjnego magazynu. 2h

=
o

Spekulacje na temat zaistniatych zdarzen. 2h

[
[N

Systemy bezpieczenstwa. Pytania posrednie. 2h

[u
N

Zdrowie i bezpieczenstwo- koncepcja HazMat. 2h

=
w

Powtdrzenie materiatu przed testem zaliczeniowym. 2h

[
S

Test zaliczeniowy pisemny 2. 2h

[
[$2)

Zaliczenie ustne: analiza wybranego tekstu specjalistycznego. 2h

(@)

éwiczenia przedmiotowe; analiza tekstéw z dyskusja; metoda projektéw

Metody dydaktyczne
(realizacja zdalna)

Forma zaliczenia

Warunki zaliczenia

¢ testjezykowy; wypowiedz ustna

90pkt (4,5); 71-80pkt (4,0); 61-70pkt (3,5); 51-60pkt (3,0);

test jezykowy 1 (30 pkt); test jezykowy 2 (30 pkt); wypowiedzi ustne (40pkt) / skala ocen: 91-100pkt (5,0); 81-

Symbol efektu

Zaktadane efekty uczenia sie

Odniesienie do efektéw uczenia sig
zdefiniowanych dla kierunku studiow

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne
Umiejetnosci: student potrafi
w wigkszym stopniu rozumie¢ wypowiedzi ustne pod warunkiem, ze
E1l dotyczg w miarg znanej tematyki, rowniez te zawierajgce AB_U08

podstawowg terminologie z zakresu studiowanego kierunku




KARTA PRZEDMIOTU

w wigkszym stopniu rozumie¢ teksty dotyczace réznych zagadnien

E2 wspotczesnego $wiata, rowniez te zawierajgce podstawowg AB_UO08
terminologie z zakresu studiowanego kierunku
E3 bra¢ czynny udziat w dyskusji na znane mu tematy AB_UO08
E4 zrozumie¢ oraz interpretowac wybrany typ tekstu specjalistycznego AB_UO08
Symbol efektu Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja
E1l zaliczenie testowe, zaliczenie ustne C
E2 zalicznie testowe C
E3 zaliczenie ustne C
E4 zalicznie testowe; zaliczenie ustne C
Literatura podstawowa 1 Bonamy D. (2022). Technical English 4 second edition. Harlow: Pearson Education

Literatura uzupetniajaca

Longman Dictionary of Contemporary English Online https:/www.ldoceonline.com

1
2 Online Collocation Dictionary https://www.freecollocation.com
3 Domanski P.,Domanski A. (2017) English in science and technology. Warszawa: Potext

Koordynator przedmiotu:

Data:

mgr Aniela Staszewska
29.10.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

Poziom i forma

agroekobiznes pierwszego stopnia stacjonarne

studiow
Grupa przedmiotéw / specjalnos¢ przedmiot wspodiny Profil ksztatcenia ogolnoakademicki
. . L Kod przedmiotu L1ab3s.101
Nazwa przedmiotu Jezyk obcy Il - jezyk niemiecki :
P ezy y i -lezy Rodzaj zajeé obieralny
. . w € L P Ps T S Semestr 3

F liczb: d

ormy zajec i liczba godzin 36 Punkty ECTS >
Program obowiazuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace Llab2s.101

Cele przedmiotu

Dalsze doskonalenie sprawnosci jezykowych (stuchanie, czytanie, interakcja, produkcja, pisanie) na poziomie B2

zgodnie z Europejskim Systemem Opisu Ksztatcenia Jezykowego. Pobudzanie ciekawosci dotyczacej fundamentalnych

dylematéw wspotczesnej cywilizacji oraz problematyki studiowanego kierunku. Zapoznanie z podstawowym
stownictwem z zakresu studiowanego kierunku. Zapoznanie z wybranym rodzajem tekstu specjalistycznego.

Ramowe tresci programowe

Tematyka zwigzana z zyciem akademickim, aktualnymi problemami zycia spotecznego oraz dylematami wspdtczesnej
cywilizacji i problematyka studiowanego kierunku. Zagadnienia jezykowe oraz gramatyczne wystepujgce w omawianych
tekstach. Podstawowe stownictwo z zakresu studiowanego kierunku. Praca z wybranym rodzajem tekstu
specjalistycznego (np. specyfikacja techniczna, karta katalogowa, dokumentacja projektowa).

Inne informacje o przedmiocie

przedmiot ksztattuje umiejetnosci praktyczne

Naktad pracy studenta zwigzany z:

godzin w tym w tym
ogétem kontaktowych  praktycznych

udziatem w wyktadach 0 0
udziatem w innych formach zaje¢ 30 30 30
Wyliczenie: indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie, 1 1 1
' realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do obrony pracy dyplomowej 0
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 19 19
Razem godzin: 50 31 50
Razem punktoéw ECTS: 2 1,2 2,0
Wiedza Umiejetnosci Kg;:ﬂ:éigge
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie
AB_U08
. L . & . Data:
Cele i tre$ci ramowe sformutowat mgr Sylwia Dobkowska, mgr Dorota Sleszyrnska 29.10.2024

Realizacja w roku akademickim

2026/2027

Cwiczenia audytoryjne

1 Omoéwienie karty przedmiotu oraz zasad oceniania i warunkéw uzyskania zaliczenia. 2h
2 Sposoby wyrazania przyczyny i skutkdw. Pytanie posrednie. 2h
3 Ocena ryzyka w odniesieniu do wystepujgcych zjawisk. Tryb przypuszczajgcy Konjunktiv Il. 2h
4 Sposoby wyrazania prawdopodobienstwa zjawisk. Konditional |. 2h
5 Opis systemu — ¢wiczenia w méwieniu. Spojniki ztozone. 2h
6 Powtérzenie materiatu przed testem zaliczeniowym. 2h
7 Test zaliczeniowy pisemny 1. 2h
Tresci programowe 8 Spekulacje na temat zaistniatych zdarzen. Stopniowanie przymiotnika. 2h
9 Zdrowie i bezpieczenstwo. Zaimek zwrotny. 2h
10  Bezpieczenstwo w srodowisku pracy. Zgtaszanie wypadku. Zdanie wzgledne. 2h
11  Zagrozenia Srodowiskowe i cywilizacyjne zwigzane z rozwojem nauki. 2h
12  Zagrozenia i mozliwo$ci generowane przez rozwoj sztucznej inteligencji. Wyrazanie opinii i przypuszczen. 2h
13  Powtdrzenie materiatu przed testem zaliczeniowym. 2h
14  Test zaliczeniowy pisemny 2. 2h
15  Zaliczenie ustne: analiza wybranego tekstu specjalistycznego. 2h
Metqdy ‘?ydak‘YCZ”e o] éwiczenia przedmiotowe; analiza tekstéw z dyskusja; metoda projektéw
(realizacja stacjonarna)
Metody dydaktyczne :
(realizacja zdalna)
Forma zaliczenia ¢ test jezykowy; wypowiedz ustna
S . . test jezykowy 1 (30 pkt); test jezykowy 2 (30 pkt); wypowiedzi ustne (40pkt) / skala ocen: 91-100pkt (5,0); 81-
Warunki zaliczenia C 90pkt (4,5); 71-80pkt (4,0); 61-70pkt (3,5); 51-60pkt (3,0);
Odniesienie do efektéw uczenia sig
Symbol efektu Zakiadane efekty uczenia si¢ zdefiniowanych dla kierunku studiow
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne

Umiejetnosci: student potrafi

El

w wigkszym stopniu rozumie¢ wypowiedzi ustne pod warunkiem, ze
dotyczg w miarg znanej tematyki, rowniez te zawierajgce AB_U08
podstawowg terminologie z zakresu studiowanego kierunku




KARTA PRZEDMIOTU

w wigkszym stopniu rozumie¢ teksty dotyczace réznych zagadnien

E2 wspotczesnego $wiata, rowniez te zawierajgce podstawowg AB_UO08
terminologie z zakresu studiowanego kierunku
E3 bra¢ czynny udziat w dyskusji na znane mu tematy AB_UO08
E4 zrozumie¢ oraz interpretowac wybrany typ tekstu specjalistycznego AB_UO08
Symbol efektu Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja
El zaliczenie testowe; zaliczenie ustne C
E2 zalicznie testowe C
E3 zaliczenie ustne C
E4 zalicznie testowe; zaliczenie ustne C
1 Miller, A., Schliit S. Im Beruf: Kursbuch: Deutsch als Fremd- und Zweitsprache: B1+/B2. Ismaning: Hueber
Literatura podstawowa 2 Kuhn Ch., Niemann R.M., Winzer-Kiontke B., studio d - Die Mittelstufe B2, Cornelsen Verlag 2010.
3 Koithan U., Schmitz H., Sieber T., Sonntag R., Aspekte Mittelstufe Deutsch, Langenscheidt, 2007.
Literatura uzupetniajaca 1 SIowmk internetowy PONS: https://pl.pons.com
2 Materialy wtasne.

Data:

jotu: mgr Aniela Staszewska
Koordynator przedmiotu: g 2010.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiéw

agroekobiznes

Poziom i forma . . -
pierwszego stopnia stacjonarne

studiow
Grupa przedmiotéw / specjalnosé przedmiot wspoiny Profil ksztatcenia ogolnoakademicki
. . e Kod przedmiotu L1ab3s.101
Nazwa przedmiotu Jezyk obcy 2 - jezyk rosyjski :
p ezy Yy 2 - )Qzy Y] Rodzaj zaje€ obieralny
. . w € L P Ps T S Semestr 3

F liczb: d

ormy zajec i liczba godzin 36 Punkty ECTS >
Program obowiazuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace Llab2s.101

Dalsze doskonalenie sprawnosci jezykowych (stuchanie, czytanie, interakcja, produkcja, pisanie) na poziomie B2
zgodnie z Europejskim Systemem Opisu Ksztatcenia Jezykowego. Pobudzanie ciekawosci dotyczacej fundamentalnych

Cele przedmiotu

dylematéw wspotczesnej cywilizacji oraz problematyki studiowanego kierunku. Zapoznanie z podstawowym

stownictwem z zakresu studiowanego kierunku. Zapoznanie z wybranym rodzajem tekstu specjalistycznego.

Tematyka zwigzana z zyciem akademickim, aktualnymi problemami zycia spotecznego oraz dylematami wspdtczesnej
cywilizacji i problematyka studiowanego kierunku. Zagadnienia jezykowe oraz gramatyczne wystepujgce w omawianych

Ramowe tresci programowe

tekstach. Podstawowe stownictwo z zakresu studiowanego kierunku. Praca z wybranym rodzajem tekstu

specjalistycznego (np. specyfikacja techniczna, karta katalogowa, dokumentacja projektowa).

Inne informacje o przedmiocie

przedmiot ksztattuje umiejetnosci praktyczne

. . godzin w tym w tym
Naktad pracy studenta zwigzany z: ogoétem kontaktowych praktycznych
udziatem w wykfadach 0 0
udziatem w innych formach zaje¢ 30 30 30
ndywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
Wyliczenie: udlziglem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 1 1 1
Zalec
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do obrony pracy dyplomowej 0
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 19 19
Razem godzin: 50 31 50
Razem punktéw ECTS: 2 1,2 2,0
Wiedza Umiejetnosci Kg;:ﬂ:éigge
Zaktadane kierunkowe efekty uczenia sie
AB_U08
. L . & . Data:
Cele i tre$ci ramowe sformutowat mgr Sylwia Dobkowska, mgr Dorota Sleszynska 29.10.2024

Realizacja w roku akademickim

2026/2027

Cwiczenia audytoryjne

Omowienie karty przedmiotu oraz zasad oceniania i warunkéw uzyskania zaliczenia. 2h

Charakterystyka cztowieka.. St.ru 53-57. Cieplicka str 11. Moit apyr-xapaktepucTtuka. Stopniowanie nieregularne
przymiotnikdw. Milczarek str.68-70. 2h

Uczucia w stosunkach miedzyludzkich. Charakterystyka przyjaciela. St.ru str. 58-63 Cieplicka str. 14 Yenoek u
cyacTtbe. Formy liczby mnogiej rzeczownikéw . Milczarek str. 46 i 47. 2h

Rodzaje budynkéw. Wnetrze. Sprzet. Mieszkanie. Dom moich marzen. St.ru 64-67. Cieplicka str 33. KsapTupa-
xunuwe. 2h

Opis mieszkan, akademika. Wyposazenie wynajmowanych pomieszczenn. Dom moich marzen. St.ru 68-72.
Cieplicka str.37 'me ny4ie xuTb-B ropoge unu B gepeBHe? 2h

Wybér zawodu. Nazwy zawodéw. Praca. Kwalifikacje. Obowigzki. St.ru. str 73-74. Cieplicka 56.Przystowki.
Milczarek 146-151. Powtérzenie przed testem.

Tresci programowe 7

Praca, praca dorywcza i po studiach. Praca a podréze. Wyrazanie zamierzen. St.ru. str. 75-79. Cieplicka. str.65
MogaHble 1 nonynsipHble npodeccun. TpyaoycTponicTso. 2h

Sposoby poszukiwania pracy. CV. St.ru. str.80-83. Cieplicka str. 58 Pestome. 2h

Swieta panstwowe i religijne w Polsce i w Rosji. Prezenty, o jakich marzymy. Wyrazanie podzigkowania. St. ru 84-
88. Spojniki zdan podrzednie ztozonych. Milczarek str. 179-181. 2h

10

Leksyka specjalistyczna. Tekst specjalistyczny. 2h

11

Praca z tekstem specjalistycznym. Artykut specjalistyczny. 2h

12

Test-stownictwo specjalistyczne Artykut specjalistyczny Powtérzenie materiatu przed testem zaliczeniowym. 2h

13

Test modutowy. Zyczenia na rézne okazje. Kartka z zyczeniami. St.ru 89-94. 2h

14

Omowienie testu. Zwyczaje $wigteczne. Cieplicka str. 80. MNpa3saHuk PoxaecTtsa Xpuctosa B Poccuun. 2h

15

Prezentacje. Cieplicka 104. Kak He nononHeTb-MoAHble AVETLI. 3A0POBLIN 06pas XU3HW.XopoLune 1 BpeaHbIe
npuvBbIYKK. 2h

Metody dydaktyczne é
(realizacja stacjonarna)

éwiczenia przedmiotowe; analiza tekstéw z dyskusjg; metoda projektow

Metody dydaktyczne
(realizacja zdalna)

Forma zaliczenia (o}

test jezykowy; wypowiedz ustna

Warunki zaliczenia (¢}

test jezykowy 1 (30 pkt); test jezykowy 2 (30 pkt); wypowiedzi ustne (40pkt) / skala ocen: 91-100pkt (5,0); 81-
90pkt (4,5); 71-80pkt (4,0); 61-70pkt (3,5); 51-60pkt (3,0);




Symbol efektu

Odniesienie do efektéw uczenia si¢
zdefiniowanych dla kierunku studiéw
Zaktadane efekty uczenia sie

Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne

Umiejetnosci: student potrafi

w wigkszym stopniu rozumie¢ wypowiedzi ustne pod warunkiem, ze

El dotyczg w miare znanej tematyki, réwniez te zawierajgce AB_UO08
podstawowg terminologie z zakresu studiowanego kierunku
w wigkszym stopniu rozumie¢ teksty dotyczace ré6znych zagadnien
E2 wspotczesnego Swiata, réwniez te zawierajgce podstawowa AB_U08
terminologie z zakresu studiowanego kierunku
E3 bra¢ czynny udziat w dyskusji na znane mu tematy AB_U08
E4 zrozumie¢ oraz interpretowac wybrany typ tekstu specjalistycznego AB_UO08
Symbol efektu Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja
El zaliczenie testowe; zaliczenie ustne C
E2 zalicznie testowe C
E3 zaliczenie ustne C
E4 zalicznie testowe; zaliczenie ustne C
1 Cieplicka M., Torzewska W. Pycckuii sizbik. Kompendium tematyczno leksykalne 2. Wagros, Poznan, 2007

Literatura podstawowa

2 Milczarek W. Jezyk rosyjski od A do Z. Repetytorium. Kram, Warszawa, 2007

3 A. Pado, Start.ru 2, WSiP, Warszawa, 2006

Literatura uzupetniajaca

1 Materiaty z rosyjskojezycznych portali internetowych, prasy i ksigzek.

Koordynator przedmiotu:

Data:

mgr Irena Kaminska 26.10.2024




KARTA PRZEDMIOTU

POLITECHNIKA BIALOSTOCKA

Wydziat Budownictwa i Nauk o Srodowisku

Kierunek studiow

agroekobiznes

Poziom i forma
studiow

pierwszego stopnia stacjonarne

Grupa przedmiotéw / specjalnos¢

przedmiot wspodiny

Profil ksztatcenia

ogdlnoakademicki

Nazwa przedmiotu

Wychowanie fizyczne

Kod przedmiotu

S1ab3s.001

Rodzaj zaje¢

obowigzkowy

L - w € L P Ps T Semestr 3
Formy zajec i liczba godzin 20 Punkty ECTS 0
Program obowigzuje od 2025/2026
Przedmioty wprowadzajace
Zainteresowanie studentéw kulturg fizyczng i aktywnoscig sportowa. Rozwijanie sprawnosci fizycznej, wyrabianie
prawidtowych nawykoéw higienicznych i zdrowotnych przygotowujgcych do aktywnego spedzania czasu wolnego i
Cele przedmiotu skutecz.nej regeneracji organizmu. Nauczenie i doskonalenie elementéw techrjiczpych itgktyczqych w éw!czony-ch
dyscyplinach sportowych. Zapoznanie studentéw ze sprzetem sportowym znajdujgcym sie na sitowniach i w sali
aerobiku oraz sposobami jego uzytkowania. Poznanie przepiséw obowigzujgcych na sitowniach, umozliwiajgcych
bezpieczne ¢wiczenie.
Dyscypliny sportowe: futsal, pitka siatkowa, koszykéwka, tenis stotowy, trening sitowy. Przepisy sportowe obowigzujace
w ¢wiczonych dyscyplinach sportowych. Przeprowadzenie prawidiowej rozgrzewki. Ksztattowanie podstawowych cech
Ramowe tresci programowe motorycznych. Tgchnika pracy na pr;yrzadach zngjdgjacych siew sitoyvni. Cwiczenia 'ks'ztahgjace prawidlowa“sylwetke.
Metody budowania masy mieéniowej, ksztattowania sity, mocy, lokalnej wytrzymatosci sitowej. Metody redukc;ji tkanki
tluszczowej. Przygotowanie do samodzielnego éwiczenia i utozenia planu jednostki treningowej w sitowni. Praktyczne
zastosowania taktyki i techniki w éwiczonych grach sportowych. Udziat w rozgrywkach wydziatowych.
Inne informacije o przedmiocie
. . godzin w tym wtym
Nakiad pracy studenta zwigzany z: ogétem kontaktowych  praktycznych
udziatem w wyktadach 0 0
udziatem w innych formach zaje¢ 30 30 30
indywidualnym wsparciem merytorycznym procesu uczenia sie,
Wyliczenie: udlzia’lem w egzaminie/zaliczeniach organizowanych poza planem 0 0 0
zajec
realizacjg praktyki zawodowej 0 0 0
przygotowaniem do zaliczenia wyktadu 0
przygotowaniem do biezgcych zaje¢ 0 0
Razem godzin: 30 30
Razem punktow ECTS: 0 0 0
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
spoteczne
Zakiadane kierunkowe efekty uczenia si¢ AB_UO8:
AB_U09;
H1_uo1l
Cele i tresci ramowe sformutowat dr Piotr Klimowicz Data:
17.12.2024

Realizacja w roku akademickim

2025/2026

Metody dydaktyczne
stacjonarna)

Cwiczenia audytoryjne

Przepisy BHP i regulamin obiektu sportowego, tematyka zaje¢ z wf, warunki zaliczenia. 2h

Zasady efektywnego i bezpiecznego korzystania z przyrzadéw i przyboréw na sitowni i salach gier. 2h

Podstawy rozgrzewki. 2h

Rodzaje treningdw sitowych, fizjologia pracy migsniowej. 2h

Ocena umiejetnosci gry w zakresie siatkowki, koszykdwki, futsalu, tenisa stotowego. Przepisy gry. 2h

Sposoby poruszania sie po boisku (gry sportowe). 2h

Nauka i doskonalenie odbi¢ (siatkéwka). 2h

Podania i przyjecia pitki (futsal). 2h

[(o] o} NN [op] k&1 B KOVH 1IN ) § o

Chwyty i podania (koszykéwka). 2h

Zonglerka (futsal). 2h

e
|o

Rzuty do kosza (koszykéwka). 2h

[u
N

Zagrywka - nauka i doskonalenie (siatkdwka). 2h

=
w

Doskonalenie poznanych elementdéw taktyki i techniki w grach sportowych. 2h

=
N

Turnieje w grach (siatkowka, koszykéwka, futsal, tenis stotowy). 2h

=
[$2)

Sprawdziany i testy sprawnosci i wydolnosci fizycznej. 2h

(realizacja ¢

éwiczenia przedmiotowe

Metody dydaktyczne
(realizacja zdalna)

Forma zaliczenia

¢ sprawdzian (praca pisemna dotyczaca kultury fizycznej, sportu lub rekreacji dla oséb posiadajgcych catkowite
zwolnienie lekarskie z wychowania fizycznego)




KARTA PRZEDMIOTU

Warunki zaliczenia

Na ocene 5 (bardzo dobry)

1. Aktywne uczestnictwo w zajeciach i brak nieusprawiedliwionych nieobecnosci.

2. Wykonanie testéw sprawdzajgcych umiejetnosci techniczne z ¢wiczonej dyscypliny / testéw sprawnosci
fizycznej ze $rednig oceng 5,0.

3. Prawidtowo zaplanowana i przeprowadzona rozgrzewka.

4. Znajomos$¢ podstawowych przepiséw ¢wiczonej dyscypliny sportu w stopniu bardzo dobrym.

5. Dobra wspotpraca w zespole podczas gry.

6. Prawidtowe ufoZenie uproszczonego planu jednostki treningowej (trening stacyjny i aerobik).

Na ocene 4,5 (dobry +)

1. Aktywne uczestnictwo w zajeciach i brak nieusprawiedliwionych nieobecnosci.

2. Wykonanie testéw sprawdzajgcych umiejetnosci techniczne z ¢wiczonej dyscypliny / testéw sprawnosci
fizycznej ze $rednig oceng 4,5.

3. Prawidtowo zaplanowana i przeprowadzona rozgrzewka.

4. Znajomos$¢ podstawowych przepiséw ¢wiczonej dyscypliny sportu w stopniu dobrym.

5. Dobra wspotpraca w zespole podczas gry.

6. Prawidtowe ufoZenie uproszczonego planu jednostki treningowej (trening stacyjny i aerobik).

Na ocene 4,0 (dobry)

1. Aktywne uczestnictwo w zajeciach i maksymalnie jedna nieusprawiedliwiona nieobecnos$¢.

2. Wykonanie testéw sprawdzajgcych umiejetnosci techniczne z ¢wiczonej dyscypliny / testéw sprawnosci
fizycznej ze $rednig oceng 4,0.

3. W zaplanowanej i przeprowadzonej rozgrzewce popetnienie nieznacznych btedéw.

4. Znajomos$¢ podstawowych przepiséw ¢wiczonej dyscypliny sportu w stopniu dobrym.

5. Dobra wspoétpraca w zespole podczas gry.

6. Utozenie uproszczonego planu jednostki treningowe;j (trening stacyjny i aerobik) z niewielkimi btgdami.

Na ocene 3,5 (dostateczny +)

1. Uczestnictwo w zajeciach ze $rednig aktywnoscig i maksymalnie dwie nieusprawiedliwione nieobecno$ci.
2. Wykonanie testéw sprawdzajgcych umiejetnosci techniczne z ¢wiczonej dyscypliny / testéw sprawnosci
fizycznej ze $rednig oceng 3,5.

3. W zaplanowanej i przeprowadzonej rozgrzewce popetnienie nieznacznych btedéw.

4. Znajomo$¢ podstawowych przepiséw ¢wiczonej dyscypliny sportu w stopniu dostatecznym.

5. Wspotpraca w zespole podczas gry w stopniu dostatecznym.

6. Utozenie uproszczonego planu jednostki treningowej (trening stacyjny i aerobik) z niewielkimi btgedami.
Na ocene 3,0 (dostateczny)

1. Uczestnictwo w zajeciach z niskg aktywnoscig i maksymalnie trzy nieusprawiedliwione nieobecnosci.

2. Wykonanie testéw sprawdzajgcych umiejetnosci techniczne z ¢wiczonej dyscypliny / testéw sprawnosci
fizycznej ze $rednig oceng 3,0.

3. W zaplanowanej i przeprowadzonej rozgrzewce popetnienie istotnych btedow.

4. Popetnianie btedéw w interpretacji podstawowych przepiséw ¢wiczonej dyscypliny sportu.

5. Wspotpraca w zespole podczas gry w stopniu dostatecznym.

6. Utozenie uproszczonego planu jednostki treningowej (trening stacyjny i aerobik) z istotnymi btedami.
Na ocene 2,0 (niedostateczny)

1. Uczestnictwo w zajeciach z bardzo niskg aktywno$cig i wiecej niz trzy nieusprawiedliwione nieobecnosci.
2. Wykonanie testéw sprawdzajgcych umiejetnosci techniczne z ¢wiczonej dyscypliny / testéw sprawnosci
fizycznej ze $rednig oceng 3,0.

3. Brak umiejetnosci zaplanowania i przeprowadzenia prawidtowej rozgrzewki.

4. Nieznajomos$¢ podstawowych przepiséw ¢wiczonej dyscypliny sportu.

5. Nieumiejetno$¢ wspotpracy w zespole podczas gry.

6. Nieumiejetno$¢ utozenia uproszczonego planu jednostki treningowej (trening stacyjny i aerobik).

Odniesienie do efektow uczenia sie
zdefiniowanych dla kierunku studiow

Symbol efektu Zaktadane efekty uczenia sie
Wiedza Umiejetnosci Kompetencje
Spoteczne
Wiedza: student zna i rozumie
Umiejetnosci: student potrafi
E1 wyszukiwac¢ potrzebne informacje dotyczace przepiséw gier AB_U08

zespotowych oraz podstaw éwiczen fizycznych (sitownia)

zastosowa¢ zasady bezpiecznego korzystania z obiektéw
E2 sportowych, urzadzen i przyrzadéw zwigzanych z uprawianiem AB_U09
réznych dyscyplin sportu

wspotpracy w zespole, kierowania sie zasadg fair play w rywalizacji

ES sportowej - dotyczy zaje¢ z gier sportowych H1_uol
Kompetencje spoteczne: student jest gotow do
Symbol efektu Metody weryfikacji efektow uczenia sie Forma zaje¢, na ktorej zachodzi weryfikacja

zaliczenie (praca pisemna dotyczgca kultury fizycznej, sportu lub
E1l rekreacji dla 0s6b posiadajgcych catkowite zwolnienie lekarskie z (o}
wychowania fizycznego)

zaliczenie (praca pisemna dotyczgca kultury fizycznej, sportu lub
E2 rekreacji dla 0s6b posiadajgcych catkowite zwolnienie lekarskie z (o}
wychowania fizycznego)

zaliczenie (praca pisemna dotyczgca kultury fizycznej, sportu lub i
E3 rekreacji dla oséb posiadajgcych catkowite zwolnienie lekarskie z C
wychowania fizycznego)

1

Delavier .F, Gundill M.: Modelowanie sylwetki metodg Delaviera: ¢wiczenia i programy treningu siftowego.PZWL,
Warszawa, 2012.

Literatura podstawowa 2
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