KATEDRA INZYNIERIIROLNO-SPOZYWCZEJ 1 KSZTALTOWANIA

SRODOWISKA

PROPOZYCJE TEMATOW PRAC DYPLOMOWYCH
MAGISTERSKICH (studia drugiego stopnia)

NA ROK AKADEMICKI 2024/2025
(termin zlozenia pracy 30.09.2025)*

(KONTAKT DO SEKRETARIATU KATEDRY:: whb.kirsiks@pb.edu.pl)

Promotor/e-mail:

Dr hab. inz. Stawomir Obidzinski, prof. PB/s.obidzinski@pb.edu.pl

Kierunek — specjalnosé

Biotechnologia

Temat:

Wplyw parametréw procesu aglomeracji bezcisnieniowej na wilasciwosci
granulatow otrzymanych z odpadow przemystu browarniczego

Zakres pracy:

1.
2.

No ok

Surowce i dodatki wykorzystywane w produkcji piwa.

Charakterystyka poprodukcyjnych odpadéw przemystu browarniczego 1
sposobdw ich zagospodarowania.

Przeglad literatury pod katem nawozowego zastosowania organicznych
odpadow spozywcezych.

Charakterystyka procesu aglomeracji bezcisnieniowej.

Opracowanie metodyki badawczej.

Wyniki badan 1 ich analiza.

WhioskKi.

Stowa kluczowe:

odpady browarnicze, granulat, aglomeracja bezci$nieniowa

Promotor/e-mail:

Dr hab. inz. Stawomir Obidzinski, prof. PB/s.obidzinski@pb.edu.pl

Kierunek — specjalnosé

Biotechnologia

Temat:

Wptywu dodatkow z materialbw odpadowych z przetwdrstwa rolno-
spozywczego 1 warunkow przechowywania na wtasciwosci biotworzyw.

Zakres pracy: 1. Cha.rakterystyka biotworzyw 1 ich wykorzystania przetworstwie rolno-
SpoZywczym.
2. Wlasciwosci biotworzyw wazne z punktu widzenia ich zastosowania w
przetworstwie rolno-spozywczym.
3. Charakterystyka dodatkow do biotworzyw i ich wptywu na wybrane
wlasciwosci.
4. Opracowanie metodyki badawczej.
5. Wyniki badan i ich analiza.
6.  Whnioski.
Slowa kuczowe: biotworzywa, odpady roslinne, wlasciwosci, dodatki odpadowe
KIERUNEK STUDIOW:

Opiekun/e-mail

Dr hab. Grazyna Laska, prof. PB (g.laska@pb.edu.pl)

Kierunek — specjalnosé

Biotechnologia —



mailto:wb.kirsiks@pb.edu.pl

Temat:

Identyfikacja 1 klasyfikacja produktow pochodzenia naturalnego w wybranych
gatunkach roslin.

Zakres pracy:

1.

2.

3.

4.

Naturalne substancje pochodzenia roslinnego - ich znaczenie i
wykorzystanie - ujecie teoretyczno-metodyczne.

Zastosowanie metod chromatograficznych w izolacji ekstraktow
roslinnych wybranych gatunkéw roslin.

Badania i analiza struktury oraz wtasciwos$ci wyizolowanych
ekstraktow pochodzenia naturalnego.

Mozliwosci wykorzystania aktywnych biologicznie zwigzkow
chemicznych w praktyce.

Stowa kluczowe:

farmakognozja, roslinne substancje czynne chemicznie, aktywno$¢
biologiczna, choroby cywilizacyjne

Opiekun/e-mail

Dr hab. Grazyna Laska, prof. PB (g.laska@pb.edu.pl)

Kierunek — specjalnosé¢

Biotechnologia

Temat:

Wykorzystanie metod chromatograficznych do identyfikacji produktow
pochodzenia naturalnego .

Zakres pracy:

1. Metody chromatograficzne badan produktéw naturalnych - w ujeciu
teoretyczno-metodycznym.

Badania ekstraktow z produktéw naturalnych i ocena ich zmiennosci
fizykochemicznej z zastosowaniem réznych metod
chromatograficznych.

Identyfikacja sktadu 1 kompozycji chemicznej badanych produktow
naturalnych na podstawie przeprowadzonych metod
chromatograficznych.

2.

Stowa kluczowe:

metody chromatograficzne, produkty naturalne, ekstrakty, wtasciwosci
fizykochemiczne, zwigzki chemiczne

Promotor/e-mail:

Dr Malgorzata Kowczyk-Sadowy (m.kowczyk@pb.edu.pl)

Kierunek — specjalnosé

Biotechnologia

Temat:

Wpltyw obrdbki termofizycznej stodu na przebieg procesu fermentacji i jakos¢

piwa

Zakres pracy:

ook wdE

Procesy fermentacyjne.

Etapy warzenia piwa.

Dodatki do piwa.

Opracowanie metodyki badawczej.
Wyniki badan i ich analiza.
WhiosKi.

Stowa kluczowe:

fermentacja, piwo, stdd,




