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1. Charakterystyka ogolna prowadzonych studiow

Nazwa kierunku: agroekobiznes

Poziom studiow: pierwszego stopnia

Profil ksztatcenia: ogolnoakademicki

Forma studiow: stacjonarne i niestacjonarne
Kod ISCED: 0712

Przyporzadkowanie do dyscypliny lub dyscyplin ze wskazaniem dyscypliny wiodace;:
inzynieria Srodowiska, gornictwo i energetyka — dyscyplina wiodgca,

nauki o zarzadzaniu i jakosci,

Tytut zawodowy nadawany absolwentowi: inZynier

Liczba semestrow: 7

Liczba punktow ECTS konieczna do uzyskania kwalifikacji odpowiadajacych poziomowi
ksztatcenia: 210



2. Kierunkowe efekty uczenia sie
Zaktadane efekty uczenia si¢ dla kierunku agroekobiznes o profilu ksztalcenia

ogblnoakademickim zostaty zamieszczone w Tabeli 2.1. Uwzgledniaja one pelny zakres
efektow uczenia si¢ wymaganych dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach systemu
szkolnictwa wyzszego i nauki dla studiow na poziomie 6 PRK (dla studiow pierwszego stopnia)
o profilu ksztatcenia ogdlnoakademickim, zawartych w uniwersalnych charakterystykach
pierwszego stopnia okre§lonych w Ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym
Systemie Kwalifikacji oraz charakterystykach drugiego stopnia okreslonych w Rozporzadzeniu
Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk
drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy
Kwalifikacji.

Tab. 2.1 Zestawienie efektoéw uczenia si¢ zdefiniowanych dla kierunku studiéw, odnoszacych sie¢

do uniwersalnych charakterystyk pierwszego i drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji wraz
z odniesieniami do kompetencji inzynierskich

Symbol
efektu
uczenia sie

Opis efektow uczenia sie¢
Agroekobiznes
studia pierwszego stopnia o profilu
ogolnoakademickim

QOdniesienie do

mi pierwszego i

drugiego stopnia

PRK

QOdniesienie do

kwalifikacji kompetencji
uzyskiwanych na inzynierskich
poziomie 6
zgodnie z
charakterystyka

(Rozp. MNiSW z dnia 28 listopada 2018
r. (Dz.U. poz.2218) oraz Ustawa z dnia
22 grudnia 2015 r. 0 22 grudnia 2015r. 0
Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji

(Dz. U. z 2018 r. poz. 2153)

WIEDZA: absolwent zna i rozu

mie

AB_W01

w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu
algebry liniowej, geometrii analitycznej, analizy
matematycznej, stosowane do opisu zjawisk
fizycznych obejmujacych: mechanike,
termodynamike,  optyke,  elektryczno$¢ i
magnetyzm, fizyke ciala statego, fizyke jadrowg i
teori¢ drgan, bedace podstawa funkcjonowania
procesOw, maszyn 1 urzadzen w rolnictwie,
przetworstwie Zywnosci i inzynierii sSrodowiska

P6U_W
P6S_ WG

AB_W02

w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu
przygotowania  roztworéw, metod  badan
wlasciwosci fizykochemicznych, biologicznych i
mikrobiologicznych surowcéw oraz produktow
rolniczych 1 przemyshu spozywczego

P6U_W
P6S_WG

P6S_WG

AB_WO03

w stopniu zaawansowanym budowe, zasady

dziatania, regulacji, metody umozliwiajace

P6U_W
P6S WG

P6S_WG




wykonanie  obliczen  technologicznych i
konstrukcyjnych oraz dobdr elementow maszyn,
urzadzen rolniczych, przemystu spozywczego i
inzynierii Srodowiska

AB_WO04 | w stopniu zaawansowanym procesy chemiczne, P6U W P6S_ WG
fizyczne i mikrobiologiczne w funkcjonowaniu P6S WG
gleb i organizméw zywych na réznych poziomach
ztozonosci wykorzystywanych w technologiach
rolniczych, przemystu spozywczego, ochronie
srodowiska 1 inzynierii S$rodowiska, w celu
zrownowazonego uzytkowania rdéznorodnos$ci
biologicznej
AB_WO05 | szczegotowe zasady eksploatacji, diagnostyki oraz P6U_W P6S_WG
zagadnienia mechanizacji, sterowania, cyfryzacji P6S WG
wykorzystywane w budowie maszyn, urzadzen
rolniczych 1 przetwdrstwa zywnosci oraz
prowadzenia gospodarstwa rolnego.
AB_WO06 | zagadnienia z materialoznawstwa 1 zjawisk P6U_W P6S_WG
zachodzacych w materiatach wykorzystywanych w P6S_WG
budowie maszyn rolniczych 1 przemystu
spozywczego oraz  technik  pomiarowych,
wytwarzania, ksztaltowania 1 obrobki tych
materialow
AB_WO07 | w stopniu zaawansowanym procesy i technologie P6U_ W P6S_ WG
oraz zasady ich projektowania i doboru elementéw P6S_WG
sktadowych, stosowane w rolnictwie (w produkcji
ro§linnej 1 zwierzecej) oraz w przemysle
Spozywczym
AB_WO08 | w stopniu zaawansowanym inne niz techniczne P6U_W P6S_WK
uwarunkowania dzialalnosci inzynierskiej P6S_WK
W stopniu zaawansowanym przyczyny, przebieg i P6U_W
AB_WQ9 | skutki  procesow 1  zjawisk  spoleczno- P6S_WG
gospodarczych majacych wplyw na
funkcjonowanie = podmiotow  sektora  rolno-
SpOZYyWCZ€egO0
AB W10 |w stopniu zaawansowanym metody, techniki i | P6U W
narzgdzia  wykorzystywane w  marketingu | P6S_WG
produktéw zywno$ciowych (badaniach rynku, [ P6S_WK
projektowaniu  produktu, strategii  produktu,
budowaniu marki)
AB W11 |w stopniu zaawansowanym wybrane teorie, | P6U_W
metody 1 instrumenty zarzadzania jako$cig i | P6S_WG
innowacjami w sektorze rolno-spozywczym
AB_W12 | fundamentalne dylematy wspotczesnej cywilizacji, | P6U_W
(H1_WO1) | w tym koncepcje zrownowazonego rozwoju P6S_WK
H1 W02 | podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne | P6U_W
uwarunkowania roéznych rodzajow dzialalnosci | P6S_WK

zawodowej, w tym podstawowe pojecia i zasady z
ochrony wlasno$ci przemyslowej 1 prawa
autorskiego




H1 W03

podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych
form przedsiebiorczosci

P6U_W
P6S WK

P6S_WK

UMIEJETNOSCI: absolwent po

trafi

AB_UO01

sformutowa¢ zagadnienia w postaci opisOw
algebraicznych i analitycznych oraz posiada
umiejetnos¢ analizy zjawisk fizycznych, majacych
zastosowanie w rolnictwie, przemysle
spozywczym 1 inzynierii $rodowiska, oraz
wykonywac analizy wiasciwosci
fizykochemicznych, biologicznych i
mikrobiologicznych

P6U_U
P6S_UW

P6S_UW

AB_U02

sformutowa¢ podstawowe zatozenia projektowe
wybranych maszyn, urzadzen, aparatow, procesow
jednostkowych wykorzystywanych w rolnictwie,
przetworstwie  spozywczym i inzynierii
srodowiska oraz wykona¢ niezbedne obliczenia,
dokona¢ doboru materialéw, elementow, a takze
wykona¢ podstawowa dokumentacje techniczng

P6U_U
P6S_UW

P6S_UW

AB_U03

przeprowadzi¢ analizy 1 pomiary parametrow
maszyn 1 urzadzen, wykorzystywanych w
rolnictwie, przetworstwie spozywcezym 1 inzynierii
srodowiska, wtasciwie interpretowaé uzyskane
wyniki oraz przestrzega¢ zasad ich wiasciwej 1
bezpiecznej eksploatacji

P6U_U
P6S_UW

P6S_UW

AB_U04

wykonywa¢ badania wybranych cech gleb,
nawozOw  oraz  surowcow 1 produktow
spozywczych, realizowaé¢ procedury wdrazania
systemOw zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci,
opracowaé koncepcje przetwarzania i
przechowywania plodow rolnych 1 zywnosci,
rozwigzywa¢ zlozone 1 nietypowe problemy
inzynierskie oraz wykonywaé¢ zadania w
warunkach nie w petni przewidywalnych

P6U_U
P6S_UW
P6S_UU

P6S_UW

AB_U05

opracowacé koncepcje i wykona¢ eksperymenty,
symulacje i obliczenia wybranych technologii
wykorzystywanych w rolnictwie, przetwoOrstwie
spozywczym 1 inzynierii Srodowiska wraz z
doborem niezbgdnych elementow tych technologii,
przy  rozwiazywaniu zadan  inzynierskich,
dostrzega¢ ich aspekty pozatechniczne w tym
etyczne

P6U_U
P6S_UW
P6S_UU

P6S_UW

AB_U06

wykorzystaé Zzaawansowane technologie
informatyczne 1 odnalez¢ potrzebne informacje z
literatury, baz danych i innych zrodet, dokona¢ ich
syntezy, krytycznych analiz 1 interpretacji, a takze
wycigga¢ wnioski oraz formulowac i1 uzasadniaé
opinie

P6U_U
P6S_UW

AB_U07

dokonywaé¢ wstgpnej oceny ekonomicznej,
podejmowac dziatania majace na celu zarzadzanie
w produkcji rolniczej i przemysle spozywczym,
opracowywac strategie  marketingowe i

P6U_U
P6S_UW

P6S_UW




rozwigzywac zaistniate problemy inzynierskie

AB_U08

wyszukiwaé potrzebne informacje, komunikowac
si¢, przygotowaé prezentacj¢ ustng i pisemng w
jezyku polskim 1 obcym, =z uzyciem
specjalistycznej  terminologii  stosowanej w
rolnictwie, przetwdrstwie spozywczym i inzynierii
srodowiska, potrafi poshugiwaé si¢ jezykiem
obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu
Opisu Ksztalcenia Jezykowego,

P6U_U
P6S_UK

AB_U09

krytycznie ocenia¢ sposob  funkcjonowania
istniejacych rozwigzan technicznych, stosowac
dobre  praktyki zroOwnowazonego rozwoju
niezb¢dne przy pracy w rolnictwie, przemysle
spozywczym 1 inzynierii $rodowiska, oraz
przestrzega¢ podstaw bezpieczenstwa i higieny
pracy, ochrony srodowiska

P6U_U
P6S_UW

P6S_UW

AB_U10

formutowa¢ i rozwigzywacé ztozone problemy z
zakresu marketingu produktow rolno-
spozywczych, finansow 1 rachunkowosci w
sektorze rolno-spozywczym, zarzadzania jakoscig
1 certyfikacja zywno$ci, zarzadzania innowacjami,
doradztwa oraz agroturystyki

P6U_U
P6S_UW

AB_U11

opracowa¢ plany marketingowe oraz dobraé
odpowiednie strategie i narzgdzia promocji
produktow rolno-spozywczych

P6U_U
P6S_UW

AB_U12

postugiwac sie¢ przepisami prawa, zawodowymi i
etycznymi normami, regulami i standardami w
procesach zarzadzania podmiotami sektora rolno-
SpOZywCZego

P6U_U
P6S_UW

H1_Uo1

bra¢ udziat w debacie przedstawiajac i oceniajac
rozne stanowiska oraz dyskutowac o nich

P6S_UK

H1_U02

planowac¢ 1 organizowa¢ prac¢ indywidualng 1 w
zespole, wspoldziata¢ w ramach prac zespotowych

P6S_UO

KOMPETENCJE SPOLECZNE: absolwent jest gotow do

AB_KO01 | krytycznej oceny posiadanej wiedzy, P6K_K
rozwigzywania problemow praktycznych i P6S_KK
zasig¢gania opinii ekspertow przy braku
mozliwos$ci ich rozwigzania

H1 KO1 | przestrzegania zasad etyki zawodowej i P6U_K
wymagania tego od innych, dba o dorobek i P6S_KR
tradycje zawodu

H1_KO02 | wypehiania zobowigzan spotecznych, dziatania P6U_K
na rzecz srodowiska spolecznego, inicjowania P6S_KO
dziatan na rzecz interesu spotecznego

H1_KO3 | myslenia i dzialania w sposob przedsigbiorczy, PEU_K
propagowania 1 wdrazania polityki P6S_KO

zrdwnowazonego rozwoju,

Objasnienie oznaczen symboli w tabeli:

AB — oznaczenia kierunkowego efektu uczenia si¢ na kierunku agroekobiznes
01, 02, 03 itd. — numer efektu uczenia si¢
W — kategoria wiedzy
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U — kategoria umiejetnosci
K — kategoria kompetencji spotecznych

Objasnienia oznaczen symboli wg Polskiej Ramy Kwalifikacji (Rozporzadzenie MNiSW z

dnia 14 listopada 2018 r., Dz. U. poz. 2218):

P - poziom PRK

U - charakterystyka uniwersalna
P6S_ — charakterystyki pierwszego i drugiego stopnia dla klasyfikacji na poziomie 6 Polskiej
Ramy Kwalifikacji (dla studiéw pierwszego stopnia) uwzgledniajgce kompetencje inzynierskie
dla profilu og6lnoakademickiego

Zestawienie pokrycia efektow uczenia si¢ wedlug charakterystyk drugiego stopnia
Polskiej Ramy Kwalifikacji przez zdefiniowane efekty dla kierunku

Tab. 2.2 Pokrycie efektéow uczenia si¢ wedlug charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy
Kwalifikacji przez zdefiniowane efekty kierunkowe

Symbol Charakterystyki drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na Symbol efektu
poziomie 6 PRK zgodnie z Ustawa z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym | uczenia si¢ na
Systemie Kwalifikacji kierunku
agroekobiznes
WIEDZA: absolwent zna i rozumie
P6S_WG |w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska AB_W01
oraz dotyczace ich metody i teorie wyjasniajgce ztozone zaleznoéci | AB_W02
mig¢dzy nimi, stanowigce podstawowg wiedze ogolng z zakresu AB_WO03
dyscyplin naukowych tworzacych podstawy teoretyczne oraz AB_W04
wybrane zagadnienia z zakresu wiedzy szczegdtowej — wlasciwe ﬁg—wgg
dla programu studiow AB_ W07
AB_WO09
AB_W10
AB W11
P6S_WK |fundamentalne dylematy wspotczesnej cywilizacji; AB_W08
podstawowe ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych | AB_W10
rodzajow dzialalno$ci zwigzanych z kierunkiem studidw, w tym AB_W12
podstawowe pojecia 1 zasady z zakresu ochrony wtasnos$ci H1 W01
przemystowej i prawa autorskiego; Ei—wgg
podstawowe zasady tworzenia 1 rozwoju réznych form -
przedsiebiorczo$ci




UMIEJETNOSCI: absolwent potrafi

— przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od
innych

—poszanowania roznorodnosci pogladow oraz dbatosci o
dorobek i tradycje zawodu

P6S_UW  |wykorzystywa¢ posiadang wiedzg AB_UO01
— formutowacé i rozwiazywaé zlozone i nietypowe problemy oraz AB_U02
wykonywac¢ zadania w warunkach nie w petni przewidywalnych AB_U03
e — i
— wlasciwy dobor zrodet oraz informacji z nich pochodzacych, AB UG
dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informaciji, AB U07
— dobor oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi, w tym AB_U09
zaawansowanych technik informacyjno—komunikacyjnych AB U10
planowac i przeprowadza¢ eksperymenty, w tym pomiary i AB_U11
symulacje komputerowe, interpretowac¢ uzyskane wyniki i AB_U12
wyciggaé wnioski przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji
zadan inzynierskich oraz ich rozwigzywaniu; dostrzegac ich
aspekty systemowe i pozatechniczne, w tym etyczne dokonac
wstepnej oceny ekonomicznej proponowanych rozwigzan i
podejmowanych dziatan inzynierskich
zaprojektowac¢ — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykona¢
typowe dla kierunku studiéw proste analizy, modelowanie systemu
lub zrealizowac proces, uzywajac odpowiednio dobranych metod,
technik, narzedzi i materiatéw
P6S_UK  komunikowac¢ si¢ z uzyciem specjalistycznej terminologii AB_UO08
bra¢ udzial w debacie H1_U01
— przedstawiac i oceniaé rdzne opinie i stanowiska oraz dyskutowac
0 nich
postugiwac si¢ jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego
Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego
P6S_UO |planowac i organizowac prace — indywidualng oraz w zespole H1_U02
P6S_UU  |samodzielnie planowac i realizowa¢ wilasne uczenie si¢ przez cale AB_U04
zycie AB_U05
KOMPETENCJE SPOLECZNE: absolwent jest gotow do
P6S_KK  |krytycznej oceny posiadanej wiedzy AB_KO01
uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemow
poznawczych i praktycznych oraz zasiggania opinii ekspertow w
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu
P6S_KO  |wypehiania zobowigzan spotecznych, wspotorganizowania H1_KO02
dziatalnosci na rzecz $rodowiska spotecznego H1_KO03
inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego
myslenia 1 dziatania w sposéb przedsiebiorczy
P6S_KR  |odpowiedzialnego pelienia rél zawodowych, w tym: H1_KO01

Zakladane efekty uczenia umozliwiajg uzyskanie petnego zakresu kompetencji inzynierskich.

Uzyskanie kompetencji w zakresie znajomo$ci 1 rozumienia podstawowych procesow

zachodzacych w cyklu Zycia 1 urzadzen, obiektow 1 systemow technicznych powinny zapewnic
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nastepujace efekty uczenia si¢:

e AB W01 - w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu algebry liniowej,
geometrii analitycznej, analizy matematycznej, stosowane do opisu zjawisk fizycznych
obejmujacych: mechanike, termodynamike, optyke, elektrycznos$¢ i magnetyzm, fizyke
ciata stalego, fizyke jadrowa i teori¢ drgan, bedace podstawa funkcjonowania procesow,
maszyn i urzagdzen w rolnictwie, przetworstwie zywnosci i inzynierii sSrodowiska

e AB_WO03 - w stopniu zaawansowanym budowe, zasady dziatania, regulacji, metody
umozliwiajace wykonanie obliczen technologicznych i1 konstrukcyjnych oraz dobor
elementow maszyn, urzadzen rolniczych, przemystu spozywczego 1 inzynierii
srodowiska

e AB_WO04 - w stopniu zaawansowanym procesy chemiczne, fizyczne i mikrobiologiczne
funkcjonowania gleb oraz organizméw zywych na roéznych poziomach ztozonosci
wykorzystywanych w technologiach rolniczych, przemystu spozywczego, ochronie
srodowiska 1 inzynierii $rodowiska, w celu zrownowazonego uzytkowania
réznorodnosci biologicznej

e AB_WO05 - szczegotowe zasady eksploatacji, diagnostyki oraz zagadnienia
mechanizacji, sterowania, cyfryzacji wykorzystywane w budowie maszyn, urzadzen
rolniczych i przetworstwa zywnosci oraz prowadzenia gospodarstwa rolnego

e AB_WO06 - zagadnienia z materiatloznawstwa i zjawisk zachodzacych w materiatach
wykorzystywanych w budowie maszyn rolniczych i przemyshu spozywczego oraz
technik pomiarowych, wytwarzania, ksztalttowania i obrobki tych materiatow

e AB W07 — w stopniu zaawansowanym procesy i technologie oraz zasady ich
projektowania i doboru elementow sktadowych, stosowane w rolnictwie (w produkcji
ro$linnej 1 zwierzecej) oraz w przemysle spozywczym

Znajomo$¢ i rozumienie podstawowych zasad tworzenia i rozwoju réznych form indywidualnej
przedsigbiorczo$ci zapewni osiggnigcie nastepujacych efektow uczenia sie:

e AB_WI10 - w stopniu zaawansowanym metody, techniki i narzedzia wykorzystywane
w marketingu produktow zywnosciowych (badaniach rynku, projektowaniu produktu,
strategii produktu, budowaniu marki)

e AB WI11 - w stopniu zaawansowanym wybrane teorie, metody i instrumenty
zarzadzania jakoscig i innowacjami w sektorze rolno-spozywczym

e H1 WO03 - podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form przedsigbiorczosci

Umiejetnosci rozwigzywania problemow 1 wykonywania zadan, w tym m.in. planowania i
przeprowadzania eksperymentdéw formulowania specyfikacji zadan inzynierskich,
interpretowania wynikow i1 wyciggania z nich wnioskoéw, projektowania i wykonywania
prostych urzadzen/obiektow/systeméw lub realizacji procesOw przy wykorzystaniu
odpowiednio dobranych metod, technik narzedzi i1 materialbw zapewni osiggnigcie
nastepujacych efektow uczenia sie:

e AB_UO1 - sformutowaé zagadnienia w postaci opisOw algebraicznych i analitycznych
oraz posiada umiejetno$¢ analizy zjawisk fizycznych, majacych zastosowanie w
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rolnictwie, przemysle spozywczym 1 inzynierii srodowiska, oraz wykonywa¢ analizy
wlasciwosci fizykochemicznych, biologicznych i mikrobiologicznych

e AB_UO02 - formutowa¢ podstawowe zatozenia projektowe wybranych maszyn,
urzadzen, aparatéw, procesOw jednostkowych wykorzystywanych w rolnictwie,
przetwoérstwie spozywcezym i inzynierii Srodowiska oraz wykonac niezbedne obliczenia,
dokona¢ doboru materiatow, elementow, a takze wykona¢ podstawowa dokumentacje
techniczna

e AB UO3 - przeprowadzi¢ analizy i pomiary parametrOw maszyn i urzadzen,
wykorzystywanych w rolnictwie, przetworstwie spozywczym i inzynierii §rodowiska,
wlasciwie interpretowaé uzyskane wyniki oraz przestrzega¢ zasad ich wiasciwej i
bezpiecznej eksploatacji

e AB_UO04 - wykonywaé¢ badania wybranych cech gleb, nawozéw oraz surowcow i
produktow spozywczych, realizowa¢ procedury wdrazania systemoéw zapewnienia
bezpieczenstwa zywnos$ci, opracowaé¢ koncepcje przetwarzania i przechowywania
ptodéw rolnych i zywnosci, rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy inzynierskie
oraz wykonywa¢ zadania w warunkach nie w petni przewidywalnych

e AB_UO05 - opracowa¢ koncepcje i wykonaé eksperymenty, symulacje 1 obliczenia
wybranych technologii wykorzystywanych w rolnictwie, przetworstwie spozywczym i
inzynierii Srodowiska wraz z doborem niezbednych elementéw tych technologii, przy
rozwigzywaniu zadan inzynierskich, dostrzega¢ ich aspekty pozatechniczne w tym
etyczne

3. Sylwetka absolwenta

Absolwent kierunku Agroekobiznes jest inzynierem dobrze przygotowanym do pracy w
sektorze rolnictwa, przetworstwa spozywczego, ochrony $rodowiska i zarzadzania zasobami
naturalnymi, ze wzgledu na specyfike Regionu, ktéry charakteryzuje si¢ bogata
biordéznorodno$cig, w tym cennymi ekosystemami, takimi jak Puszcza Bialowieska, rozlewiska
Narwi 1 Biebrzy. W zwigzku z tym Absolwent powinien umie¢ zintegrowac praktyki

agrobiznesowe z ochrong tych zasobow.

Absolwent zdobedzie solidne podstawy teoretyczne w zakresie ekologii, agrobiznesu oraz
zrbwnowazonego rozwoju, ktére pozwolg mu na podejmowanie $wiadomych decyzji w

przyszltej pracy zawodowej, zwigzanej z produkcja Zywnosci. Bedzie potrafit zarzadzaé
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projektami zwigzanymi z agrobiznesem, obejmujacymi planowanie, organizacj¢ oraz
kontrolowanie proceséw produkcji i dystrybucji. Posigdzie umiej¢tnosci w zakresie analizy
danych dotyczacych rynku, co pozwoli na lepsze prognozowanie trendow i podejmowanie
strategicznych decyzji biznesowych, co jest kluczowe na Podlasiu, ktére ze wzgledu na swoja
lokalizacj¢, moze mie¢ rézne mozliwosci dostepu do rynkow, zarowno krajowych, jak i
zagranicznych. Absolwent posiadzie wiedz¢ w zakresie dostosowania  strategii
marketingowych do specyfiki regionu. Zapozna si¢ z nowoczesnymi technologiami w zakresie
produkcji rolniczej, w tym metod uprawy, nawozenia oraz ochrony roslin, a takze innowacji w
dziedzinie agrotechniki oraz przetworstwa spozywczego. Posigdzie wiedzg zwigzang Z
regulacjami prawnymi dotyczacymi rolnictwa, produkcji zywnosci i ochrony $rodowiska, co
jest istotne dla prowadzenia dzialalnosci zgodnie z obowigzujacymi aktami prawnymi, co jest
bardzo istotne w kontekscie prowadzenia dziatalnosci gospodarczej na Podlasiu, jednym z
regiondw z duzym potencjatem dla rolnictwa ekologicznego. Absolwent bedzie przygotowany
do promowania i wdrazania metod produkcji przyjaznych $rodowisku. W konteks$cie wod
gruntowych i powierzchniowych, znajomos¢ lokalnych zasobow wodnych oraz umiejetnos¢ ich
efektywnego zarzadzania sg kluczowe, szczegdlnie w obliczu zmian klimatycznych. Absolwent
posiadzie rowniez umiejetnosci komunikacyjne i negocjacyjne, co utatwi wspoétprace z roznymi
interesariuszami, takimi jak rolnicy, instytucje rzadowe czy organizacje pozarzadowe. Bedzie
rozumiat znaczenie zrdwnowazonego rozwoju i ekologicznych praktyk w rolnictwie, co jest
kluczowe w kontek$cie zmian klimatycznych i ochrony bioréznorodnosci. Absolwent bedzie
potrafit budowa¢ relacje z lokalnymi rolnikami i spoteczno$ciami, aby wspiera¢ rozwoj
lokalnych inicjatyw 1 projektow zwigzanych z agrobiznesem, w kontek$cie wystepowania w
regionie roznych instytucji wspierajacych rozwdj rolnictwa, w tym poprzez programy unijne.
Absolwent zdobedzie wiedz¢ na temat mozliwosci finansowania i wsparcia dla lokalnych
przedsigbiorstw. Posigdzie rdwniez wiedz¢ zwiazang z lokalnymi tradycjami kulinarnymi,
ktore beda atutem w tworzeniu unikalnych produktéw oraz promocji lokalnych smakow, co jest

istotne w konteks$cie rozwoju agroturystyki 1 marketingu produktow regionalnych.

Absolwent pozyska wiedze z zakresu zarzadzania oraz marketingu w sektorze rolno-
spozywczym. Nabedzie umiejetnos¢ przedsiebiorczego myslenia oraz pozna technologie
projektowania i rozwijania innowacyjnych produktow, uwzgledniajac zasady zrownowazonego
rozwoju oraz potrzeby konsumentéw. Zaznajomi si¢ z nowoczesnymi technikami
opakowalnictwa, projektowania ekologicznych i funkcjonalnych opakowan, ktére wptywaja na
atrakcyjnos¢ produktu. Pozyska wiedzg¢ dotyczaca strategii omnichannel, co pozwoli mu w
przysztosci skutecznie dociera¢ do konsumentow poprzez zintegrowane kanaty sprzedazy i

komunikacji. Pozna i bgdzie potrafil zastosowac zasady etykiety wspierajacej budowanie i
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utrzymywanie wiasciwych relacji biznesowych, zapozna si¢ z metodami badan rynku.
Wyksztalci umiej¢tnos¢ w zakresie identyfikowania i analizowania potrzeb rynkowych oraz
tworzenia strategii marketingowych dostosowanych do regionalnych uwarunkowan. Pozyska
wiedze z zakresu zarzadzania marka i bedzie potrafit opracowac strategie produktowe w

sektorze rolno-spozywczym.

Absolwenci Agroekobiznesu mogg znalez¢ zatrudnienie w rdéznych sektorach, takich jak
rolnictwo, agroturystyka, organizacje ekologiczne, instytucje badawcze oraz przedsigbiorstwa
zajmujace si¢ produkcja i dystrybucja zywnoS$ci. Dzigki tym uwarunkowaniom absolwenci
Agroekobiznesu moga skutecznie dziata¢ na rzecz zréwnowazonego rozwoju regionu,

integrujac nowoczesne rozwigzania z lokalnymi tradycjami, potrzebami i zasobami.
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4. Harmonogram realizacji programu studiow

4.1. Studia stacjonarne - =zalacznik nr 2 oddzielnie dla studidéw stacjonarnych i

niestacjonarnych

SEMESTR 1
Liczba godzin Liczba Liczba
tygodniowo i
Lp. Nazwa przedmiotu Yo ; godzin w punktow
Inne form
Wyktady Z2jod Y |semestrze  ECTS
1 |Matematyka (E) 2 2 60 5
2 |Agrobotanika 1 2 45 4
3 |Biochemia 2 2 60 S
4 |Grafika inzynierska i CAD 1 3 60 5
5 |Technologie informacyjne 2 30 2
6 |Fizyka (E) 2 2 60 5
7 |Podstawy zarzadzania 1 1 30 2
8 |Bezpieczenstwo i higiena pracy 1 15 1
9 |HES I (Metodyka studiowania) 1 15 1
Razem 11 14 375 30
SEMESTR 2
L;;;ggrﬂgmn Liczba Liczba
Lp. Nazwa przedmiotu godzinw | punktéw
Wyklady Inne fO(my semestrze  ECTS
zajec
1 |Matematyka z elementami statystyki (E) 2 2 60 5)
2 |Elementy budowy maszyn 2 2 60 4
3 |Gleboznawstwo i nawozenie (E) 2 2 60 5)
4 |Innowacyjne technologie uprawy ro$lin (E) 2 2 60 5
5 |Agrobiznes plan 1 3 60 4
6 !nformatyczne narzedzia wspomagania pracy 3 45 3
Inzyniera
7 |Zréwnowazony rozwoj 1 15 1
8 HEs Il 1 15 1
9 |Wychowanie fizyczne | 2 30 0
10 [Jezyk obey I 2 30 2
Razem 11 18 435 30
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SEMESTR 3

Liczba dodzin Liczba Liczba
g godzinw | punktow
tygodniowo
. semestrze ECTS
Lp. Nazwa przedmiotu Inne
Wyktady formy | semestrze ECTS
zajec
1 (Inzynieria procesowa (E) 2 3 75 6
2 |Mikrobiologia rolno-spozywcza (E) 1 2 45 4
3 |Finanse agrobiznesu i polityka rolna (E) 2 2 60 4
4 |Marketing produktow rolno-spozywczych 1 1 30 2
5 ,(Oég) roturystyka (A)/Turystyka zrownowazona 9 30 9
6 |Savoir vivre (A)/Etykieta w agrobiznesie (B) 1 1 30 2
Innowacyjne maszyny w przetworstwie
rolno-spozywczym (A)/Zarzadzanie parkiem
7 S : 1 2 45 4
maszynowym w przedsigbiorstwie rolno-
spozywczym (B)
Organizacja produkcji w agrobiznesie
8 |(A)/Proces rozwoju wyrobu w agrobiznesie 1 2 45 4
(B)
9 |Jezyk obcy 11 2 30 2
10 |Wychowanie fizyczne |1 2 30 0
Razem 11 17 420 30
SEMESTR 4
Liczba | Liczba
Liczba godzin tygodniowo| godzin w| punktow
Lp. Nazwa przedmiotu semestrze| ECTS
Wyktady Inne for’my semestrze| ECTS
zajec
1 |Produkcja zwierzgca (E) 2 2 60 5
2 |Innowacje w technologii zywnosci (E) 2 2 60
3 Urzgdzema w przetworstwie rolno- 5 5 60 5
spozywczym (E)
4 Gos'podarka odpadami w sektorze rolno- 1 9 45 4
Spozywczym
5 |Ochrona roslin 1 2 45 3
Zarzadzanie zespotem (A)/Trening
6 o L 1 15 1
umiejetnoscei interpersonalnych (B)
7 |Zywnosé przysztosci (A)/Suplementy (B) 2 30 2
8 Badania marketingowe w agrobiznesie 1 1 30 2
(A)/Analiza rynku rolno-spozywczego (B)
9 [HES III /Ochrona wtasnosci intelektualne;j 1 15 1
10 Jezyk obcy III 2 30 2
Razem 12 14 390 30
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SEMESTR 5

. . Liczba | Liczba
Liczba godzin d47i ,
_ tygodniowo godzin w | punktéw
Lp. Nazwa przedmiotu semestrze| ECTS
Wyktady Inne for’my semestrze| ECTS
zajed
1 ZSJJ ektowanie przetworni rolno-spozywczych 1 2 45 4
2 [Towaroznawstwo w agrobiznesie (E) 1 2 45 4
3 Zarzqglzam_e innowacjami i cyfryzacja W 1 3 60 4
agrobiznesie (E)
Ochrona srodowiska (A)/Ekologia i ochrona
4 | . g - 1 2 45 4
srodowiska w produkcji zywnosci (B)
Doradztwo w agrobiznesie (A)/Pozyskiwanie i
5 . . A 2 30 2
rozliczanie projektow (B)
5 Strategie produktu rolno-spozywczego 1 1 30 2
(A)/Strategie marketingowe (B)
Przechowalnictwo produktow rolno-
7 |spozywczych (A)/Metody utrwalania produktow 1 2 45 4
rolno-spozywczych (B)
8 Zarzadzanie jakoscia i certyfikacja zywnoS$ci 1 2 45 4
(A)/Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci (B)
9 \Jezyk obcy IV 2 30 2
Razem 7 18 375 30
SEMESTR 6
Liczba godzin Llcz_ba LICZb,a
_ tygodniowo godzin w | punktow
Lp. Nazwa przedmiotu semestrze | ECTS
Wyktady Inne formy semestrze| ECTS
zajel
1 [Przetwarzanie i wykorzystanie biomasy (E) 2 3 75 6
5 Transport W przedsig¢biorstwie sektora rolno- 2 2 60 5
spozywczego (E)
3 I(3EI;)technologla w przemysle rolno-spozywczym 1 2 45 4
4 |Réwnowaga ekologiczna w ekosystemach 2 30 2
Zarzadzanie krotkimi tancuchami dostaw
5 |(A)/Zarzadzanie logistyczne w sektorze rolno- 1 3 60 5
spozywczym (B)
Innowacje w opakowalnictwie zywnosci (A)/
6 . . .. - 2 30 2
Projektowanie opakowan zywnosci (B)
7 Budowanie marki produktu rolno-spozywczego 1 1 30 2
w Internecie (A)/Marketing internetowy (B)
8 Gospodarka o obiegu zamknigtym 1 1 30 5
(A)/Gospodarka niskoemisyjna (B)
9 |[HES IV 2 30 2
Razem 12 14 390 30
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SEMESTR 7

Liczba godzin Licz_ba Liczpa
. tygodniowo godzin w| punktow
Lp. Nazwa przedmiotu semestrze| ECTS
Wyktady Innzea;fg(rsmy semestrze| ECTS
1 |Odnawialne zrodta energii 1 2 45 4
2 |Zarzadzanie karierg zawodowa 1 1 30 2
3 |Seminarium dyplomowe 2 30 3
4 |Praca dyplomowa (A)/(B)/(C) 0 15
5 |Praktyka zawodowa (A)/(B)/(C)/(D) 0 6
Razem 2 5 105 30
4.2. Studia niestacjonarne
SEMESTR 1
Liczba godzin na zjazd | Liczba | Liczba
Lp. i odzin w| punktow
P Nazwa przedmiot Wyktady Inn;aa}fggmy sgemestrze ’ ECTS
1 [Matematyka (E) 2 2 40 5
2 |Agrobotanika 1 2 30 4
3 [Biochemia 2 2 40 5
4 |Grafika inzynierska i CAD 1 3 40 5
5 |Technologie informacyjne 2 20 2
6 [Fizyka (E) 2 2 40 5
7 |Podstawy zarzadzania 1 1 20 2
8 |Bezpieczenstwo i higiena pracy 1 10 1
9 [HES I (Metodyka studiowania) 1 10 1
Razem 11 14 250 30
SEMESTR 2
Liczba godzin na zjazd Liczba | Liczba
Lp. Nazwa przedmiotu Wyklady f:;nmey godzin w | punktow
. |semestrze| ECTS
zajec
1 |Matematyka z elementami statystyki (E) 2 2 40 5
2 |Elementy budowy maszyn 2 2 40 4
3 |Gleboznawstwo i nawozenie (E) 2 2 40 5
4 |Innowacyjne technologie uprawy roslin (E) 2 2 40 5)
5 |Agrobiznes plan 1 3 40 4
6 gzzf;;r;l;;yczne narzedzia wspomagania pracy 3 30 3
7 |Zrébwnowazony rozwoj 1 10 1
8 |HES Il 1 10 1
9 [ezyk obey I 2 20 2
Razem 11 18 270 30
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SEMESTR 3

Liczba godzin na zjazd | Liczba Liczba
Lp. Nazwa przedmiotu Inne formy|godzin w| punktow
Wyklady zajeé  |semestrze| ECTS
1 |Inzynieria procesowa (E) 2 3 50 6
2 [Mikrobiologia rolno-spozywcza (E) 1 2 30 4
3 |Finanse agrobiznesu i polityka rolna (E) 2 2 40 4
4 |Marketing produktow rolno-spozywczych 1 1 20 2
5 '(AE?) roturystyka (A)/Turystyka zrownowazona 2 20 2
6 (Savoir vivre (A)/Etykieta w agrobiznesie (B) 1 1 20 2
Innowacyjne maszyny w przetworstwie rolno-
spozywczym (A)/Zarzadzanie parkiem
7 o . 1 2 30 4
maszynowym w przedsigbiorstwie rolno-
spozywczym (B)
8 Organizacja produkcji w agrobiznesie 1 2 30 4
(A)/Proces rozwoju wyrobu w agrobiznesie (B)
9 |Jezyk obcy II 2 20 2
Razem 11 17 260 30
SEMESTR 4
Liczba godzin na zjazd | Liczba Liczba
Lp. Nazwa przedmiotu Inne formy| godzinw | punktow
Wyktady zaje¢ | semestrze| ECTS
1 |Produkcja zwierzeca (E) 2 2 40
2 |Innowacje w technologii zywno$ci (E) 2 2 40
3 EJEr)Zdeema w przetworstwie rolno-spozywczym 9 9 40 5
4 Gos'podarka odpadami w sektorze rolno- 1 2 30 4
Spozywcezym
5 |Ochrona roslin 1 2 30 3
Zarzadzanie zespotem (A)/Trening umiejetnosci
6 | 1 10 1
interpersonalnych (B)
7 |Zywnoéé przysztoéci (A)/Suplementy (B) 2 20 2
8 Badania marketingowe w agrobiznesie 1 1 20 5
(A)/Analiza rynku rolno-spozywczego (B)
9 [HES III /Ochrona wlasnosci intelektualne;j 1 10 1
10 [Jezyk obcy III 2 20 2
Razem 12 14 260 30
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SEMESTR 5

Liczba godzinna zjazd | [jczba | Liczba
Lp. Nazwa przedmiotu Inne formy | 90dzin w| punktow
Wyktady zaje¢  |semestrze| ECTS
1 Projektowanie przetwodrni rolno-spozywczych 1 5 30 4
(E)
2 [Towaroznawstwo w agrobiznesie (E) 1 2 30 4
3 Zarzqglzam_e innowacjami i cyfryzacja w 1 3 40 4
agrobiznesie (E)
Ochrona $rodowiska (A)/Ekologia i ochrona
4 | . .7 - 1 2 30 4
srodowiska w produkcji zywnosci (B)
Doradztwo w agrobiznesie (A)/Pozyskiwanie i
5 . . A 2 20 2
rozliczanie projektow (B)
6 Strategie produktu rolno-spozywczego 1 1 20 9
(A)/Strategie marketingowe (B)
Przechowalnictwo produktow rolno-
7 |spozywczych (A)/Metody utrwalania produktow 1 2 30 4
rolno-spozywczych (B)
8 Zarzadzanie jakoscig i certyfikacja zywnos$ci 1 5 30 4
(A)/Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci (B)
9 |Jezyk obcy IV 2 20 2
Razem 7 18 250 30
SEMESTR 6
Liczba godzin na zjazd | Liczba Liczba
Lp. Nazwa przedmiotu Inne formy|godzin w| punktéw
Wyklady zajeé  |semestrze| ECTS
1 |Przetwarzanie i wykorzystanie biomasy (E) 2 3 50 6
5 Trapsport w przedsigbiorstwie sektora rolno- 5 5 40 5
spozywczego (E)
3 ?El;)technologla w przemysle rolno-spozywczym 1 5 30 4
4 |Réwnowaga ekologiczna w ekosystemach 2 20 2
Zarzadzanie krotkimi tancuchami dostaw
5 |(A)/Zarzadzanie logistyczne w sektorze rolno- 1 3 40 5
spozywczym (B)
Innowacje w opakowalnictwie zywnosci (A)/
6 ) . .. - 2 20 2
Projektowanie opakowan zywnosci (B)
7 Budowanie marki produktu rolno-spozywczego 1 1 20 2
w Internecie (A)/Marketing internetowy (B)
8 Gospodarka o obiegu zamknigtym 1 1 20 5
(A)/Gospodarka niskoemisyjna (B)
9 HESIV 2 20 2
Razem 12 14 260 30
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SEMESTR 7

. . . Liczba | Liczba
Liczba godzin na zjazd -
] godzin w| punktow
Lp. Nazwa przedmiotu
Wyktady Inne for’my semestrze| ECTS
zajec

1 |Odnawialne zrodta energii 1 2 30 4
2 |Zarzadzanie karierg zawodowg 1 1 20 2
3 [Seminarium dyplomowe 2 20 3
4 |Praca dyplomowa (A)/(B)/(C) 0 15
5 |Praktyka zawodowa (A)/(B)/(C)/(D) 0 6
Razem 2 5 70 30

4.3. Realizacja programu studiow z wykorzystaniem metod i technik ksztalcenia na
odleglos¢

Cze$¢ zaje¢ realizowanych w ramach programu studiow moze by¢ prowadzona z
wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢ zgodnie z przepisami zawartymi w
Rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrzesnia 2018 r. w sprawie
studiow oraz Uchwale Senatu Politechniki Bialostockiej z dnia 26 wrze$nia 2019 roku w
sprawie realizacji ksztatcenia na odleglos¢ w Politechnice Biatostockiej (z pdzn. zmianami).
Nauczyciele posiadajg niezbedne kompetencje dydaktyczne zwigzane z prowadzeniem zajec z
wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢ przy wykorzystaniu infrastruktury
oraz oprogramowania zapewniajacych synchroniczng i asynchroniczng interakcje miedzy
studentami a osobami prowadzacymi zajecia. Nauczyciele akademiccy zostali przeszkoleni w
zakresie realizacji zaje¢ w trybie zdalnym. Do kontaktow ze studentami i1 przeprowadzania
zaje¢ z wykorzystaniem metod 1 technik ksztatcenia na odleglo$¢ rekomendowane s narzedzia
do zdalnego nauczania (Microsoft Teams, moodle, platforma CKZ oraz poczta elektroniczna
PB).

5. Wskazniki liczbowe i procentowe opracowane na podstawie tabel zamieszczonych
w rozdziale 4.1.

5.1. Studia stacjonarne

e laczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych wynosi: 2490;

e laczna liczba punktéw ECTS: 210;

e laczna liczba punktéw ECTS, ktérg student musi uzyskaé w ramach zajec
prowadzonych z bezposrednim udzialem nauczycieli akademickich lub innych osob
prowadzacych zajecia - 107,7 ECTS;

e ljaczna liczba punktow ECTS, ktorg student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ z dziedziny
nauk humanistycznych lub nauk spotecznych: 5;

e ljaczna liczba punktow ECTS, ktorg student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ z jezyka
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obcego: 8.

5.2. Studia niestacjonarne

Laczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych wynosi: 1620;
Laczna liczba punktow ECTS: 210;

Laczna liczba punktow ECTS, ktérg student musi uzyska¢ w ramach zajec¢
prowadzonych z bezposrednim udzialem nauczycieli akademickich lub innych osob

prowadzacych zajecia - 75,4 ECTS;

Laczna liczba punktow ECTS, ktorg student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ z dziedziny

nauk humanistycznych lub nauk spotecznych: 5;

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ z jezyka

obcego: 8

6. Zajecia obieralne

Liczba punktéw ECTS przypisanych zajeciom obieralnym wynosi 76 co stanowi 36,2%
wszystkich punktow ECTS. Tabele nr 6.1 i 6.2 zawieraja zestawienie zaje¢ obieralnych i

przypisane im punkty ECTS.

Tab. 6.1. Zestawienie zaje¢ lub grupy zaje¢ obieralnych w ramach kierunku studiéow wraz z

przypisana do nich liczba punktéow ECTS
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logistyczne w sektorze rolno-spozywczym (B)

Nazwa przedmiotu ECTS
HES Il 1
Jezyk obcy 1 2
Agroturystyka (A)/Turystyka zrownowazona (B) 2
Savoir vivre (A)/Etykieta w agrobiznesie (B) 2
Innowacyjne maszyny w przetworstwie rolno-spozywczym 4
(A)/Zarzadzanie parkiem maszynowym w przedsigbiorstwie
rolno-spozywczym (B)
Organizacja produkcji w agrobiznesie (A)/Proces rozwoju wyrobu 4
w agrobiznesie (B)
Jezyk obcey 11 2
Zarzadzanie zespotem (A)/Trening umiejgtnosci interpersonalnych 1
(B)
Zywnosé przysztosci (A)/Suplementy (B) 2
Badania marketingowe w agrobiznesie (A)/Analiza rynku rolno- 2
spozywczego (B)
Jezyk obcy 111 2
Ochrona srodowiska (A)/Ekologia i ochrona $rodowiska w 4
produkcji zywnosci (B)
Doradztwo w agrobiznesie (A)/Pozyskiwanie i rozliczanie 2
projektow (B)
Strategie produktu rolno-spozywczego (A)/Strategie 2
marketingowe (B)
Przechowalnictwo produktow rolno-spozywczych (A)/Metody 4
utrwalania produktow rolno-spozywczych (B)
Zarzadzanie jakoscia i certyfikacja zywnosci (A)/Zarzadzanie 4
bezpieczenstwem zywnosci (B)
Jezyk obcy IV 2
Zarzadzanie krotkimi fancuchami dostaw (A)/Zarzadzanie 5




(A)/Marketing internetowy (B)

Nazwa przedmiotu ECTS
Innowacje w opakowalnictwie zywnosci (A)/Projektowanie 2
opakowan zywnosci (B)
Budowanie marki produktu rolno-spozywczego w Internecie 2

Gospodarka o obiegu zamknietym (A)/Gospodarka niskoemisyjna 2

(B)

HES IV 2
Praca dyplomowa (A)/(B)/(C) 15
Praktyka zawodowa (A)/(B)/(C)/(D) 6

Lacznie 76

7. TreSci programowe zajec€ i przypisane efekty uczenia si¢

Tab. 7.1. Tabela zajeé lub grupy zajeé, niezaleznie od formy ich prowadzenia, wraz z
przypisaniem do nich efektéw uczenia sie i tresci programowych zapewniajacych uzyskanie

tych efektow

SEMESTR 1
Efekty uczenia
Lp Nazwa przedmiotu si¢ zdefiniowane
' dla kierunku
studiow
Przedmioty wspdlne dla kierunku studiéw agroekobiznes

1 |Matematyka AB_WO01,
Podstawowe narzedzia (algebra liniowa, analiza matematyczna, rownania AB_UO01,
rdzniczkowe, grafy) w opisie zagadnien z produkcji rolno-spozywczej. AB K01

2 |Agrobotanika
Podstawy zasad systematyki i aktualnej nomenklatury botanicznej. Podstawy AB W02
budowy roslin, biologii, srodowiska zycia i roli roslin w ekosystemach. AB WO 4f
Charakterystyka wybranych przedstawicieli omawianych grup systematycznych, AR U01"
ich miejsce w klasyfikacji oraz najwazniejsze cechy budowy i przystosowania ~ i

, : A L AB_U04,
do $rodowiska. Charakterystyka najwazniejszych rodzin roslin H1 KO3
okrytozalazkowych. Pospolite gatunki roslin zielnych stanowiace naturalne -
sktadniki polskiej flory. Ro$liny obce w naszej florze (antropofity) w tym
gatunki inwazyjne.

3 |Biochemia AB W01,
Wiasciwos$ci i przemiany podstawowych zwigzkdéw nieorganicznych. AB_W02;
Réwnowaga kwasowo-zasadowa w uktadach chemicznych. Procesy utleniania i AB_UO01;
redukcji w uktadach chemicznych. Budowa, nazewnictwo, wlasciwosci i H1 U02;
przemiany podstawowych grup zwiazkow nieorganicznych (kwasy, zasady, AB_KO01
sole) oraz podstawowych zwigzkoéw organicznych oraz biochemicznych.

4 |Grafika inzynierska i CAD
Pismo techniczne. Linie rysunkowe. Podziatki. Przedstawianie przestrzennych
form geometrycznych na ptaszczyznie. Rzutowanie prostokatne. Odwzorowanie |  AB_WO03;
obiektow w rzutach prostokatnych, rownolegtych na dwie i trzy rzutnie. Widoki,| AB_U02;
przekroje, ktady. Wymiarowanie. Tolerowanie wymiaréw i ksztaltu. Pasowania. AB_KO01
Zapis chropowatosci powierzchni. Rysowanie potgczen roztgcznych i
nierozlgcznych. Rysunki wykonawcze i ztozeniowe.

5 |Technologie informacyjne AB_WO01;
Praktyczne wykorzystanie edytora tekstu do wybranych zastosowan. Praktyczne AB_UO05;
zastosowanie arkusza kalkulacyjnego do obliczen inzynierskich. Praktyczne AB_U06;
wykorzystanie programu Power Point do przygotowania prezentacji AB_KO01
multimedialnej. Przeszukiwanie baz danych.
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Efekty uczenia
L Nazwa przedmiotu sie zdefiniowane
P dla kierunku
studiow

6 |Fizyka .

. D S . . AB_WO01,

Wybrane zagadnienia z fizyki opisujace przebieg zjawisk w przyrodzie. Pojecia - :

. o . . . .| AB_WO04;

fizyczne i jednostki wielkosci fizycznych. Pomiar w fizyce. Podstawy mechaniki — |

. : a7 AB_UO01;

klasycznej. Pltyny. Ruch drgajacy. Fale. Termodynamika i gazy. Prawo =

. H1 U031,

Coulomba. Pole elektryczne. Prad elektryczny, opdr elektryczny. Pole ~ e

. . . H1 U02;

magnetyczne. Fale elektromagnetyczne. Elementy fizyki jadrowe;j. Identyfikacja AB KOL-

zjawisk fizycznych w procesach fizycznych wystepujacych w przyrodzie oraz w H1 KOl,
inzynierii rolniczej i przemysle spozywczym. -

7 |Podstawy zarzadzania .

L . N . . . AB_WQ9;
Podstawowe pojecia, teorie i modele organizacji i zarzadzania. Zasoby i funkcje AR UO7:
zarzadzania 1 ich zmiany. Umiejetnosci i role menedzerskie i ich ewolucja. = s
: : . . : . . AB_KO01
Planowanie, podejmowanie decyzji oraz rozwigzywanie problemow. -
Organizowanie, motywowanie, przywodztwo. Zmiany we wspotczesnym
zarzadzaniu.

8 |Bezpieczenstwo i higiena pracy AB_Wa08;
Wstep do bezpieczenstwa i higieny pracy-podstawowe pojecia zwigzane z BHP i| H1_WO02;
ergonomig pracy, nadzor nad warunkami pracy, czynniki szkodliwe i ucigzliwe AB_KO01;
W miejscu pracy, srodki ochrony przed czynnikami szkodliwymi, ergonomiczne H1_KO01;
aspekty ucigzliwos$ci pracy, wymagania dla stanowisk pracy, zasady BHP na H1 KO3
uczelni wyzszej.

9 |HES I (Metodyka studiowania)

Ogodlne informacje o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji i charakterystykach
drugiego stopnia PRK. Organizacja toku studiow. Regulamin studiow. H1_WO01
Kreatywne i efektywne uczestniczenie w procesie edukacyjnym.
EMESTR 2
Efekty uczenia
. si¢ zdefiniowane
Lp. Nazwa przedmiotu dla kierunku
studiow
Przedmioty wspdlne dla kierunku studiéw agroekobiznes

1 Matematyka z elementami statystyki ﬁg—\ggll _;
Zastosowanie metod matematyczno-statystycznych i narzedzi informatycznych AB U 02:
do analizy i oceny zjawisk oraz procesow zwigzanych z technologia AB_UOB:
przetworstwa zywnosci. Stosowanie metod matematyczno-statystycznych do H1 U 02_'
opisu i analizy zjawisk zachodzacych w $rodowisku. Hl__ K03

2 |Elementy budowy maszyn AB_ W01,
Struktura mechanizmoéow, wyznaczanie trajektorii ruchu, predkosci, przyspieszen | AB_WO03;
i sit. Bilans energetyczny maszyny. Wyréwnowazenie mas. Tolerancje i AB_WO0G6;
pasowania w budowie maszyn. Wytrzymalo$¢ zmeczeniowa. Potaczenia. AB_UO01,;
Elementy sprezyste. Lozyskowanie. Osie, waty, sprzegla i hamulce. Przektadnie AB_U02;
mechaniczne, w tym wystepujace w maszynach rolniczych i przetworstwa AB_U0G;
SpoZywczego. AB_KO01

24




Efekty uczenia
si¢ zdefiniowane

Lp. Nazwa przedmiotu dla kierunku
studiow

3 |Gleboznawstwo i nawozenie
Powstawanie gleb, czynniki i procesy glebotworcze. Morfologia gleb. Sktad
granulometryczny gleby. Wtasciwosci fizyczne, chemiczne i biologiczne gleby.

Zyznosé, zasobno$é, urodzajnosé i produkeyjnosé gleb. Kwasowos¢ gleby. AB_W04,
Kompleks sorpcyjny i wlasciwosci buforowe gleb. Kompleksy przydatno$ci AB_U04,
rolniczej gleb. Wptyw nawozenia na jako$¢ roslin oraz skutki srodowiskowe AB_KO01
nawozenia. Wiasciwosci granulometryczne i chemiczne gleb. Prochnica i

pojemnos$¢ sorpcyjna gleby. Zawarto$¢ i formy podstawowych sktadnikow

pokarmowych w glebie. Wymagania pokarmowe roslin uprawnych. Nawozy

naturalne, organiczne i mineralne - produkcja i stosowanie oraz przemiany w

glebie.

4 |Innowacyjne technologie uprawy roslin
Syntetyczne przedstawienie nowoczesnych technologii w produkcji roslinne;. AB_W04;
Zapoznanie studentow z wadami i zaletami r6znych technologii stosowanych w AB_WO07;
Polsce i na $wiecie. Omdwienie uproszczen stosowanych w uprawie roli i H1 W01,
mozliwosci ograniczenia zuzycia pestycydow. Poznanie technologii AB_UO05;
stosowanych zgodnie z ideg zrownowazonego rozwoju. Oswietlenie LED do AB_UQ09;
sterowania §wiatlem, co przyczynia si¢ do szybszego wzrostu roslin i H1_KO01
zwigkszenia plonow. Systemy hydroponiczne do uprawy roslin bez udziatu
gleby. Metody agrotechniczne do poprawy jakosci gleby.

5 Agrobiznes plan ,Ile_VL\Jlgg
Podstawowa wiedza z zakresu planowania biznesowego i ekonomicznej oceny H1_U02"
optacalnosci inwestycji. H1 K03,

6 |Informatyczne narzedzia wspomagania pracy inZyniera
Struktura i funkcje SolidWorks. Modelowanie w budowie maszyn (modelowanie
fizyczne, modelowanie matematyczne). Metody tworzenia, przeksztatcania i AB_U02;
przetwarzania geometrii. Formaty zapisu grafiki wektorowej i rastrowej. Zalety i| AB_UO05;
mozliwo$ci modelowania brytowego. Parametryzacja konstrukcji. Prezentacje, H1 K02
animacje 3D, tworzenie wizualizacji i renderingu. Tworzenie dokumentacji
technicznej 2D. Metody szybkiego prototypowania

7 |Zréwnowazony rozwoj
Teoretyczne aspekty zrownowazonego rozwoju (istota, geneza i ewolucja AB_WO09;
koncepcji, wymiary, kryteria, zasady i cele). Narzedzia i problemy wdrazania AB_W12;
zrownowazonego rozwoju. Dobre praktyki na rzecz zrownowazonego rozwoju. (H1_wo1)

Sposoby pomiaru efektéw spotecznych, gospodarczych i §rodowiskowych.
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Lp.

Nazwa przedmiotu

Efekty uczenia
si¢ zdefiniowane
dla kierunku
studiow

HES 11

Grupa zaje¢ o charakterze psychologiczno-socjologicznym

Wybrane zagadnienia filozoficzne, socjologiczne lub psychologiczne zwigzane z
charakterystyka czlowieka w wymiarze spotecznym (socjologicznym) i
jednostkowym (psychologicznym). Socjologiczne uwarunkowania
funkcjonowania organizacji. Psychologiczne determinanty funkcjonowania
cztowieka w organizacjach, grupach i zespotach.

Grupa zaje¢ — nauki spoleczne

Standardy i normy etyczne z zastosowaniem obowigzujacych przepisow prawa.
Wybrane zagadnienia filozoficzne i socjologiczne powigzane z dziatalno$cia
zawodowa i etyka. Prawne aspekty dziatalno$ci zawodowe;.

Grupa zajeé w zakresie sztuki i architektury

Wybrane zagadnienia dotyczace sztuki lub architektury. Wybrane dzieta sztuki z
obszaru malarstwa, rzezby, rysunku, grafiki lub muzyki w odniesieniu do cech
charakterystycznych epoki i sztuki wspolczesnej i ich tworcy.

Grupa zaje¢ — zagadnienia z historii powszechnej, gospodarczej, historii
nauk $cistych, technicznych oraz sztuki

Wybrane zagadnienia z historii powszechnej, gospodarczej, nauk $cistych,
technicznych lub sztuki i ich znaczenie w rozwoju cywilizacji. Sylwetki
wybitnych twércoéw i myslicieli.

Grupa zaje¢ w zakresie kompetencji spolecznych

Ksztaltowanie kompetencji spolecznych uwzgledniajacych percepcje spoleczna i
wrazliwo$¢ spoleczna, zasady wlasciwego zachowania si¢ w roznych sytuacjach
spotecznych, komunikowania si¢ i rozwigzywania problemow
interpersonalnych, sterowania kariera.

Grupa zajeé w zaKkresie tworczego rozwiazywania problemow

Zasady tworczego rozwigzywania problemow. Metody tworzenia
innowacyjnych produktow, procesé6w czy metod marketingowych i
organizacyjnych. Zagadnienia efektywnego tworzenia zespotow projektowych i
zarzadzania projektami.

H1 WO01;
H1_WO02;
H1_WO03;
H1_KO1;
H1 K02

Wychowanie fizyczne |

Dyscypliny sportowe: futsal, pitka siatkowa, koszykowka, tenis stotowy, trening
sitowy. Przepisy sportowe obowigzujace w ¢wiczonych dyscyplinach
sportowych. Przeprowadzenie prawidtowej rozgrzewki. Ksztalttowanie
podstawowych cech motorycznych. Technika pracy na przyrzadach
znajdujacych sie w sitowni. Cwiczenia ksztattujace prawidtowa sylwetke.
Metody budowania masy mig¢$niowej, ksztattowania sity, mocy, lokalnej
wytrzymatosci sitowej. Metody redukcji tkanki ttuszczowej. Przygotowanie do
samodzielnego ¢wiczenia i utozenia planu jednostki treningowej w sitowni.
Praktyczne zastosowania taktyki i techniki w ¢wiczonych grach sportowych.
Udziat w rozgrywkach wydzialowych.

AB_UO08;
AB_UO09;
H1_uo1

10

Jezyk obey 1

Tematyka zwigzana z zyciem akademickim, aktualnymi problemami zycia
spotecznego oraz dylematami wspotczesnej cywilizacji i problematyka
studiowanego kierunku. Zagadnienia jezykowe oraz gramatyczne wystepujace w
omawianych tekstach. Podstawowe stownictwo z zakresu nauk matematycznych
i technicznych. Autoprezentacja w mowie i pismie.

AB_U08

SEMESTR 3
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Lp.

Nazwa przedmiotu

Efekty uczenia
si¢ zdefiniowane

dla kierunku
studiow
Przedmioty wspdlne dla kierunku studiéw agroekobiznes

1 |InZzynieria procesowa
Procesy rozdrabniania, przesiewania i sortowania, aglomeracji, formowania i
ekstrudowania ciat statych. Opadanie swobodne i zaktocone, ruch kropli cieczy
w cieczy, przeptyw gazu przez warstwe cieczy. Przeplyw ptynu przez ztoze
materiatu rozdrobnionego oraz w uktadach wielofazowych (gaz-ciecz, ciecz-
ciecz i ciato state-ptyn). Fluidyzacja i transport pneumatyczny. Mechaniczne
rozdzielanie uktadow niejednorodnych (wyciskanie cieczy, filtracja,
grawitacyjne rozdzielanie zawiesin, rozdzielanie w polu sity od$rodkowe;j).

Rozdrabnianie cieczy (homogenizacja, rozpylanie cieczy). Mieszanie cieczy, AB W03:
materiatow sypkich i mieszanin dwufazowych. Pojecia podstawowe w wymianie AB WO 4f
ciepla. Bilans energetyczny. Sposoby przenoszenia ciepta. Przewodzenie ciepta AR U 02_’
przez jedno- i wielowarstwowe $cianki ptaskie i cylindryczne. Nieustalone AB_UOSZ
przewodzenie ciepta. Przejmowanie ciepta podczas konwekcji swobodnej oraz AR KOl,
wymuszonej i burzliwego ruchu ptynu. Wnikanie ciepta w procesie mieszania. -
Whikanie ciepta podczas wrzenia cieczy. Wnikanie ciepta podczas skraplania.
Promieniowanie cieplne. Przenikanie ciepta. Nawilzanie i suszenie gazow.

Wykresy psychrometryczne. Kinetyka procesu suszenia. Podstawy procesu

ekstrakcji w uktadach ciecz - ciecz oraz ciecz — ciato state. Destylacja

réwnowagowa, rézniczkowa, z parg wodng i prozniowa. Rektyfikacji i sposoby

jej przeprowadzania. Definicja procesu absorpcji. Wnikanie i przenikanie masy.

Krystalizacji i sposoby jej przeprowadzania. Zamrazanie i rozmrazanie

Zywnosci.

2 |Mikrobiologia rolno-spozywcza
Zapoznanie studentow z mikroflorg surowcow i produktéw roslinnych i AB W02:
zwierzecych. Omoéwienie pozytywnych i negatywnych aspektow proceséw AB WO 4f
fermentacyjnych w zywnosci. Zasady zastosowania drobnoustrojow i ich AB_WO7:
metabolitow w produkcji bezpiecznej zywnosci. Podstawowe metody AB U0 1_’
mikrobiologicznej  analizy =~ zywno$ci  zwigzane z  zapewnieniem AB U 05f
mikrobiologicznego bezpieczenstwa. Wystepowanie, znaczenie H1 KO 1’
ogolnobiologiczne mikroorganizméw. Budowa i przystosowania drobnoustrojow -
do $rodowiska. Znaczenie drobnoustrojow w rolnictwie i przemysle spozywczym.

3 |Finanse agrobiznesu i polityka rolna
System finansow agrobiznesu; metody analizy finansowej; Wspoélna Polityka AB_WO09;
Rolna UE jako forma wsparcia finansowego rolnictwa i obszarow wiejskich; AB_UO07;
specyfika europejskiego systemu rachunkowosci rolnej FADN; ocena kondycji AB_UI10;
finansowej gospodarstw rolnych i przedsigbiorstw; programy wsparcia rozwoju AB_U12;
zrownowazonego rolnictwa i obszarow wiejskich. Metody analizy finansoweyj; H1 K03
analiza kosztow, przychodow i dochodow rolniczych; ocena zmian wartosci
finansowej majatku; ocena dziatalnosci inwestycyjnej i zdolnosci do rozwoju
podmiotow agrobiznesu.

4 |Marketing produktéw rolno-spozywczych AB_W10;
Podstawowa wiedza z zakresu zagadnien dotyczacych marketingu. Podstawowe AB_U10;
zasady planowania i implementacji poszczego6lnych instrumentow AB_U11;
marketingowych w odniesieniu do produktéw rolno-spozywczych. H1 K03

5 |Agroturystyka (A) AB_WQ9;
Zaawansowana wiedza niezb¢dne do tworzenia unikalnych ofert turystycznych AB_W12
na terenach wiejskich, w zmieniajacych si¢ warunkach spotecznych i (H1_wo01);
gospodarczych. Znajomos$¢ produktu agroturystycznego wraz z wiedzg na temat H1 WO02;
sposobow jego adaptacji do aktualnych warunkow klimatyczno-gospodarczych. H1 W03
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Efekty uczenia
si¢ zdefiniowane

zadan. Elastyczne systemy produkcyjne. Podstawy Lean Manufacturing. Zarys
problematyki zagadnienia rozruchu nowej produkcji o profilu rolno-

SpoZywczym.

Lp. Nazwa przedmiotu dla kierunku
studiow

6 |Turystyka zrownowazona (B)

Koncepcja turystyki zrdwnowazonej (istota, zatozenia, zasady, cele). AB WO09:
Uwarunkowania i kierunki rozwoju zréwnowazonej turystyki. Instrumenty AB_W127
realizacji polityki turystycznej (na ré6znych szczeblach zarzadzania). (Hl_WO 1)
Gospodarcze, spoleczne i sSrodowiskowe skutki rozwoju turystyki. Pomiar -
zrownowazenia turystyki.

7 |Savoir vivre (A)

Podstawowa wiedza z zakresu zagadnien dotyczacych zasad savoir vive. H1 WO02:
Stosowania zasad grzeczno$ci i kurtuazji panujacych w §rodowisku H1 U0 1_’
akademickim, miejscach publicznych oraz w codziennych kontaktach H 1_U02:
towarzyskich. Umiejetnosci wspotpracy w migdzynarodowym srodowisku i H1 KOlV
szacunku wobec odmiennych zwyczajow -

i tradycji.

8 |Etykieta w agrobiznesie (B) H1 WO02;
Podstawowa wiedza z zakresu zagadnien dotyczacych etykiety w biznesie. H1_UO01;
Podstawowe zasady komunikacji i precedencji w relacjach biznesowych orazl H1 UO02;
zasady etykiety biznesowej w roznych krajach $wiata. H1 K01

9 |Innowacyjne maszyny w przetworstwie rolno-spozywczym (A)

Maszyny dla rolnictwa precyzyjnego, rolnictwa 4.0 i 5.0. Nowoczesne systemy

kontroli proceséw produkcyjnych na liniach przetworstwa rolno-spozywczego. AB_WO05;
Maszyny autonomiczne w rolnictwie i przetworstwie rolno-spozywczym. AB_U02;
Systemy telemetryczne w maszynach rolniczych. Sterowanie ISOBUS. AB_UO03;
Mechatroniczne systemy pomiarowe stosowane w rolnictwie i przetworstwie AB_KO01
rolno-spozywczym. Aplikacje do sterowania maszynami rolniczymi. Aplikacje

do zarzadzania procesami produkcyjnymi w przetworstwie rolno-spozywczym.

Aplikacje do tworzenia map plonowania. Aplikacje do tworzenia map

nawozenia.

10 |Zarzadzanie parkiem maszynowym w przedsi¢biorstwie rolno-spozywczym
(B)

Podstawowe pojecia z zakresu zarzadzania parkiem maszynowym i eksploatacji AB_WO05;
maszyn. Charakterystyka warstwy wierzchniej. Tarcie i jego rodzaje tarcia. AB_WO06;
Zuzycie trybologiczne i nietribologiczne. Smarowanie. Smary plastyczne i state. AB_UO02;
Oleje smarowe. Niezawodno$¢ w eksploatacji maszyn (wskazniki i funkcje AB_UO03;
niezawodnosci). Obstuga techniczna. Diagnostyka techniczna. Zasady AB_KO01
eksploatacji z uwzglednieniem prewencji i diagnostyki. Organizacja procesow

obstugowych. Regeneracja elementow maszyn. Bezpieczenstwo w eksploatacji

maszyn.

11 |Organizacja produkcji w agrobiznesie (A)

Rodzaje dziatalnosci gospodarczych. Ewolucja orientacji gospodarczych. Rola

procesu produkcyjnego w dziatalnosci przedsigbiorstwa. Decyzje strategiczne i AB_W07;
operacyjne. Zasady racjonalnej organizacji systemu produkcyjnego. AB_WOQ08;
Klasyfikacja procesow produkcyjnych. Normatywy sterowania przeptywem AB_W10;
produkcji. Program produkcji. Cykl produkcyjny, jego struktura i warianty form AB_UO05;
ruchu wyrobow. Réwnowazenie i balansowanie linii. Typy produkcji. Formy i AB_UO06;
odmiany organizacji produkcji. Rozmieszczenie stanowisk roboczych. Istota i AB_UO07;
funkcje zapasow. Klasyfikacja zapasdw. Okres$lanie zapotrzebowania na zapas. AB_U09;
Ksztattowanie poziomu zapaséw w rozwigzaniach klasycznych. Systemy ERP. H1_U01,
Projektowanie produkcji rytmicznej i nierytmicznej. Sterowanie produkcja: H1 U02;
harmonogramowanie i programowanie. Optymalizacja kolejnosci wykonania AB_KO01
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12

Proces rozwoju wyrobu w agrobiznesie (B)

Cykl zycia wyrobu. Ocena cyklu zycia (LCA). Podejscie systemowe w rozwoju
nowych produktow. Produkt i jego struktura. Przestanki zintegrowanego
rozwoju wyrobu. Narzedzia informatyczne wspomagajace proces rozwoju
wyrobu. Ksztattowanie wyrobu w kolejnych fazach rozwojowych. Identyfikacja
potrzeb rynkowych, tworzenie koncepcji nowego wyrobu, okreslanie
kluczowych czynnikow efektywnosci. Analiza potencjalnych zagrozen
zwigzanych z produkcja wyrobu, opracowanie planu rozwoju, analiza
wykonalnos$ci, wstepne projektowanie. Proces projektowania a cykl zycia
wyrobu. Problematyka modelowania w procesie tworzenia produktu (istota
modelowania, model fizyczny i matematyczny). Modelowanie 2D i 3D.
Koncepcja numerycznej analizy wytezeniowej. Zastosowanie analizy
wytezeniowej do rozwigzywania zagadnien zwigzanych z procesem tworzenia
wyrobu w oparciu o wybrane oprogramowanie. Czynnosci zwigzane z
tworzeniem prototypu. Techniki przyspieszajace rozwdj wyrobu: wirtualne
prototypowanie, analiza wytezeniowa, symulacja dynamiczna, szybkie
wytwarzanie prototypow maszyn i urzadzen, inzynieria odwrotna, strategia
inzynierii wspotbieznej. Techniki addytywne: charakterystyka wybranych
technik, zastosowanie, porownanie wad i zalet poszczegdlnych technik.
Przygotowanie technologiczne, tworzenie programow obrobkowych, symulacja
3D obrobki, planowanie montazu. Zatwierdzenie projektu i przygotowanie do
dalszych dziatan, weryfikacja i testowanie wstgpnej wersji wyrobu. Wizualizacja
oraz animacja wykorzystywana w prezentacji produktu. Srodowiska
rozszerzonej, wirtualnej i mieszanej rzeczywistosci (AR/VR/XR). Potencjalne
kierunki rozwoju w odniesieniu do branzy rolno-spozywczej, przyktady
najnowszych rozwigzan.

AB_WO03;
AB_W10;
AB_W11;
AB_U02;
AB_UO5;
AB_UO7;
AB_U10;
H1_U01;
H1_U02;
H1 K03

13

Jezyk obcey 1T

Tematyka zwigzana z zyciem akademickim, aktualnymi problemami zycia
spolecznego oraz dylematami wspotczesnej cywilizacji i problematyka
studiowanego kierunku. Zagadnienia jezykowe oraz gramatyczne wystgpujace w
omawianych tekstach. Podstawowe stownictwo z zakresu studiowanego
kierunku. Praca z wybranym rodzajem tekstu specjalistycznego (np.
specyfikacja techniczna, karta katalogowa, dokumentacja projektowa).

AB_U08

14

Wychowanie fizyczne |1

Dyscypliny sportowe: futsal, pitka siatkowa, koszykowka, tenis stotowy, trening
sitowy. Przepisy sportowe obowigzujace w ¢wiczonych dyscyplinach
sportowych. Przeprowadzenie prawidtowej rozgrzewki. Ksztattowanie
podstawowych cech motorycznych. Technika pracy na przyrzadach
znajdujacych sie w sitowni. Cwiczenia ksztattujace prawidlowa sylwetke.
Metody budowania masy mie$niowej, ksztattowania sity, mocy, lokalnej
wytrzymatosci sitowej. Metody redukc;ji tkanki thuszczowej. Przygotowanie do
samodzielnego ¢wiczenia i utozenia planu jednostki treningowej w sitowni.
Praktyczne zastosowania taktyki i techniki w ¢wiczonych grach sportowych.

Udziat w rozgrywkach wydzialowych.

AB_UQ8;
AB_UO09;
H1_U01

EMESTR 4

Lp.

Nazwa przedmiotu
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dla kierunku
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Przedmioty wspolne dla kierunku studiow agroekobiznes
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Efekty uczenia
Lp. Nazwa przedmiotu S“?dIZ: ekiﬁhorﬁne
studiow

! Produkcja zwierzeca ﬁg—wgi’
Podstawy chowu i hodowli zwierzat. Chow zwierzat. Rozrdd 1 inseminacja AR U 05_’
zwierzat. Diagnostyka weterynaryjna. Profilaktyka i leczenie zwierzat. Kontrola AB_UOG:
1 nadzor weterynaryjny. Pasze stosowane w produkcji zwierzgce;. AB KO 1’

2 |Innowacje w technologii zywnosci AB_W02;
Historia i znaczenie produkcji zywnosci. Produkcja zywnosci na Swiecie, w AB_WO07;
Polsce i na Podlasiu. Charakterystyka surowcow wykorzystywanych do AB_UO01;
produkcji zywnosci. Produkty spozywcze i metody ich oceny. Wtasciwosci AB_UO04;
fizykochemiczne surowcow i produktow spozywczych. Wybrane procesy AB_U05;
stosowane w innowacyjnej technologii zywnosci. AB K01

3 |Urzadzenia w przetworstwie rolno-spozywczym (E)

Podstawowe wymagania stawiane maszynom, urzadzeniom i aparatom

wykorzystywanym w przemysle spozywczym. Zasada dziatania i podstawowe AB WO03:
typy pomp, wentylatorow i sprezarek. Maszyny i urzadzenia do mycia, usuwania AR U 02,’
niejadalnych czg$ci oraz rozdrabniania surowcow. Urzadzenia do AB U 03f
aglomerowania i formowania. Urzadzenia do rozdzielania mieszanin AB KO 1’
dwufazowych (osadniki, filtry, hydrocyklony, wiréwki). Urzadzenia do -
odpylania gazoéw. Prasy do wyciskania cieczy. Urzadzenia do mieszania gazow,

cieczy i ciat statych.

4 |Gospodarka odpadami w sektorze rolno-spozyweczym AB_W04;
Kategorie i grupy odpadéw. Zrodta, rodzaje i przydatno$é odpadow do H1_ W01,
recyklingu. Pozostatosci poprodukcyjne w rolnictwie i przemysle rolno- AB_U04;
spozywczym. Rodzaje 1 wlasciwosci oraz metody utylizacji odpaddéw z AB_U05;
rolnictwa i przemystu rolno-spozywczego. Kierunki dziatan niezbedne dla AB_U09;
prawidtowego funkcjonowania systemu gospodarki odpadami z przemystu AB_KO01,;
rolno-spozywczego z uwzglednieniem wymagan prawnych w zakresie ochrony H1_KO03
srodowiska.

5 |Ochrona roslin AB_W04;
Rozpoznawanie pokroju i nasion podstawowych gatunkow chwastow, metody AB_W07;
oceny stopnia zachwaszczenia i zwalczania chwastéw. Integrowane metody w AB_U09;
regulowaniu agrofagdéw i ekonomiczna ocena stosowanych metod regulacji AB_KO01
zachwaszczenia.

6 |Zarzadzanie zespolem (A)

Wybrane zagadnienia zwigzane z praca w zespole. Zasady komunikowania si¢ i
rozwigzywania problemow interpersonalnych. Rola lidera w zarzadzaniu H1_W02;
zespotem. Modele i style zarzadzania (np. autokratyczny, demokratyczny, H1_UO01;
coachingowy). Znaczenie zespotu w realizacji celdow organizacyjnych. H1 U02;
Budowanie zespotu. Organizowanie pracy zespotu. Monitorowanie postgpow i H1l K01
udzielanie konstruktywnej informacji zwrotnej. Rozwiazywanie problemow i

konfliktow w zespole. Praca w zespole wielokulturowym i wirtualnym.

7 |Trening umiejetnoSci interpersonalnych (B)

Determinanty procesu komunikacyjnego: rozumienie wlasnej osoby oraz H1 W02:
spostrzeganie i ocena innych ludzi. Efektywne porozumiewanie si¢, kanaty H1 UO 1_’
przekazu informacji; zaklocenia informacyjne. Aktywne stuchanie. Zachowania Hl_UOZZ
asertywne. Komunikacja niewerbalna. Aspekty relacji interpersonalnych. Sztuka H1 KOl’
autoprezentacji i wystapien publicznych, debatowania. Trudnosci (konflikty) w -
procesie komunikacji: przyczyny powstawania, przebieg oraz sposoby ich

likwidacji.
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studiow

8 |Zywno$¢ przyszlosci (A) AB_W04;
Wprowadzenie do zywnosci przysziodci: globalne wyzwania, trendy i potrzeby. AB_WQ9;
Zywno$¢ funkcjonalna i jej znaczenie dla zdrowia. Alternatywne zrodta biatka: AB_W11,
rosliny, owady, migso nowej generacji. Innowacje w zakresie produkcji, H1 K02
pakowaniu i przechowywaniu zywnosci. Aspekty ekologiczne i etyczne
produkcji zywnosci przysztosci.

9 |Suplementy (B) AB WO04:
Definicje suplementow diety oraz ich klasyfikacje. Zasady produkcji, AB_WOQ:
przechowywania i dystrybucji suplementéw. Regulacje prawne dotyczace AB W1 l:
suplementow diety w Unii Europejskiej oraz w Polsce. Wptyw sktadnikow H1 K02,
suplementow diety na zdrowie i srodowisko. Trendy i innowacje na rynku -
suplementow diety.

10 |Badania marketingowe w agrobiznesie (A) AB W10:
Istota i zakres badan marketingowych. System informacji marketingowej w AB_U10',
przedsigbiorstwach sektora rolno-spozywczego. Podstawowe zasady planowania H1 U 02_’
i implementacji poszczegolnych etapéw procesu badawczego. Podziat i H1 K03,
charakterystyka metod badan marketingowych. Gtowne techniki badan -
marketingowych. Zasady konstrukcji narzedzi badawczych.

11 |Analiza rynku rolno-spozywczego (B)

Struktura i specyfika rynku rolno-spozywczego. Omoéwienie poje¢ zwigzanych z AB W10:
analiza rynku: popyt (definicja, funkcja popytu, czynniki ksztattujace popyt, AB_U10',
zmiany popytu), podaz (definicja, funkcja podazy, determinanty podazy, zmiany H1 U 02_’
podazy). Istota i zakres analizy rynku. Metody analizy makrootoczenia a1 K03,
przedsigbiorstwa. Metody analizy otoczenia konkurencyjnego. Metody analizy -
zachowan klientow.

12 |HES III /Ochrona wlasno$ci intelektualnej
Podstawowe wiadomosci dotyczace wilasnosci intelektualnej i prawa H1 W02,
autorskiego. Prawa autorskie w odniesieniu do prac dyplomowych oraz zgodny z H1 KO01
prawem sposob korzystania z utwordw osob trzecich. Wtasnos¢ intelektualna na
uczelniach. Ochrona wlasno$ci przemystowe;.

13 |Jezyk obcy 111
Tematyka zwigzana z zyciem akademickim, aktualnymi problemami zycia
spolecznego oraz dylematami wspotczesnej cywilizacji i problematyka
studiowanego kierunku. Zagadnienia jezykowe oraz gramatyczne wystepujace w|  AB_UO08
omawianych tekstach. Podstawowa terminologia z zakresu studiowanego
kierunku (cz.2). Cwiczenie formy prezentacji dotyczacej zakresu studiowanego
kierunku.

SEMESTR 5
Efekty uczenia
Lp. Nazwa przedmiotu Sl¢d|zad ek?enrluor:r(ine
studiow
Przedmioty wspolne dla kierunku studiow agroekobiznes
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Efekty uczenia
si¢ zdefiniowane

zywnosci. Wymogi w zakresie ochrony srodowiska i ekologiczna produkcja
zywnosci. Kontrola przestrzegania przepisow w ochronie §rodowiska.

Lp. Nazwa przedmiotu dla kierunku
studiow
1 |Projektowanie przetworni rolno-spozywczych
Ogodlne zasady projektowania zaktadu przetworczego przemystu spozywcezego.
Lokalizacja, otoczenie i infrastruktura obiektu technologicznego. Zasady
Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) oraz Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP)
W zaktadzie przetwarzajagcym zywnos¢. Czesci sktadowe procesu AB_WO07;
produkcyjnego zaktadu. Proces technologiczny. Bilans materialowy procesu AB_U02;
technologicznego. Dobor maszyn i urzadzen i ich rozmieszczenie. Proces AB_UO05;
transportowy. Gospodarka magazynowa. Proces energetyczny (energia AB_U08;
elektryczna, para technologiczna, energia ozigbiania, energia ogrzewania i H1_U02
wentylacji, gospodarka wodno-§ciekowa, spr¢zone powietrze). Bilans
energetyczny procesu produkcyjnego. Ochrona §rodowiska w projektowaniu
procesow 1 obiektow przetwarzajacych zywnos¢. Ekonomiczna ocena
przedsiewzigcia. Ocena efektywnosci i ryzyka dziatalno$ci inwestycyjne;j.
2 |Towaroznawstwo w agrobiznesie
Analiza poréwnawcza produktow tej samej grupy towarowej. Charakterystyka AB_W04;
poszczegolnych grup surowcow i produktéw rolno-spozywezych i pochodzenia| AB_WO06;
roslinnego i zwierzgcego z uwzglednieniem technologii pozyskiwania i H1_WO03;
przetwarzania, wtasciwosci fizykochemicznych, sensorycznych i wartosci AB_UO03;
odzyweczej. Identyfikacja i charakterystyka materialdéw w produktach rolno- AB_U04;
spozywczych. Metody oceny jakosci produktéw rolno-spozywezych na AB_KO01
zgodnos¢ z obowigzujacymi wymaganiami.
3 |Zarzadzanie innowacjami i cyfryzacja w agrobiznesie
Definicja innowacji i dziatalno$ci innowacyjnej. Rodzaje innowacji. Teorie
(modele) innowacji. Zrodta innowacji. Proces innowacji. Zarzadzanie
innowacjami. Modele zarzadzania projektami innowacyjnymi. Modele AB_Wa08;
biznesowe. Zarzadzanie portfelem innowacji. Innowacje w produkcji rolno- AB_W11;
spozywczej. Zrownowazona produkcja i konsumpcja. Cyfryzacja i AB_U02;
transformacja cyfrowa. Wprowadzenie do cyfrowych technologii i Przemystu AB_UO07,;
4.0. Mapowanie i analiza procesow produkcyjnych. Techniki modelowania AB_U10;
procesow. Projektowanie uproszczonych modeli procesow. Identyfikacja AB_KO01;
waskich gardet i analiza jakos$ci. Narzegdzia i scenariusze symulacji procesow. H1l KO3
Wykorzystanie technologii cyfrowych w innowacjach. Trendy i kierunki
rozwoju innowacji i cyfryzacji w sektorze rolno-spozywczym. Finansowanie
innowacji i cyfryzaciji.
4 |Ochrona srodowiska (A)
Podstawowe zagadnienia i akty prawne zwigzane z ochrong $rodowiska. Zrodta H1_ W01,
i rodzaje zanieczyszczen srodowiska oraz instrumenty ochrony powietrza, wody| AB_UOQ6;
i gleby. Zagrozenia roznorodnoéci biologicznej i metody jej ochrony. H1l KO3
Partycypacja spoteczna i odpowiedzialno$¢ za naruszenie przepisOw w ochronie
srodowiska.
5 |Ekologia i ochrona Srodowiska w produkcji Zywnosci (B) )
S . ] . . AB_W04;
Podstawowe zagadnienia zwigzane z ekologia i ochrong srodowiska. Przyczyny AR U09:
degradacji srodowiska przyrodniczego i skutki przemystowej produkcji AB KO 1’
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Lp. Nazwa przedmiotu dla kierunku

studiow

6 |Doradztwo w agrobiznesie (A)
Wprowadzenie do doradztwa w biznesie rolno-spozywczym. Definicja i
znaczenie doradztwa w sektorze rolno-spozywczym. Rola doradcow w procesie
podejmowania decyzji. Analiza rynku rolno-spozywczego. Metody badania AB_U10;
rynku. Trendy i zmiany w sektorze. Zarzadzanie przedsigbiorstwem rolno- AB_U12;
spozywczym. Finansowanie i ekonomika w branzy rolno-spozywczej. Zasady H1_KO02
zréwnowazonego rozwoju w rolnictwie i przemysle spozywczym. Techniki
doradcze i metodyka pracy doradcy. Wybrane wyzwania i perspektywy
rozwoju.

7 |Pozyskiwanie i rozliczanie projektow (B)
Whprowadzenie do doradztwa w biznesie rolno-spozywczym. Definicja i
znaczenie doradztwa w sektorze rolno-spozywczym. Rola doradcow w procesie H1 W03
podejmowania decyzji. Analiza rynku rolno-spozywczego. Metody badania AB U 11_’
rynku. Trendy i zmiany w sektorze. Zarzadzanie przedsigbiorstwem rolno- H1 KO 1_’
spozywczym. Finansowanie i ekonomika w branzy rolno-spozywczej. Zasady H1 K02’
zrownowazonego rozwoju w rolnictwie i przemysle spozywczym. Techniki -
doradcze i metodyka pracy doradcy. Wybrane wyzwania i perspektywy
rozwoju.

8 H1 W02,
Strategie produktu rolno-spozywczego (A) ZIB—VJ(())? .
Wybrane zagadnienia dotyczace tworzenia, wprowadzania na rynek i rozwoju AB U1 1j
produktéw rolno-spozywczych. H1U02 ’

H1 KO3

9 |Strategie marketingowe (B) AB_W10;
Podstawowa wiedza na temat strategii marketingowych, etapéw ich wdrazania AB_U10;
oraz kluczowych elementow. Przeglad rodzajow strategii marketingowych. AB_U11;

AB K01

10 |Przechowalnictwo produktow rolno-spozywczych (A)

Cele przechowalnictwa, podziat surowcow pod wzgledem klimakterycznoscei, AB W04:
procesy zachodzace w surowcach roslinnych po zbiorze, czynniki wplywajace AB_WOYZ
na trwatos¢ przechowalnicza, srodki przedtuzajace trwato$¢ przechowalnicza. AB U 09,’
Sposoby postgpowania z surowcem przed i po zbiorze, optymalne warunki H1 K02,
przechowywania, charakterystyka stosowanych sposoboéw przechowywania -
surowcow i produktow rolno-spozywczych.

11 |Metody utrwalania produktéw rolno-spozywczych (B) AB_W04;
Kryteria i stopnie utrwalania zywno$ci. Termiczne utrwalanie zywno§ci. AB_UO03;
Pasteryzacja i sterylizacja. Utrwalanie przez odwadnianie. Suszenie. Metody AB_U04;
osmoaktywne. Kriokoncentracja. Metody membranowe. Utrwalanie metoda AB_UO05;
zakwaszania. Chemiczne metody utrwalania. Mechaniczne metody utrwalania. H1_KO01,;
Skojarzone metody utrwalania Zywno$ci. H1 K02

12 |Zarzadzanie jakoScia i certyfikacja zywnosci (A) AB_WO08;
Przedmiot obejmuje zagadnienia dotyczace podstaw zarzadzania jakoscia, AB_W11,
systemow jakosci wg norm migdzynarodowych oraz certyfikacji systemow i AB_UO05;
wyrobow. Omoéwione zostang zasady podejscia procesowego, dokumentowanie AB_U10;
systemu zarzadzania jakoS$cia, a takze podstawowe narzgdzia doskonalenia H1_U02;
jako$ci. Przedstawione zostanie zagadnienie audytow systemow oraz AB_KO01;
produktéw. Przedmiot obejmuje wiedze¢ z zakresu certyfikatow H1l K01

funkcjonujgcych w sektorze rolno-spozywezym.
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Efekty uczenia

w omawianych tekstach. Podstawowa terminologia z zakresu studiowanego
kierunku (cz. 3). Cwiczenie formy streszczenia wybranego rodzaju tekstu (np.
pracy licencjackiej).

Lp. Nazwa przedmiotu S“?dIZ: ekiﬁhorﬁne
studiow

13 |Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci (B) AB_WOQ08;
Przedmiot obejmuje zagadnienia dotyczace podstaw zarzadzania AB W11,
bezpieczenstwem zywnoS$ci, w tym przepisOw prawa, systemow zarzadzania AB_U05;
jakos$cig 1 bezpieczenstwem zywnoSci, takich jak ISO 22000, IFS i BRC, metod AB_U12;
analizy ryzyka, identyfikowalno$ci produktow. Przedmiot uwzglednia H1_KO03;
perspektywe tancucha dystrybucji zywnosci od surowca do wyrobu gotowego AB_KO01
dostarczonego konsumentowi. Uwzgledniona jest rola instytucji nadzorujacych
bezpieczenstwo zywnosci.

14 |Jezyk obcy IV
Tematyka zwigzana z zyciem akademickim, aktualnymi problemami zycia
spolecznego oraz dylematami wspotczesnej cywilizacji i problematyka
studiowanego kierunku. Zagadnienia jezykowe oraz gramatyczne wystepujace AB_UO08

SEMESTR 6
Efekty uczenia
Lp. Nazwa przedmiotu SIQdIZ: ekirﬁjor:?’(ine
studiow
Przedmioty wspoélne dla kierunku studiow agroekobiznes
1 . - AB_W02;
Przetwarzanie i wykorzystanie biomasy Ao
2 e AB_WO03;
Charakterystyka podstawowych rodzajow biomasy roslinnej. Metody AR WO04-
pozyskiwania poszczeg6lnych rodzajow biomasy. Wiasciwosci biomasy jako AB_WOYZ
surowca do wytwarzania biopaliwa. Charakterystyka procesow, urzadzen AB U 02,’
czynnikow wplywajacych na przebieg proceséw przetwarzania biomasy na ~ima
I ST IR L AB_UO03;
rozne rodzaje biopaliw. Metody oceny jakosci biopaliw. Standaryzacja biopaliw AR UOS5:
statych i ptynnych. AB_KO1
2 |Transport w przedsi¢biorstwie sektora rolno-spozywczego
Charakterystyka transportu wewnetrznego w procesie produkcyjnym. AB_W04;
Wiasciwosci fizyczne i termofizyczne materiatdow transportowanych Podstawy AB_U03;
tadunkoznawstwa. Zapoznanie z budows, zasada dziatania i podstawami AB_U04;
obliczen przenos$nikow: tasmowych, ptytkowych, zgrzebtowych, kubetkowych, AB_U09;
slimakowych, wibracyjnych i beznapedowych. Transport pneumatyczny. AB_U12;
Przenos$niki specjalne. Dzwignice. Wozki akumulatorowe i spalinowe. Wybrane AB_KO01
zagadnienia z transportu samochodowego.
3 |Biotechnologia w przemysle rolno-spozywczym
Definicja i historia biotechnologii. Zastosowanie biotechnologii w réznych AB_W04;
dziedzinach. Tradycyjne metody biotechnologiczne w rolnictwie. Nowoczesne AB_ W07,
metody biotechnologiczne w rolnictwie, w tym inzynieria genetyczna. AB_UO05;
Zastosowanie biotechnologii w produkcji roslinnej i zwierzecej. Biotechnologia AB_U0G;
tradycyjna w przemysle spozywczym, w tym fermentacja alkoholowa i H1 KO01;
mlekowa. Nowoczesne metody biotechnologiczne w przemysle spozywczym i H1_KO02
rolnictwie.
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Lp.

Nazwa przedmiotu

Efekty uczenia
si¢ zdefiniowane

dla kierunku
studiow

4 |Roéwnowaga ekologiczna w ekosystemach
Przedmiot koncentruje si¢ na funkcjonowaniu ekosystemow, ich rownowadze
oraz czynnikach, ktére na nig wplywaja. Podstawowe pojecia ekologii, czynniki
wplywajace na rdwnowage ekologiczng, obieg materii i przeptyw energii w AB_W04,
ekosystemach, przyktady rownowagi i zaburzen w ekosystemach, znaczenie AB_KO01
bioréznorodnosci dla rownowagi ekologicznej, zrbwnowazony rozwoj a
rownowaga ekologiczna, metody monitorowania i ochrony ekosystemow,
studium przypadkéw i praktyczne zastosowania.

5 |Zarzadzanie krotkimi lancuchami dostaw (A)

Wprowadzenie do zarzadzania tancuchem dostaw. Koncepcja tancuchow dostaw| AB_WO07,;
zywnosci 1 krotkich tancuchow dostaw. Podstawy zarzadzania tfancuchem AB_WO0S8;
dostaw - strategie, metody, narz¢dzia. Procesy zaopatrzenia, dystrybucji, AB_WQ9;
magazynowania i zarzadzania zapasami w tancuchach dostaw. Rola systemow AB_W10;
ERP w optymalizacji procesow logistycznych. Funkcjonalnosci systemu Softlab AB_U04,
ERP: zarzadzanie zapasami, procesami produkcyjnymi, transportem, sprzedaza AB_UQ06;
oraz zarzadzaniem relacjami z dostawcami. Zarzadzanie przesytkami i AB_U07,
optymalizacja procesow transportowych. Integracja proceséw produkcji z H1 UO01;
zapotrzebowaniem na materiaty. Monitorowanie efektywnosci tancucha dostaw: H1 U02;
wskazniki wydajnosci i raportowanie. Wdrazanie systemow ERP w AB_KO01
organizacjach.

6 Zarzadzanie logistyczne w sektorze rolno-spozywczym (B) ﬁg—wgg’
Istota i pojecie logistyki. Ewolucja logistyki. Rola, miejsce i znaczenie logistyki AB_WOQ:
w przedsigbiorstwie sektora spozywczego. Logistyka zaopatrzenia i dystrybucji. AB_W10:
Realizacja procesow logistycznych w systemie informatycznym. Tworzenie i AR UO 4_'
przyjecie materialdéw. Procesy magazynowe. Procesy sprzedazy. Procesy AB U 07f
przedsprzedazy. Laczenie i dzielenie dokumentow. Zwrot towaru przez klienta. H1 U 01,’
Korekta warto$ciowa faktury sprzedazowej. Pakowanie. Tworzenie i edycja H1 U 02:
kontrahentow. AB_KO1

7 |Innowacje w opakowalnictwie Zywnosci (A) AB_WO08;
Rozwdj branzy opakowaniowej. Przeglad wspotczesnych trendow w AB_W10;
opakowalnictwie zywnoS$ci. Rodzaje opakowan i wykorzystywanych AB_U02;
materiatlow. Innowacyjne funkcje opakowania. Minimalizacja materialow i AB_U07,
recykling. Wymagania prawne opakowan spozywczych. Kalkulacja wstepnych AB_UQ09;
kosztow produkcji opakowan. Komunikacja wizualna na opakowaniu. AB_KO01

8 |Projektowanie opakowan zywnosci (B) _

. . , . . . . AB_WO07,
Wstep do projektowania opakowan. Materialty opakowaniowe. Projektowanie AB W10-
struktury opakowania. Aspekty estetyczne w projektowaniu opakowan. AB U0 6"
Zréwnowazony rozw0j w projektowaniu opakowan. Technologie produkcji AB U 081
opakowan. Normy i przepisy prawne dotyczace opakowan. Testowanie i ocena AB U ng
efektywnosci opakowan. Projektowanie opakowan z uwzglednieniem funkcji AR KOl’
marketingowych. Wykorzystanie oprogramowania CAD i narzedzi graficznych -
do projektowania opakowan.

9 |Budowanie marki produktu rolno-spozywczego w Internecie (A) AB_W10;
Podstawowa wiedza na temat budowania marki w Internecie, z uwzglgdnieniem AB_U10;
zagadnien zwigzanych z kreowaniem marki produktow rolno-spozywczych. AB_U11,

AB_KO01

10 |Marketing internetowy (B) AB_W10;
Podstawowa wiedza z zakresu marketingu internetowego. Zapoznanie studentow| AB_U10;

z najczgsciej wykorzystywanymi instrumentami marketingu internetowego we AB_U11,;
wspotczesnym biznesie, z uwzglgdnieniem zagadnien dotyczacych branzy H1_U02;
produktéw rolno-spozywczych. AB_KO01
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Efekty uczenia
si¢ zdefiniowane

przedsigbiorstwem lub przedsigwzigciami inwestycyjnymi. Podstawowe zasady

tworzenia i rozwoju réznych form przedsigbiorczosci.

Lp. Nazwa przedmiotu dla kierunku
studiow
11 |Gospodarka o obiegu zamknigetym (A) AB W12
Cele, zasady i obszary gospodarki o obiegu zamknigtym: zrdwnowazona (H1_wo1);
produkcja i konsumpcja, biogospodarka, gospodarka odpadami. Dziatania w H1_W02;
zakresie GOZ w réznych sektorach gospodarki, ze szczegdlnym H1_U02;
uwzglednieniem przemystu rolno-spozywczego. H1l K03
12 |Gospodarka niskoemisyjna (B) AB_W12
Zmiany klimatu, przyczyny, skutki i sposoby przeciwdziatania. Gospodarka (H1_wo1);
niskoemisyjna w migdzynarodowej, unijnej i polskiej polityce ekologiczne;. H1_W02;
Instrumenty wdrazania gospodarki niskoemisyjnej. Dobre praktyki z zakresu H1_U02;
gospodarki niskoemisyjnej w sektorze rolno-spozywczym. H1_KO03
13 [HES IV:
Grupa zajeé w zakresie ekonomicznych podstaw organizacji i zarzgdzania H1 WO3:
inwestycjami oraz w zakresie rozwoju przedsi¢biorczosci i prowadzenia H1 UOl',
wlasnej dzialalnosci Hl_UO2Z
Wybrane zagadnienia z zakresu ekonomiki, organizacji i zarzadzania Hl K03’

SEMESTR 7
Efekty uczenia
. si¢ zdefiniowane
Lp. Nazwa przedmiotu lea Kierunku
studiow
Przedmioty wspdlne dla kierunku studiow agroekobiznes
1 |Odnawialne zrddta energii
Klasyfikacja odnawialnych zrodet energii. Sposoby wykorzystania energii AB_WO08;
odnawialnej w postaci: energii wewngtrznej otoczenia, energii wiatru AB_W12;
promieniowania stonecznego oraz wykorzystanie biomasy. Budowa i zasada AB_U03;
dziatania kolektorow stonecznych, paneli fotowoltaicznych, pomp ciepta, AB_U05;
elektrowni wodnych i wiatrowych. Badanie parametréw eksploatacyjnych i AB_UO06;
charakterystyk urzadzen shuzacych do wykorzystania odnawialnych zrodet H1l KO3
energii.
2 |Zarzadzanie kariera zawodowg

Zagadnienia zwigzane z planowaniem $ciezki kariery zawodowej, identyfikacja
indywidualnych kompetencji i wartosci oraz dostosowaniem ich do wymagan AB_W0Q9;
wspotczesnego rynku pracy, ze szczegdlnym uwzglednieniem sektora H1 W01,
agroekobiznesu. Studenci zdobywaja wiedze¢ i umiejetnosci w zakresie AB_UO08;
tworzenia profesjonalnych dokumentéw aplikacyjnych, strategii poszukiwania AB_U12;
pracy, rozwijania marki osobistej oraz efektywnego zarzadzania czasem i H1l K01

relacjami zawodowymi. Dodatkowo, program obejmuje symulacje rozmow
kwalifikacyjnych.
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Efekty uczenia
si¢ zdefiniowane

Lp. Nazwa przedmiotu dla kierunku
studiow
3 |Seminarium dyplomowe
Podstawowe reguty zwigzane z metodologia pisania prac dyplomowych.
Opracowanie wizualne pracy dyplomowej zgodne z wytycznymi .
L . ) . . AB_U0G;
obowigzujacymi na wydziale. Porady praktyczne zwigzane z przygotowaniem ABU08:
pracy dyplomowej (jak zaczaé, metody poszukiwania materiatow, korzystanie z AB_U12:
baz danych, archiwizacja danych literaturowych, najczesciej spotykane AB KO 1I
podstawowe btedy popetiane przez dyplomantow podczas pisania pracy i —
X A . . . H1 K01
sposoby ich unikania). Przygotowanie pracy do obrony. Plagiaty (problemy i -
konsekwencje z nimi zwigzane).
Prezentacja przez studentéw referatdw bedacych cze$ciami prac dyplomowych i
dyskusja na ich temat.
4 |Praca dyplomowa (A)
Zebranie i analiza danych literaturowych dotyczacych tematu pracy na
podstawie specjalistycznej wiedzy 1 umiej¢tnosci posiadanych przez studenta w )
. ) . . . , L AB_U02;
zakresie studiowanego kierunku. Opracowanie metodyki badan badz tez AB U03:
koncepcji wlasnego rozwigzania technologicznego lub konstrukcyjnego. ~ i
. ; L . ) ; AB_U04,
Wykonanie badan lub tez obliczen technologicznych i konstrukcyjnych. ~ing.
. o , . . , AB_UO06;
Opracowanie wynikow badan lub dokumentacji rysunkowej (rysunkow ABU08:
ztozeniowych i wykonawczych elementéw). Weryfikacja i dyskusja AB KO 1f
otrzymanych wynikéw badan lub rozwiagzania technologicznego, czy tez =
. . . : e H1_KO01
konstrukcyjnego za pomoca metod i narzedzi analizy teoretycznej i -
doswiadczalnej. Wnioski i uogdlnienia powinny wykazywac tworcze ujecie
podjetej problematyki. Przygotowanie przez dyplomanta pracy inzynierskiej pod
kierunkiem opiekuna zgodnie z zasadami obowigzujagcymi na WBiINS PB.
Praca dyplomowa (B)
Zebranie i analiza danych literaturowych dotyczacych tematu pracy na
podstawie specjalistycznej wiedzy i umiejetnosci posiadanych przez studenta w AB_U02;
zakresie studiowanego kierunku. Opracowanie metodyki badan AB_UO03;
eksperymentalnych dotyczacych wybranej problematyki badan. Wykonanie AB_U04,
badan eksperymentalnych w ramach realizacji pracy. Opracowanie wynikow AB_UO06;
badan eksperymentalnych. Interpretacja uzyskanych wynikow badan i AB_UQ8;
przeprowadzenie dyskusji otrzymanych wynikéw badan za pomoca metod i AB_KO01,
narzedzi analizy teoretycznej i doswiadczalnej. Opracowanie wnioskow i H1_KO01
uogolnien, ktore powinny wykazywac tworcze ujecie podjetej problematyki
badan. Przygotowanie przez dyplomanta pracy inzynierskiej pod kierunkiem
opiekuna zgodnie z zasadami obowiazujacymi na WBiIiNS PB.
Praca dyplomowa (C)
Zebranie i analiza danych literaturowych dotyczacych tematu pracy na AB U0
podstawie specjalistycznej wiedzy i umiejetnosci posiadanych przez studenta w o,
. ) . . . , ; AB_UO03;
zakresie studiowanego kierunku. Opracowanie metodyki badan ankietowych. AB_U04:
Opracowanie kwestionariusza ankiety. Wykonanie badan ankietowych. AB U0 61
Opracowanie uzyskanych wynikoéw badan. Interpretacja i dyskusja otrzymanych AB U 083
wynikow badan za pomocg metod i narzedzi analizy teoretycznej i AB KO 1f
doswiadczalnej. Opracowanie wnioskdw 1 uogolnien na podstawie badan, ktore a1 KOl,

powinny wykazywac tworcze ujecie podjetej problematyki. Przygotowanie
przez dyplomanta pracy inzynierskiej pod kierunkiem opiekuna zgodnie z
zasadami obowigzujacymi na WBINS PB.
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Efekty uczenia
- si¢ zdefiniowane
Lp. Nazwa przedmiotu ¢dla Kierunku
studiow

3 |Praktyka zawodowa (A)

Zapoznanie z zasadami bezpieczenstwa i higieny pracy oraz regulaminem pracy H1_W03;
obowigzujacym w gospodarstwie agroturystycznym. Zapoznanie z zakresem AB_U03;
obowigzkow. Zdobycie wiedzy praktycznej oraz rozwdj umiejetnosci AB_U06;
niezbednych do zarzadzania i prowadzenia dzialalno$ci w obszarze AB_U10;
gospodarstwa agroturystycznego z uwzglednieniem zasad zrownowazonego H1_U02;
rozwoju i minimalizowaniem wptywu rolnictwa na srodowisko naturalne. H1_KO01;
Realizacja powierzonych zadan pod nadzorem opiekuna gospodarstwa zgodnie z H1l K03
indywidualnym programem praktyKk.

4 |Praktyka zawodowa (B) H1_WO03;
Zapoznanie z zasadami bezpieczenstwa i higieny pracy. Zapoznanie z zakresem AB_UO03;
obowigzkoéw. Poznanie metod upraw i hodowli, ktére minimalizuja negatywny AB_U07;
wplyw na srodowisko, promujg biordéznorodnos¢ i efektywne gospodarowanie AB_U09;
zasobami naturalnymi. Realizacja powierzonych zadan pod nadzorem opiekuna AB_U10;
gospodarstwa zgodnie z indywidualnym programem praktyk. AB U12;

H1 U02;
AB_KO01;
H1 K03

S Praktyka zawodowa (C) 215_\(\]/82
Zapoznanie si¢ z dziatalnoscig jednostek administracji publicznej, instytucji AB_UO8:
wspierajacych rolnictwo i przedsiebiorczo$¢ na obszarach wiejskich, takich jak AR U 10f
np.: agencje rolne, urzedy gmin, marszatkowskie, czy izby rolnicze. Zapoznanie AB_U12:
z zasadami bezpieczenstwa i higieny pracy oraz regulaminem pracy. Hl_UO2',
Wykonywanie powierzonych zadan pod opieka zaktadowego kierownika AR KOl"
praktyk zgodnie z indywidualnym programem praktyk. Hl_K03’

6 |Praktyka zawodowa (D) H1 WO03;
Zapoznanie z zasadami bezpieczenstwa i higieny pracy oraz regulaminem pracy AB_U02;
obowigzujacym w przedsigbiorstwie. Zapoznanie si¢ z codzienng dziatalnoscia AB_UQ3;
firmy, w tym procesami produkcyjnymi, logistyka, sprzedaza i zarzadzaniem AB_UO04,
zasobami. Zapoznanie z zakresem obowigzkoéw. Realizacja powierzonych zadan AB_U06;
pod nadzorem zaktadowego opiekuna praktyk zgodnie z indywidualnym AB_U07,;
programem praktyk. AB_UO09;

AB_KO01;
H1 K01

8. Sposoby weryfikacji i oceny efektow uczenia si¢ osiagnietych przez studenta w trakcie
calego cyklu ksztalcenia.

Weryfikacja zaktadanych efektow uczenia si¢ osigganych przez studenta odbywa sig
na podstawie:
1) Zarzadzenia nr 1020 Rektora Politechniki Biatostockiej z dnia 21 pazdziernika 2019 roku
w sprawie ustalenia ,,Systemu oceniania studentow w Politechnice Biatostockie;j”;
2) Uchwata Nr 335/XXIX/XV1/2023 Senatu Politechniki Biatostockiej z dnia 6 kwietnia
2023 roku w sprawie uchwalenia ,,Regulaminu Studiow Politechniki Biatostockiej”;
3) Zarzadzenie nr 10/2024 Rektora Politechniki Biatostockiej z dnia 12 lutego 2024 roku w
sprawie wprowadzenia w zycie Procedur projektowania, ustalania, monitoringu i zmiany
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programéw studiow oraz tworzenia 1 zaprzestania prowadzenia studiow na okreslonym

kierunku, poziomie i profilu ksztalcenia w Politechnice Bialostockie;j.

Zgodnie z systemem oceniania, podstawg do zaliczenia przedmiotu przez studenta jest
stwierdzenie, ze kazdy z zalozonych efektow uczenia si¢ zostal przez niego osiggnigty
w co najmniej minimalnym, akceptowalnym stopniu. Efekty uczenia si¢ sa wymienione
w karcie przedmiotu przygotowanej dla kazdego przedmiotu i rozpisane na poszczeg6lne formy
zaje¢ realizowane w ramach przedmiotu. Przedmioty prowadzone na poszczegdlnych
kierunkach studiéw, w ramach kazdego poziomu ksztatcenia i formy studiéw, zostaty okreslone
W planach studiéw. Plany studiow zawierajg tez informacje, czy dany przedmiot konczy si¢
egzaminem, czy zaliczeniem na oceng. Plany studiow oraz karty przedmiotéw publikowane sa
na internetowych stronach Wydziatu i dostepne dla wszystkich zainteresowanych.

Przed rozpoczeciem semestru we wszystkich katedrach/studium odbywaja si¢ spotkania
nauczycieli prowadzacych przedmiot, w celu ustalenia jednolitego systemu oceniania i metod
weryfikacji zalozonych efektéw uczenia si¢. Po zakonczeniu semestru omawiane
sg osiggniete efekty uczenia si¢ i formutowane propozycje zmian w kartach przedmiotu lub
w materiatach dydaktycznych.

Sposoby realizacji systemu oceniania oraz weryfikacji osiaganych efektow uczenia si¢
(monitoring ciaggly) sa nastepujace:

1) Kierownik katedry/studium wyznacza koordynatorow odpowiedzialnych
za poszczegdlne przedmioty realizowane w jednostce. Koordynator przedmiotu,
W porozumieniu z zespotem realizujacym przedmiot, ustala warunki i sposoby zaliczenia
wszystkich form prowadzonego przedmiotu, jednolite dla wszystkich grup zajeciowych
danej formy zaje¢ oraz okreslone dla wszystkich ocen w obowigzujacej skali. Podstawe
do zaliczenia przedmiotu (uzyskania punktow ECTS) stanowi stwierdzenie, ze kazdy
z zalozonych efektow uczenia si¢ zostal osiagnigty w co najmniej minimalnym
akceptowalnym stopniu. Koordynator przedmiotu upublicznia ustalony system oceniania
zatozonych efektow, w tym obowigzkowo w systemie USOSweb.

2) Przed rozpoczgciem semestru osoby prowadzace seminaria dyplomowe ustalaja jednolite
zasady oceniania dla danego kierunku studiow. Rada Wydziatu uchwala kryteria, jakim
powinna odpowiada¢ praca dyplomowa inzynierska oraz sposob jej oceny. Kryteria oraz
sposob oceny pracy dyplomowej winne by¢ podane do wiadomos$ci studentow
na seminarium dyplomowym oraz zamieszczone sg na stronie internetowej Wydziatu.

3) Koordynatorzy przedmiotow publikuja w systemie USOSweb karty przedmiotow
z opisanymi efektami uczenia si¢ i sposobami ich weryfikacji.

4) Obowigzkiem kazdego nauczyciela jest zapewnienie studentom mozliwosci wgladu
(do konca semestru) w ocenione prace pisemne oraz przechowywanie prac co najmniej
przez okres jednego roku.

5) Po zakonczeniu semestru kazdy nauczyciel na zebraniu katedry przekazuje informacje
0 ocenie osiggnietych przez studentoéw efektow uczenia si¢. Powyzsze informacje
sa przekazywane Wydziatowej Komisji ds. Jakosci Ksztalcenia oraz Dziekanowi
Wydziatu, ktéry co najmniej raz w roku akademickim przedktada Radzie Wydziatu oceng
osiggnigtych przez studentéw efektéw uczenia si¢, CO stanowi podstawe do doskonalenia
programu studiow.

6) Po zakonczeniu kazdego semestru kierownik katedry/studium zapoznaje nauczyciela
akademickiego z wynikami ankiet studenckich w zakresie prowadzonych przedmiotow.
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Dziekan w stosunku do nauczycieli nisko ocenionych w ankietach przeprowadza rozmowe
wyjasniajacg i podejmowane sg ewentualne dziatania naprawcze.

8) Studenci zglaszaja do opiekuna roku lub prodziekana ds. studenckich i ksztalcenia
wszelkie niedociggnigcia czy nieprawidlowosci w zakresie niekompletnosci lub zmiany
systemu oceniania w trakcie semestru. Uwagi w tym zakresie moga by¢ zamieszczone
réwniez w anonimowej ankiecie studenckiej.

9)Weryfikacja osiggni¢tych przez absolwentow efektow uczenia si¢ odbywa sie
na podstawie analizy ankiet wypelnianych przez absolwentéw i dotyczacych m.in.
nabytych jak i1 brakujacych elementéw z zakresu wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych.

Powyzsze dziatania (facznie z ankietami wypelianymi przez studentéow i absolwentow)
pozwalaja efektywnie realizowa¢ proces doskonalenia programoéw studiow w zakresie
weryfikacji osiggania zatozonych efektow uczenia si¢, metod i sposobow weryfikacji tych
efektow, weryfikacji liczby punktéw ECTS czy tresci ksztatcenia przypisanych poszczegdlnym
przedmiotom.

Ponadto istotnym elementem weryfikacji jest czynny udzial pracodawcow i innych
przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego w okreslaniu i ocenie efektow uczenia sie.
Pomocne w tym zakresie sa: Rada Programowa dziatajaca na Wydziale Budownictwa i Nauk
o Srodowisku i Rada Przedsiebiorcow dzialajaca na Wydziale Inzynierii Zarzadzania, ktore
okresowo opiniuja efekty uczenia si¢ i ich znaczenie w pracy zawodowej, plany studiow i
programy przedmiotow. -

9. Wymiar, zasady i forma odbywania praktyk zawodowych oraz liczba punktéw ECTS,
jaka student musi uzyska¢ w ramach tych praktyk

Zasady organizacji praktyk zawodowych

Studenci kierunku agroekobiznes maja obowigzek odby¢ 6-tygodniowag praktyke
zawodowa po VI semestrze studiow rozliczong w trakcie 7 semestru. W ramach praktyk student
uzyskuje 6 ECTS.

Prawne podstawy organizacji studenckich praktyk zawodowych

Szczegotowe warunki odbywania praktyki zawodowej okreslaja m. in.: Regulamin
studiow Politechniki Biatostockiej, program studiow oraz zarzadzenie Rektora Politechniki
Biatostockiej (np. Zarzadzenie nr 962 Rektora Politechniki Biatostockiej z dnia 27 maja 2019
roku w sprawie zmiany Zarzadzenia Rektora Politechniki Bialostockiej w sprawie ustalenia
wzoru umowy o organizacj¢ obowigzkowej praktyki zawodowej studentow Politechniki
Biatostockiej).

Miejsce, wymiar i opiekunowie praktyk

1. Wymiar praktyk wynosi 6 tygodni (w kazdym tygodniu musi by¢ przepracowane co
najmniej 30 godzin i nie wigcej niz 40 godzin).

2. W ramach praktyki zawodowej student uzyskuje 6 ECTS.

3. Praktyka zawodowa jest realizowana w okresie wakacji (w miesigcach: lipiec,
sierpien, wrzesien). W uzasadnionych przypadkach termin praktyk moze by¢ przesuniety przez
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Dziekana wydziatu na pisemny wniosek studenta.

4. Praktyki odbywaé si¢ powinny w przedsigbiorstwie lub firmie z sektora rolno-
spozywczego, jednostkach administracji publicznej, instytucjach wspierajacych rolnictwo i
przedsigbiorczo$¢ na obszarach wiejskich, takich jak np.: agencje rolne, urzedy gmin,
marszatkowskie, czy izby rolnicze, w gospodarstwach rolnych i agroturystycznych.

5. Opiekunowie praktyk powotywani sg przez Dziekana, S3 nimi nauczyciele
akademiccy.

6. Zakladowi opiekunowie praktyk wyznaczani sg przez pracodawcow 1 sprawujg
bezposredni nadzér nad studentami na terenie zaktadu pracy, w ktorym student odbywa
praktyke.

Zasady organizacji studenckich praktyk zawodowych

1. Organizatora praktyki student wskazuje samodzielnie. Moze w tym celu skorzystac z
oferty Wydziatu lub zaproponowac wybrane przez siebie przedsigbiorstwo, spetniajace kryteria
ustalone przez Uczelnig, dla kierunku agroekobiznes o profilu ogélnoakademickim.

2. Dziekan moze wyrazi¢ zgod¢ na odbycie praktyki zawodowej w wybranym przez
studenta zaktadzie pracy, jezeli charakter wykonywanej przez studenta pracy bedzie zgodny z
programem praktyki, ktéry umozliwi osiagnigcie efektow uczenia si¢ okreslonych dla kierunku
agroekobiznes.

3. Przed odbyciem praktyki student wypelnia formularz zgloszenia (udost¢epniony na
stronie internetowej wydzialu) zawierajacy dane organizatora niezbgdne do sporzadzenia
umowy o odbywanie praktyki zawodowe;j.

4. Zostaje sporzadzona trdjstronna umowa o organizacje praktyki zawodowej w trzech
egzemplarzach. Po podpisaniu kazda ze stron umowy (wydzial, zaktad pracy, student)
otrzymuje po jednym egzemplarzu umowy.

5. Praktyki realizowane sg w dniach wolnych od zaje¢ dydaktycznych (w uzasadnionych
przypadkach termin moze by¢ przesunigty przez Dziekana na pisemny wniosek studenta).

6. Jako praktyke zawodowa Dziekan moze uzna¢ czynno$ci wykonywane przez
studenta w ramach zatrudnienia, stazu, wolontariatu, o ile umozliwily one osiagnigcie
zatozonych programem studiow efektow uczenia si¢ dla praktyki zawodowej, ktéra byta
wykonywana w okresie studiéw.

7. Zaliczenie aktywno$ci zawodowej studenta jako praktyki zawodowej nastepuje na
pisemny wniosek studenta zloZzony przed rozpoczgciem realizacji praktyk zawodowych
przewidzianych w programie studiow. Do wniosku student zobowigzany jest dolaczy¢
dokumentacje zawierajaca co najmniej:

- charakterystyke podmiotu, w ktérym byta wykonywana aktywnos$¢ zawodowa;

- charakterystyke wykonywanej aktywnos$ci zawodowej;

- potwierdzenie przez podmiot, w ktérym byta realizowana aktywnos$¢ zawodowa, opis
tej aktywnosci studenta oraz czasu jej trwania.

8. Formalno$ci zwigzane z podpisaniem umowy nalezy zatatwi¢ w terminie okreslonym
przez opiekuna praktyk.

9. Zaliczenie praktyk zawodowych odbywa si¢ na podstawie wypetnionych i
potwierdzonych przez zaktadowego opiekuna Tygodniowych Kart Praktyk (jedna karta to
jeden tydzien) oraz raportow koncowych wraz z oceng powigzania praktyk z efektami uczenia
si¢ wypelnionych przez opiekuna zakladowego 1 studenta (raporty dostepne na stronie
internetowej: https://wb.pb.edu.pl/studenci/organizacja-toku-studiow/praktyki-i-staze/).
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Koszty zwiazane z organizacja praktyk

1. Koszty ubezpieczenia od nastgpstw nieszczesliwych wypadkow uczestnikow

praktyki pokrywa Uczelnia.

2. Koszty wyzywienia, noclegow oraz dojazdéw zwigzanych z odbywaniem praktyki

poza miejscem zamieszkania ponosi student. Uczelnia nie zwraca poniesionych w tym zakresie
wydatkow.

Celem praktyk zawodowych na kierunku agroekobiznes o profilu ogolnoakademickim jest:
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wykorzystanie w praktyce wiedzy i umieje¢tnosci zdobytych podczas nauki,
uzupelnienie oraz poszerzenie wiedzy 1 umiej¢tnosci o aspekty praktyczne,
poznanie specyfiki pracy na r6znych stanowiskach,

zapoznanie si¢ ze sposobem funkcjonowania i organizacjg wybranej instytucji,
przygotowanie do samodzielnej realizacji zadan i projektow,

zdobycie umiejetnosci adaptowania si¢ w roznych zespotach ludzkich,
nawigzywanie kontaktow zawodowych.



10. Zestawienia tabelaryczne

10.1. Zajecia z bezpoSrednim udzialem nauczycieli akademickich

Tab. 10.1. Liczba punktow ECTS uzyskiwana w ramach zaje¢ z bezposrednim udzialem
nauczycieli akademickich lub innych os6b prowadzacych zajecia i studentéw na studiach

stacjonarnych pierwszego stopnia

. Liczba punktow
Nazwa przedmiotu ECTS
Przedmioty obowigzkowe dla catego kierunku
Matematyka 2,6
Agrobotanika 1,9
Biochemia 2,5
Grafika inzynierska i CAD 2,5
Technologie informacyjne 1,2
Fizyka 2,6
Podstawy zarzadzania 1,2
Bezpieczenstwo i higiena pracy 0,6
Matematyka z elementami statystyki 2,6
Elementy budowy maszyn 2,5
Gleboznawstwo 1 nawozenie 2,6
Innowacyjne technologie uprawy roslin 2,6
Agrobiznes plan 2,5
Informatyczne narz¢dzia wspomagania pracy inZyniera 1,9
Zréwnowazony rozwoj 0,6
Inzynieria procesowa 3,2
Mikrobiologia rolno-spozywcza 2,0
Finanse agrobiznesu i polityka rolna 2,6
Marketing produktéw rolno-spozywczych 1,2
Produkcja zwierzeca 2,6
Innowacje w technologii Zywnosci 2,6
Urzadzenia w przetworstwie rolno-spozywczym 2,6
Gospodarka odpadami w sektorze rolno-spozywczym 1,9
Ochrona roslin 19
Projektowanie przetworni rolno-spozywczych 2,0
Towaroznawstwo w agrobiznesie 2,0
Zarzadzanie innowacjami i cyfryzacja w agrobiznesie 2,6
Przetwarzanie i wykorzystanie biomasy 3,2
Transport w przedsigbiorstwie sektora rolno-spozywczego 2,6
Biotechnologia w przemysle rolno-spozywczym 2,0
Réwnowaga ekologiczna w ekosystemach 1,2
Odnawialne zrodta energii 1,9
Zarzadzanie karierg zawodowa 1,2
Seminarium dyplomowe 1,3
RAZEM (przedmioty obowigzkowe) 71,00
Przedmioty obieralne
HES | 0,6
Jezyk obcy | 1,2
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Agroturystyka (A)/Turystyka zrownowazona (B) 1,2
Savoir vivre (A)/Etykieta w agrobiznesie (B) 1,2
Innowacyjne maszyny w przetworstwie rolno-spozywczym
(A)/Zarzadzanie parkiem maszynowym w przedsigbiorstwie rolno- 19
spozywczym (B)
Organizacja produkcji w agrobiznesie(A)/Proces rozwoju wyrobu w 19
agrobiznesie (B) ’
Jezyk obcy 11 1,2
HES 11 0,6
Zarzadzanie zespotem (A)/Trening umiejetnosci interpersonalnych (B) 0,6
Zywnosé przysztosci (A)/Suplementy (B) 1,2
Badania marketingowe w agrobiznesie (A)/Analiza rynku rolno- 19
spozywczego (B) ’
Jezyk obcy 111 1,2
Ochrona srodowiska (A)/Ekologia i ochrona srodowiska w produkc;ji 19
zywnosci (B) ’
Doradztwo w agrobiznesie (A)/Pozyskiwanie i rozliczanie projektow (B) 1,2
Strategie produktu rolno-spozywczego (A)/Strategiec marketingowe (B) 1,2
Przechowalnictwo produktow rolno-spozywczych (A)/Metody 19
utrwalania produktow rolno-spozywczych (B) ’
Zarzadzanie jakoS$cig i certyfikacja zywnosci (A)/Zarzadzanie 19
bezpieczenstwem zywnosci (B) ’
HES 1l 0,6
Jezyk obcy IV 1.2
Zarzadzanie krotkimi tancuchami dostaw (A)/Zarzadzanie logistyczne w 25
sektorze rolno-spozywczym (B) ’
Innowacje w opakowalnictwie zywnosci (A)/Projektowanie opakowan 19
zywnosci (B) ’
Budowanie marki produktu rolno-spozywczego w Internecie (A)/ 19
Marketing internetowy (B) '
Gospodarka o obiegu zamknigtym (A)/Gospodarka niskoemisyjna (B) 1,2
HES IV 1,2
Praca dyplomowa (A)/(B)/(C) 1,0
Praktyka zawodowa (A)/(B)/(C)/(D) 4,5
RAZEM (przedmioty obieralne) 36,7
RAZEM 107,7
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10.2. Zajecia zwiazane z prowadzong na Uczelni dzialalno$cia naukowa

Tabela 10.2. zawiera zestawienia punktoéw ECTS uzyskiwanych przez studentow na zajeciach
zwigzanych z prowadzong na Uczelni dziatalnos$cia naukowa w dyscyplinach inzynieria
srodowiska, gornictwo i energetyka, nauki o zarzadzaniu 1 jakosci.

Liczba punktow ECTS przypisanych zajeciom na studiach stacjonarnych, zwigzanym
z prowadzong na Uczelni dziatalno$cia naukowa w dyscyplinie inzynieria $rodowiska,
gornictwo i energetyka, nauki o zarzadzaniu i jako$ci wynosi 202 co stanowi 96,2% wszystkich
punktéw ECTS.

Tab. 10.2. Liczba punktow ECTS uzyskiwana w ramach zaje¢ zwiazanych z prowadzona
w Uczelni dzialalno$cia naukowa w dyscyplinach inzynieria $srodowiska, gérnictwo i energetyka,
nauki o zarzadzaniu i jakoS$ci, do ktorych przyporzadkowany jest kierunek

Nazwa przedmiotu ECTS

Przedmioty obowigzkowe

Matematyka

Agrobotanika

Biochemia

Grafika inzynierska i CAD

Technologie informacyjne

Fizyka

Podstawy zarzadzania

Matematyka z elementami statystyki

Elementy budowy maszyn

Gleboznawstwo i nawozenie

Innowacyjne technologie uprawy roslin

Agrobiznes plan

Informatyczne narzedzia wspomagania pracy inZyniera
Zréwnowazony rozwoj

InZynieria procesowa

Mikrobiologia rolno-spozywcza

Finanse agrobiznesu i polityka rolna

Marketing produktéw rolno-spozywczych

Produkcja zwierzeca

Innowacje w produkcji zywnosci

Urzadzenia w przetwoérstwie rolno-spozywczym
Gospodarka odpadami w sektorze rolno-spozywczym
Ochrona roslin

Projektowanie przetworni rolno-spozywczych
Towaroznawstwo w agrobiznesie

Zarzadzanie innowacjami i cyfryzacja w agrobiznesie
Przetwarzanie i wykorzystanie biomasy

Transport w przedsigbiorstwie sektora rolno-spozywczego
Biotechnologia w przemysle rolno-spozywczym
Réwnowaga ekologiczna w ekosystemach
Odnawialne zrodfa energii

Seminarium dyplomowe
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RAZEM (przedmioty obowigzkowe)

129

Przedmioty obieralne

Jezyk obcy 1

Agroturystyka (A)/Turystyka zréwnowazona (B)

Savoir vivre (A)/Etykieta w agrobiznesie (B)

Innowacyjne maszyny w przetworstwie rolno-spozywczym (A)/Zarzadzanie
parkiem maszynowym w przedsigbiorstwie rolno-spozywczym (B)

B (INININ

Organizacja produkcji w agrobiznesie (A)/Proces rozwoju wyrobu w
agrobiznesie (B)

Jezyk obcy 11

Zarzadzanie zespotem (A)/Trening umiejetnosci interpersonalnych (B)

Zywno$¢ przysztoéci (A)/Suplementy (B)

Badania marketingowe w agrobiznesie (A)/Analiza rynku rolno-spozywczego

(B)

Jezyk obcy 111

Ochrona $rodowiska (A)/Ekologia i ochrona srodowiska w produkcji zywnosci

(B)

Doradztwo w agrobiznesie (A)/Pozyskiwanie i rozliczanie projektow (B)

Strategie produktu rolno-spozywczego (A)/Strategie marketingowe (B)

Przechowalnictwo produktoéw rolno-spozywczych (A)/Metody utrwalania
produktéw rolno-spozywcezych (B)

A INNIN| B IN DN INEFEIN S

Zarzadzanie jakoS$cig i certyfikacja zywnosci (A)/Zarzadzanie bezpieczenstwem
zywnosci (B)

N

Jezyk obcy IV

Zarzadzanie krotkimi tancuchami dostaw (A)/Zarzadzanie logistyczne w
sektorze rolno-spozywczym (B)

Innowacje w opakowalnictwie Zzywnosci (A)/Projektowanie opakowan zywnosci

(B)

Budowanie marki produktu rolno-spozywczego w Internecie (A)/ Marketing
internetowy (B)

Gospodarka o obiegu zamknigtym (A)/Gospodarka niskoemisyjna (B)

Praca dyplomowa (A)/(B)/(C)

15

Praktyka zawodowa (A)/(B)/(C)/(D)

RAZEM (przedmioty obieralne)

73
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10.3. Informacja o przypisaniu zaje¢ oraz efektow uczenia si¢ do dyscypliny naukowej ze
wskazaniem dyscypliny wiodacej.

Tab. 10.3. Tabela zajeé przypisanych do dyscyplin

Liczba punktow
ECTS
. NaZV\./a Nazwa
_ L|czb’a dyscypliny - dyscypliny -
Nazwa przedmiotu punktéw | inzynieria nauki o
ECTS srodowiska, . .
glérnictwo i Zal'.quZ::lI?lll !
energetyka Jakosci
Matematyka 5 3 2
Agrobotanika 4 4
Biochemia 5 5
Grafika inzynierska i CAD 5 3 2
Technologie informacyjne 2 1 1
Fizyka 5 5
Podstawy zarzadzania 2 2
Bezpieczenstwo i higiena pracy 1 1
Matematyka z elementami statystyki 5 3 2
Elementy budowy maszyn 4 4
Gleboznawstwo i nawozenie 5 5
Innowacyjne technologie uprawy ro$lin 5 3 2
Agrobiznes plan 4 4
1nforrpatyczne narzgdzia wspomagania pracy 3 3
inzyniera
Zrownowazony rozwoj 1 0,5 0,5
Jezyk obcy 1 2 1 1
Inzynieria procesowa 6 6
Mikrobiologia rolno-spozywcza 4 4
Finanse agrobiznesu i polityka rolna 4 1 3
Marketing produktéw rolno-spozywczych 2 2
Agroturystyka (A)/Turystyka zrownowazona
(B) 2 1 1
Savoir vivre (A)/Etykieta w agrobiznesie (B) 2 1
Innowacyjne maszyny w przetwoérstwie rolno-
spozywczym (A)/Zarzadzanie parkiem 4 4
maszynowym w przedsigbiorstwie rolno-
spozywczym (B)
Organizacja produkcji w agrobiznesie 4 1 3
(A)/Proces rozwoju wyrobu w agrobiznesie (B)
Jezyk obcy 11 2 1 1
Produkcja zwierzgca 5 5
Innowacje w technologii zywnosci 5 4 1
Urzadzenia w przetworstwie rolno- 5 5
SpOZywczym

47



Gospodarka odpadami w sektorze rolno-

. 4 3 1
SpoZywczym
Ochrona roslin 3 2 1
Zarzadzanie zespolem (A)/Trening

o L 1 0,5 0,5
umiejetnosci interpersonalnych (B)
Zywnos$¢ przysztosci (A)/Suplementy (B) 2 1 1
Badania marketingowe w agrobiznesie 9 1 1
(A)/Analiza rynku rolno-spozywczego (B)
Jezyk obcy 111 2 1 1
Projektowanie przetwdrni rolno-spozywczych 4 4
Towaroznawstwo w agrobiznesie 4 4
Zarzadzanie innowacjami i cyfryzacja w 4 5 5
agrobiznesie
Ochrona srodowiska (A)/Ekologia i ochrona 4 ) )
srodowiska w produkcji zywnosci (B)
Doradztwo w agrobiznesie (A)/Pozyskiwanie i 9 1 1
rozliczanie projektow (B)
Strategie produktu rolno-spozywczego 9 1 1
(A)/Strategie marketingowe (B)
Przechowalnictwo produktéw rolno-
spozywczych (A)/Metody utrwalania 4 4
produktéw rolno-spozywczych (B)
Zarzadzanie jakoS$cig i certyfikacja zywnosci
(A)/Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci 4 1 3
(B)
Jezyk obcy IV 2 1
Przetwarzanie i wykorzystanie biomasy 6 5
Transport w przedsigbiorstwie sektora rolno- 5 3 5
SpOZYywWCZego
Biotechnologia w przemysle rolno- 4 4
spozywczym
Roéwnowaga ekologiczna w ekosystemach 2 2
Zarzadzanie krotkimi fancuchami dostaw
(A)/Zarzadzanie logistyczne w sektorze rolno- 5 2 3
spozywczym (B)
Innowacje w opakowalnictwie zywnos$ci 2 1 1
(A)/Projektowanie opakowan zywnosci (B)
Budowanie marki produktu rolno-spozywczego 9 p
w Internecie (A)/Marketing internetowy (B)
Gospodarka o obiegu zamknigtym 9 p
(A)/Gospodarka niskoemisyjna (B)
Odnawialne Zrodta energii 4 3 1
Zarzadzanie karierg zawodowa 2 2
Seminarium dyplomowe 3 15 1,5
Praca dyplomowa (A)/(B)/(C) 15 7,5 7,5
Praktyka zawodowa (A)/(B)/(C)/(D) 6 3 3

RAZEM| 205 135 70
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Tab. 10.4. Tabela przyporzadkowania efektéw uczenia si¢ do dyscyplin naukowych lub
artystycznych

Symbol

Opis efektow uczenia si¢ zdefiniowanych dla
Kierunku studiéw Agroekobiznes

inzynieria
srodowiska,
goérnictwa i
energetyki

nauki o
zarzadzani
u i jakosci

WIEDZA: absolwent zna i rozumie

AB_WO01

w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu
algebry liniowej, geometrii analitycznej, analizy
matematycznej, stosowane do opisu zjawisk fizycznych
obejmujacych: mechanike, termodynamike, optyke,
elektrycznos¢ 1 magnetyzm, fizyke ciata stalego, fizyke
jadrowa i teorie drgan, bedace podstawa funkcjonowania
procesOw, maszyn 1 urzadzen w rolnictwie,
przetworstwie zywnosci i inzynierii sSrodowiska

AB_WO02

w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu
przygotowania roztwordw, metod badan wtasciwosci
fizykochemicznych, biologicznych i mikrobiologicznych
surowcOw oraz produktow rolniczych 1 przemystu
SpOZywCzZego

AB_WO03

w stopniu zaawansowanym budowe, zasady dzialania,
regulacji, metody umozliwiajace wykonanie obliczen
technologicznych 1  konstrukcyjnych oraz dobodr
elementow maszyn, urzadzen rolniczych, przemystu
spozywczego i inzynierii sSrodowiska

AB_W04

w stopniu zaawansowanym procesy chemiczne, fizyczne
1 mikrobiologiczne funkcjonowania gleb i organizmow
zywych  na  réznych  poziomach  zlozonoSci
wykorzystywanych ~w  technologiach  rolniczych,
przemystu spozywczego, ochronie $rodowiska 1
inzynierii  §rodowiska, w celu zrownowazonego
uzytkowania réznorodnosci biologicznej

AB_W05

szczegdtowe zasady eksploatacji, diagnostyki oraz
zagadnienia mechanizacji, sterowania, cyfryzacji
wykorzystywane w  budowie maszyn, urzadzen
rolniczych 1 przetworstwa zywno$ci oraz prowadzenia
gospodarstwa rolnego

AB_W06

zagadnienia z  materialoznawstwa 1 zjawisk
zachodzacych w materialach wykorzystywanych w
budowie maszyn rolniczych i1 przemystu spozywczego
oraz technik pomiarowych, wytwarzania, ksztaltowania i
obrobki tych materiatlow

AB_WO07

w stopniu zaawansowanym procesy i technologie oraz
zasady ich projektowania 1 doboru elementow
skladowych, stosowane w rolnictwie (w produkcji
ro$linnej 1 zwierzecej) oraz w przemysle spozywczym

AB_WO08

w stopniu zaawansowanym inne niz techniczne
uwarunkowania dzialalno$ci inzynierskiej

AB_WO09

w stopniu zaawansowanym przyczyny, przebieg i skutki
procesow 1 zjawisk spoteczno-gospodarczych majacych
wpltyw na funkcjonowanie podmiotéw sektora rolno-
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SpOZywcCzego

AB_W10

w stopniu zaawansowanym metody, techniki 1 narzedzia
wykorzystywane w marketingu produktow
zywno$ciowych  (badaniach rynku, projektowaniu
produktu, strategii produktu, budowaniu marki)

AB_W11

w stopniu zaawansowanym wybrane teorie, metody i
instrumenty zarzadzania jakoscig 1 innowacjami w
sektorze rolno-spozywczym

H1_Wo01

fundamentalne dylematy wspotczesnej cywilizacji, w
tym koncepcj¢ zrownowazonego rozwoju

H1 W02

podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne
uwarunkowania  réznych  rodzajow  dzialalnosSci
zawodowej, w tym podstawowe pojecia i zasady z
ochrony wlasnosci przemystowej i prawa autorskiego

H1_WO03

podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form
przedsiebiorczosci

UMIEJETNOSCI: absolwent potrafi

AB_U01

sformutowa¢  zagadnienia ~w  postaci  opisOw
algebraicznych 1 analitycznych oraz posiada umiejgtnos¢
analizy zjawisk fizycznych, majacych zastosowanie w
rolnictwie, przemys$le spozywczym 1 inZynierii
srodowiska, oraz wykonywa¢ analizy wlasciwosci
fizykochemicznych, biologicznych i mikrobiologicznych

AB_U02

sformutowa¢  podstawowe  zalozenia  projektowe
wybranych maszyn, urzadzen, aparatdw, procesOw
jednostkowych  wykorzystywanych ~w  rolnictwie,
przetworstwie spozywczym 1 inzynierii sSrodowiska oraz
wykona¢ niezbedne obliczenia, dokona¢ doboru
materiatlow, elementow, a takze wykona¢ podstawowa
dokumentacje techniczna

AB_UO03

przeprowadzi¢ analizy 1 pomiary parametrOw maszyn i
urzadzen, wykorzystywanych w rolnictwie,
przetworstwie spozywczym 1 inzynierii $rodowiska,
wlasciwie interpretowa¢ uzyskane wyniki oraz
przestrzega¢ zasad ich wlasciwej 1 bezpiecznej
eksploatacji

AB_U04

wykonywa¢ badania wybranych cech gleb, nawozéw
oraz surowcOw 1 produktow spozywczych, realizowac
procedury wdrazania systemow zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci, opracowa¢ koncepcje
przetwarzania 1 przechowywania pltodow rolnych i
zywnosci, rozwigzywac zlozone 1 nietypowe problemy
inzynierskie oraz wykonywa¢ zadania w warunkach nie
w pelni przewidywalnych

AB_U05

opracowa¢ koncepcje 1 wykona¢ eksperymenty,
symulacje 1 obliczenia wybranych technologii
wykorzystywanych ~w  rolnictwie, przetworstwie
spozywczym 1 inzynierii §rodowiska wraz z doborem
niezbednych elementow tych technologii, przy
rozwigzywaniu zadan inzynierskich, dostrzega¢ ich
aspekty pozatechniczne w tym etyczne
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AB_U06

wykorzysta¢ zaawansowane technologie informatyczne i
odnalez¢ potrzebne informacje z literatury, baz danych i
innych zrédel, dokona¢ ich syntezy, krytycznych analiz i
interpretacji, a takze wycigga¢ wnioski oraz formutowac
1 uzasadnia¢ opinie

AB_U07

dokonywac¢ wstepnej oceny ekonomicznej, podejmowac
dziatania majace na celu zarzadzanie w produkcji
rolniczej 1 przemys$le spozywczym, opracowywac
strategie marketingowe 1 rozwigzywac zaistniale
problemy inzynierskie

AB_U08

komunikowaé sig¢, przygotowal prezentacj¢ ustng i
pisemng w jezyku polskim 1 obcym, z uzyciem
specjalistycznej terminologii stosowanej w rolnictwie,
przetworstwie spozywczym 1 inzynierii $rodowiska,
potrafi postugiwac si¢ jezykiem obcym na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego

AB_U09

krytycznie ocenia¢ sposéb funkcjonowania istniejacych
rozwigzan technicznych, stosowa¢ dobre praktyki
zrbwnowazonego rozwoju niezbgdne przy pracy w
rolnictwie, przemys$le spozywczym 1  inzynierii
srodowiska, oraz przestrzega¢ podstaw bezpieczenstwa i
higieny pracy, ochrony srodowiska

AB_U10

formutowac 1 rozwigzywac ztozone problemy z zakresu
marketingu produktow rolno-spozywczych, finanséw i
rachunkowosci w  sektorze  rolno-spozywczym,
zarzadzania jako$cig i certyfikacja zywno$ci, zarzadzania
innowacjami, doradztwa oraz agroturystyki

AB_U11

opracowa¢ plany  marketingowe oraz  dobraé
odpowiednie strategie 1 narzedzia promocji produktow
rolno-spozywczych

AB_U12

postugiwa¢ si¢ przepisami prawa, zawodowymi i
etycznymi normami, regutami i standardami w procesach
zarzadzania podmiotami sektora rolno-spozywczego

H1_Uo1

bra¢ udzial w debacie przedstawiajac 1 oceniajac rdzne
stanowiska oraz dyskutowac o nich

H1_U02

planowac i organizowac¢ prac¢ indywidualng i w zespole,
wspotdziala¢ w ramach prac zespolowych

KOMPETENCJE SPOLECZNE: absolwent jest gotow do

AB_KO01

krytycznej oceny posiadanej wiedzy, rozwigzywania
problemow praktycznych i zasiggania opinii ekspertow
przy braku mozliwosci ich rozwigzania

H1_KO01

przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego
od innych, dba o dorobek i tradycje zawodu

H1_K02

wypetniania zobowigzan spotecznych, dziatania na
rzecz Srodowiska spotecznego, inicjowania dziatan na
rzecz interesu spotecznego

H1 KO3

mys$lenia 1 dzialania w sposob przedsigbiorczy,
propagowania i wdrazania polityki zrownowazonego
rozwoju

Udzial procentowy dyscyplin

(suma udzialéw dyscyplin musi by¢ rowna 100%)

56,25%

43,75%
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